Jalisco
GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO

Poder Ejecutivo
Secretaria de Administracion

DIRECCION DEL COMITE DE ADQUISICIONES

BASES
Licitacion Publica Local
LPL 02/2019 Con Concurrencia del Comitée

“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS
Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAIJEY
DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO”".



De conformidad con lo previsto por el articulo 134 de la Constitucion Politica de
los Estados Unidos Mexicanos, el articulo 19, apartado 1,fracciéon Xl de la Ley
Orgdnica del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, asi como lo senalado por el
articulo1, 2 fraccion IX, 3 fraccion XXXI, XXXVIy LIX, 9, fraccion I, 20, 21, 22 y 23_del
Reglamento interno de la Secretaria de Administracion, articulos 1, 2, 3, 4, 5, 23,
24, 31, 34, 35, 47, 55, 59, 63, 69, 72, y demds relativos de la Ley de Compras
Gubernamentales, Enajenaciones y Confratacion de Servicios del Estado de
Jalisco y sus Municipios, y los arficulos 1, 3, 4 y demds aplicables de su
Reglamento; la Secretaria de Administracion del Poder Ejecutivo del Estado, en
coordinacion con su Direccion General de Abastecimientos, constituidas en
Unidad Cenftralizada de Compras, ubicadas en Prolongacion Avenida Alcalde
numero 1221, Colonia Miraflores, Zona Centro, C.P. 44270, en la ciudad de
Guadalajara, Jalisco; CONVOCA a las personas fisicas y/o juridicas interesadas
en participar en el procedimiento de contratacidn mediante LICITACION
PUBLICA LOCAL, LPL02/2019 CON CONCURRENCIA DEL COMITE para la
confratacion de “ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS
ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SITEMA DIF JALISCO”, misma que
se llevard a cabo con recursos del FONDO V RAMO 33 a efecto de normar el
desarrollo de la licitacion antes senalada, se emiten las siguientes:

B ASES

En el presente proceso licitatorio Unicamente podrdn participar proveedores
establecidos en el Estado de Jalisco, de conformidad con lo prescrito por la
fraccion Il del Articulo 55 de la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones
y Confratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios, que a la letra
reza:

Articulo 55.- Las Licitaciones publicas podrdn ser:

Locales, cuando Unicamente puedan participar proveedores domiciliados en el
Estado, entendiendo por ellos, a los proveedores establecidos o que en su
defecto provean de insumos de origen local o que cuentan con el mayor
porcentaje de contenido de integracion locall

Para los fines de estas bases, se entenderd por:
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Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones y
Contratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus

Ley
Municipios.
Reglamento de la Ley de Compras Gubernamentales,
Reglamento Enajenaciones y Confratacion de Servicios del Estado de
Jalisco y sus Municipios.
Secretaria Secretaria Administracion.
lEEEtl Direccion General de Abastecimientos.
General
. .z Direccion de Adquisiciones/Direccion de Comité de
Direccion . , .. .
Adquisiciones de la Secretaria Administracion
Es el lamado a los interesados a participar en
Bases o determinado procedimiento de adquisiciones o

convocatoria

enajenacion, que confiene las condiciones y requisitos
de participacion.

Convocante

El ente puUblico que a través del drea requirente y la
unidad cenfralizada de compras, framita los
procedimientos de adquisicion y enajenacion de bienes
en los términos de la Ley.

Ventanilla Unica
de Proveedores

Ventanilla ubicada dentro del domicilio, en donde los
proveedores podrdn entregar y recibir documentos,
solicitar informes o realizar frdmites.

RUPC

Registro Estatal Unico de Proveedores y Contratistas del
Estado de Jalisco.

SECG

Sistema Estatal de Compras Gubernamentales.

Domicilio

Dentro de las instalaciones de la Secretaria de
Administracion, inmueble ubicado en Prolongacion
Avenida Alcalde No. 1221, Col. Miraflores, Guadalajara,
Jalisco, (ingreso opcional por puerta posterior de Av.
Magisterio s/n)

Propuesta o
Proposicion

La propuesta técnica y econdmica que presenten los
participantes.

Participante o

Persona Fisica o Juridica que presenta propuesta en el

Licitante proceso de adquisicion.
Instrumento Juridico mediante el cual las partes se
Contrato comprometen reciprocamente a respetar y cumplir la

voluntad expresa de las mismas.

Proveedor o

Partficipante Adjudicado o que cuenta con registro

Contratista vigente en el RUPC
I.V.A. Impuesto al Valor Agregado.
LPLO2/2019
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La unidad administrativa responsable de las

Unidad L. . . .
. adquisiciones, enajenaciones o arrendamientos de
Centralizada de . ., .
bienes y la contfratacion de los servicios de los entes
Compras -
publicos.
" Comite de Adquisiciones y Enajenaciones del Poder
Comite

Ejecutivo del Estado de Jalisco.

Contraloria

Organo de Control del Gobierno del Estado de Jalisco,
con domicilio en Av. Ignacio L. Vallarta nimero 1252, Col.
Americana. Teléfono 01-(33)1543-9470

Dependencia

Sistema DIF Jalisco

Solicitante
Domicilio DIF Av. Alcalde #1220 Col. Miraflores C.P. 44270
Jalisco Guadalajara, Jal, Méx.
CALENDARIO DE ACTIVIDADES
(ACTOS)
ACTO PERIODO O DIiA HORA LUGAR
A partir
Publicacion de 13 de febrero de de las Portal de Compras
Convocatoria/Bases 2019 15:00 Jalisco y/o el SECG.
horas
] Hasta A través de Ventanilla
Recepcion de 18 de febrero de las Unica de proveedores.
preguntas 2019 10:00
horas
De las
Registro para el 19 de febrero del 11:20 @ o
Acto de Junta 2019 las En el Domicilio.
Aclaratoria 11:59
horas
A partir
Acto de Junta 19 de febrero del de las En el Domicilio
Aclaratoria 2019 12:00 ’
horas
A partir : A n
Acreditacion de las | 21y 22 de febrero de las Dlrech(;(:T:wiéiﬁgdéc;obde lo
empresas. de 2019. 09:00 a convocante.
las
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14:00
horas.
Zg?ézr Departamento de
Presentacion de 25 de febrero del | 09:00 a Ageguromep’ro dela
. . Calidad del Sistema DIF
muestras fisicas. 2019 las .
i Jalisco o donde el DIF
14:00 . .
Jalisco lo solicite.
horas.
De las
Registro para la 25 de febrero del 1620 c -
Presentacion de 2019 las En el Domicilio.
Propuestas. 16:50
horas
Acto de ..
Presentaciony 25 de febrero del A I_OS En Io”Oﬂcmo de
17:00 Recepcidon y Apertura,
Apertura de 2019 -
. . horas en el Domicilio.
Proposiciones.
A partir
Fallo de la 28 de febrero del de las En el Domicilio
convocatoria. 2019 17:00 )
horas

1. ESPECIFICACIONES.

El objeto del presente proceso para la contratacion de “ALIMENTOS PARA EL
PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION
PARA EL SISTEMA DIF JALISCO” senalados en el ANEXO 1 (Carta de
Requerimientos Técnicos), de las presentes bases, las Especificaciones y
Caracteristicas técnicas se consideran minimas y con la mds éptima calidad,
por lo que los participantes podrdn proponer bienes y/o servicios con
especificaciones y caracteristicas superiores si asi 1o consideran conveniente.
Las propuestas deberdn ser entregadas de manera Presencial de acuerdo al
calendario de entregas en el domicilio citado en la convocatoria.

El volumen de los productos senalados en el Anexo No. 1 podrd sufrir variacion
de +/- (mds/menos) 20% en funcidn de las posibles modificaciones que en su
caso llegard a tener el presupuesto asignado a esta compra, previo aviso del
DIF JALISCO con 30 freinta dias de anticipacion.

2. FECHA, LUGAR Y CONDICIONES DE ENTREGA.
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La entrega de los bienes y/o servicios objeto de este proceso de adquisicion
podrd ser en parcialidades y/o en una sola exhibicion, de conformidad con las
caracteristicas y/o especificaciones establecidas en el contrato y de acuerdo al
calendario de entregas que establezca la DEPENDENCIA SOLICITANTE. Las
obligaciones correrdn a partir de la Orden de Compra, y/o Acta de Adjudicacion
y/o Acta de Fallo. La entrega se realizard en el lugar que lo indique el anexo 1,
junto con el cronograma de entregas en un periodo NoO mayor a los 3 meses
posteriores a la fima del contrato y bajo la estricta responsabilidad del
Proveedor, quien se asegurard de su adecuado fransporte hasta su correcta
recepcion y a entera satisfaccion de la Dependencia requirente.

Se considerard que el proveedor ha entregado los bienes y/o servicios objeto de
este proceso de adquisicidon, una vez que en la factura y/o Orden de Compra
correspondiente, se plasme el sello y firma del personal técnico responsable del
almacén de la Dependencia, o bien se recabe el oficio de recepcion del bien
y/0 servicio a entera satisfaccion por parte del personal técnico responsable.

Los bienes objeto de este “PROCESO”, se deberdn entregar de conformidad a
las fechas, lugares y cantidades sefaladas en el Anexo No. 1, en el almacén del
Sistema DIF Jalisco y en las instalaciones de los DIF Municipales indicados en el
Directorio de DIF Municipales, segin sea el caso, dentro de los horarios habiles
que las instancias que reciben definan y contener los disenos de empaque
indicados en las presentes bases.

El PROVEEDOR, podrd entregar los bienes senalados en el Anexo 1, Unicamente
lo correspondiente a los 3 primeros meses (segun Calendario de enfregas), en
sU empaque comercial, comercial con etfiqueta o en empaques transparentes
identificando el nombre del producto, contenido, nUmero de lote y fecha de
caducidad. Las enfregas restantes deberdn apegarse a los disenos presentes en
estas bases y el tipo de empaque deberd ser conforme al listado de empaque
en el anexo 1.

La impresion de leyendas y logotipos que deberd de llevar el empaque de
cada uno de los bienes objeto de esta licitaciéon serd de acuerdo a los colores
e imdgenes senalados para cada producto de conformidad al Anexo 1 de estas
bases.

Todos los PROVEEDORES podrdn incluir marca o logotipo de la empresa que
elabora los bienes adjudicados.
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Los PROVEEDORES deberdan entregar la prueba de color de todos sus empaques
al Departamento de Aseguramiento de la Calidad del SISTEMA DIF JALISCO para
su autorizacion, antes de fabricar las bobinas y/o etiquetas correspondientes,
con la debida oportunidad para que estén en condiciones de realizar las
entregas de conformidad a lo establecido en las presentes bases.

La transportacion de los “bienes” correrd por cuenta y riesgo del “PROVEEDOR”,
responsabilizidndose de que éstos sean entregados en el lugar y el plazo
pactado en el pedido y/o contrato.

El Equipo de transporte utilizado se deberd apegar a la NOM-251-SSA1-2009.

3. PAGO.

El pago se realizard en moneda nacional, dentro de los 21 veintiun dias hdbiles
después de haber presentado satisfactoriomente en cada una de las
Direcciones de Area del DIF JALISCO responsable del programa conforme al
ANEXO 1 los dias lunes y martes, de 09:00 a 14:00 hrs. los siguientes documentos:
Representacion impresa del CFDI, sellada de recibido por las Direcciones
correspondientes.

Se entiende por dias hdabiles los senalados en el calendario laboral de la
CONVOCANTE.

De ser el caso, de acuerdo con los articulos 76 y 77 de la Ley del Presupuesto,
Contabilidad y Gasto Publico del Estado de Jalisco, los pagos que se tengan que
efectuar con cargo a ejercicios presupuestales futuros, estardn sujetos a la
aprobacion del presupuesto correspondiente.

4. OBLIGACIONES DE LOS PARTICIPANTES.

a) Contar con la capacidad administrativa, fiscal, financiera, legal, técnica y
profesional para atender el requerimiento en las condiciones solicitadas.

b) Presentar al momento del Registro para el Acto de Presentacion y Apertura
de Propuestas el Manifiesto de Personalidad anexo a estas Bases, con firma
autoégrafa, asi como la copia de la Identificacion Oficial Vigente de la
persona que vaya a realizar la entrega del sobre cerrado.

¢) Presentar todos los documentos y anexos solicitados en el numeral 7 de las
presentes Bases, ya que son parte integral de la propuesta, para todos los
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efectos legales a que haya lugar, a excepcion de los documentos
opcionales.

d) En caso de resultar adjudicado, si el Participante se encontrard dado de
baja o no registrado en el Registro Estatal Unico de Proveedores y
Contratistas, como lo establece el articulo 17 de la Ley de Compras
Gubernamentales, Enajenaciones y Confratacion de Servicios del Estado
de Jalisco y sus Municipios, deberd realizar su alta en el término de 72 horas,
prorrogables de acuerdo al articulo 27 del Reglamento, a partir de la
notificacion de adjudicacion, este requisito es factor indispensable parala
elaboracion de la orden de compra y/o celebracion del confrato. La
Direccion de Padron de Proveedores determinard si su giro estd incluido en
el ramo de bienes o servicios que participa. El hecho de no cumplir con o
anterior, de resultar conveniente, el contrato se podrd cancelar, celebrar
con el segundo lugar o iniciar un nuevo proceso de adquisicion.

e) Ser productor o procesador o distribuidor o tener el respaldo de quien
produzca o procese o distribuya los productos ofertados; poseer la
capacidad administrativa, financiera, legal y técnica, para atender el
requerimiento en las condiciones solicitadas, reservdndose la
“CONVOCANTE" a solicitar la documentacion alos “PARTICIPANTES” que
acrediten tal circunstancia, en cualquier momento del proceso, si asi lo
considera conveniente.

Si el participante se encontrara dado de baja o no registrado en el padron de
proveedores, deberd realizar su alta en el término de 2 dias hdbiles a partir de la
notificacion de resolucion de adjudicacion y la Direccion de Desarrollo de
Proveedores determinard si su giro estd incluido en el ramo de bienes o servicios
que participa. El hecho de no cumplir con lo anterior, de resultar conveniente, el
contrato se podrd cancelar, celebrar con el segundo lugar o iniciar un nuevo
proceso de adquisicion.

El participante debera ofertar su propuesta técnica y econdémica tanto por
paquete alimentario poniendo el precio unitario de cada respectivo alimento,
con dos decimales como maximo.

4.1.PRESENTACION DE MUESTRAS FiSICAS.

Los “PARTICIPANTES” deberdn entregar muestras fisicas de los bienes licitados
(con las especificaciones senaladas en el Anexo 1A al 1Z y del 1AA al 1AB
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ofertadas en su propuesta técnica Anexo No. 5 Estas serdn las mismas que
ofertardn en su propuesta y proveerdn si Resultan adjudicados

La presentacion de las muestras fisicas podrd ser en bobina comercial y/o
bobina transparente y/o papel con codificado, las muestras en bobina
transparente o papel deberdn contener minimo la siguiente informacion:
nombre del producto marca del producto, contenido neto, lote y fecha de
caducidad.

Los “PARTICIPANTES” deberdn entfregar las muestras de acuerdo al listado de
muestras fisicas (Anexo OE5) en las cantidades senalados en el mismo para
cada producto, el dia 25 del mes de febrero del 2019 de 9:00 a 14:00 horas,
en dias hdabiles, en el Departamento de Aseguramiento de la Calidad del
SISTEMA DIF JALISCO ubicada en el “DOMICILIO DIF JALISCO”; de la siguiente
forma:

Los PARTICIPANTES podrdn presentar hasta tres marcas para cada producto,
debiendo entregar la misma cantidad de muestras para cada una de ellas. En
caso de ser adjudicados entregardn indistinfamente cualquiera de las fres
marcas propuestas; en caso de que alguna(s) de las marcas propuestas no
cumpla con las especificaciones, se le tendra por presentadas Unicamente
aquellas que reunan los requisitos solicitados en los Anexo 1 del Anexo 1A al
12y del 1AA al 1AK

Estas muestras deberdn estar debidamente identificadas cada una con los
datos generales del PARTICIPANTE junto con una relacion de todas las muestras
que se entreguen. Las cuales en caso de ser adjudicado el PROVEEDOR no
podrd cambiar o sustituir en calidad, marca (s) y presentacion.

Se debe tomar en cuenta que las muestras que se entreguen se fomardn como
referencia para futuros muestreos en caso de llegar a ser PROVEEDOR.

El no entregar las muestras, en los tiempos y bajo las formas establecidas en las
presentes bases, serd motivo de DESCALIFICACION.,

Deberdn contener minimo la siguiente informacion: nombre del producto
marca del producto, contenido neto, lote y fecha de caducidad.

Las muestras fisicas deberdn venir identificadas cada una, con el nUmero vy
nombre de licitacion. El nombre del participante, domicilio, teléfono, entidad
federativa, nombre del proveedor que lo distribuye en caso de aplicar, domicilio,
teléfono, entidad federativa, nombre de la empresa dénde se elabora y/o
envasa el producto, domicilio, teléfono, entidad federativa. Nombre del
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producto, lista de ingredientes, tabla e informacion nutrimental, lote y fecha de
caducidad.

Se podrd presentar una carta de cada uno de los productos indicados en el
anexo OE5 con la informacién antes mencionada.

5. FECHA Y LUGAR DE LA JUNTA ACLARATORIA DE LAS BASES.

Los licitantes que estén interesados en participar en el proceso deberdn de
presentar sus dudas o a solicitudes de aclaraciéon a través de la Ventanilla Unica
de Proveedores de manera fisica, firmada por el representante legal del
participante, de conformidad al anexo de Solicitud de Aclaraciones y de manera
digital en formato Word, a mas tardar a las 10:00 horas del 18 de febrero del 2019,
de conformidad con los articulos 62 numeral 4, 63y 70 de la Ley, 63, 64y 65 de
su Reglamento.

Las solicitudes de aclaracion deberdn plantearse de manera clara, concisa y
estar directamente vinculadas con los puntos contenidos en la convocatoria, sus
bases y su ANEXO 1 (Carta de Requerimientos Técnicos), indicando el numeral o
punto especifico con el cual se relaciona. Las solicitudes que no cumplan con los
requisitos senalados, podrdn ser desechadas por la convocante.

Seran atendidas Unicamente las solicitudes de aclaracion que se hayan recibido
en el tiempo y forma establecidos, sin embargo, en el acto de junta de
aclaraciones, los asistentes podrdan formular cuestionamientos que no hayan sido
plasmados en el documento entregado de forma previa, sin embargo la
convocante no tendrd obligacion de dar respuesta a éstos en el acta
correspondiente, a no ser que a su juicio, las respuestas otorgadas sean de
tfrascendencia para la convocatoria y sus anexos.

El registro para asistir al acto de junta aclaratoria se llevard a cabo de 19 de
febrero de 2019 de 11:20 horas a 11:50 horas en el domicilio de la presente
convocatoria.

El acto de Junta de Aclaraciones se llevard a cabo a las 12:00 horas del dia 19
de febrero del ano en curso en el domicilio de la presente convocatoria, donde
se dard respuesta a las preguntas recibidas.

Las aclaraciones o la ausencia de ellas y los acuerdos tomados en el acto serdn
plasmadas en el Acta de la Junta de Aclaraciones, la cual serd parte integral de
la presente convocatoria para los efectos legales a los que haya lugar.
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LA

INASISTENGIA A LA JUNTA ACLARATORIA SERA CAUSAL DE

DESCALIFICACION.

6.

CARACTERISTICAS DE LA PROPUESTA.

De conformidad con los articulos 64 y 65 de la Ley, el participante deberd
presentar su propuesta técnica y econdmica mecanografiada o impresa,
debidamente firmada, dirigida a la “Direccion General de Abastecimientos” en
la que debe constar el desglose de cada uno de los bienes y/o servicios que esta
ofertando y que la convocante solicita adquirir.

Q)

b)

c)
d)

e)

f)

g)

h)

Todas y cada una de las hojas de la propuesta elaborada por el
Participante, deberdn presentarse firmadas de forma autdografa por el
titular o su representante legal.

Todos los documentos que integren la propuesta deberdn presentarse,
dentro de un sobre cerrado el cual deberd contener en su portada la
fecha, nombre del participante (Razédn Social) y nUmero del proceso de
adquisiciéon. La no observancia de este inciso podrd ser motivo suficiente
para desechar la propuesta.

Los documentos no deberdn estar alterados, tachados y/o enmendados.
No se aceptardn opciones, el Participante deberd presentar una sola
propuestaq.

La propuesta deberd presentarse en los términos de los formatos
establecidos en los anexos 2 (Propuesta Téecnica) y 3 (Propuesta
Econdmica).

La propuesta deberd estar dirigida a la “Direccion General de
Abastecimientos” y realizarse con estricto apego a las necesidades
planteadas por la convocante en las presentes bases, de acuerdo al
servicio y especificaciones requeridas en el Anexo 1(Carta de
Requerimientos Técnicos).

La oferta se presentard en moneda nacional con los precios unitarios, I.V.A.
y demds impuestos que en su caso correspondan desglosados. La
propuesta deberd incluir fodos los costos involucrados, por lo que no se
aceptard ningun costo extra o precios condicionados.

El participante en su propuesta podrd ofertar caracteristicas superiores a
los solicitados, lo cual deberd sustentarse documentalmente y deberd ser
corroborado por el drea requirente en su dictamen técnico.

Toda la documentacion elaborada por el Participante deberd redactarse
en espanol. Unicamente podrdn presentarse cerfificaciones, folletos,
catdlogos y/o cualquier tipo de documento informativo en el idioma
original, adjuntando traduccidn simple al espanol.
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La falta de alguna de estas caracteristicas serd causal de descalificacion.
6.1. Caracteristicas adicionales de las propuestas:

a) Para facilitar la revision en el acto de apertura de los documentos
requeridos, se sugiere que éstos sean infegrados en una carpeta de argollas
conteniendo:

e Iindice que haga referencia al
numero de hojas;

e Separadores dividiendo las secciones de
la propuesta;

e Las hojas foliadas en el orden solicitado, de la siguiente forma: 1,2, 3 ...

e Los documentos originales que se exhiban con cardcter devolutivo no
deberdn perforarse, por tanto, deberdn presentarse dentro de micas.

e Sin grapas ni broches.}

Todas las cartas y escritos deberdn estar dirigidos al “Comité de
Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado”,
mecanografiada o impresa preferentemente en papel membretado
original del Participante.

La falta de alguna de las caracteristicas adicionales de la propuesta
consideradas en el inciso 6.1 a), no serd causal de descalificacion.

6.2. Estratificacion.
En los términos de lo previsto por el numeral 1 del Articulo 68 de la Ley para
fomentar la participacion de las micro, pequenas y medianas empresas en los
procedimientos de adquisicion y arrendamiento de bienes muebles, asi como la
contratacion de servicios que readlicen las dependencias y entidades de la
Administracion Publica Estatal, considerar el rango de la empresa atendiendo a
lo siguiente:

Estratificacion
Tamano Sector Rango de Rango de Tope
nUmero de monto de MAxiMo
trabajadores | ventas anuales | combinado*

(mdp)
Micro Todas Hasta 10 Hasta $4 4.6
Pequena Comercio Desde Desde 93

11 hasta $4.01 hasta
30 $100
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Industria y Desde Desde 95
Servicios 11 hasta $4.01 hasta
50 $100
Mediana Comercio Desde Desde $100.01 235
31 hasta hasta
100 $250
Servicios Desde
51 hasta
100
Industria Desde Desde 250
51 hasta $100.01 hasta
250 $250
*Tope Maximo Combinado = (Trabajadores) X 10% + (Ventas Anuales) X 90%.

El tamano de la empresa se determinard a partir del puntaje obtenido conforme
a la siguiente formula:

Puntaje de la empresa = (NUmero de trabajadores) X 10% + (Monto de Ventas
Anuales) X 90%, el cual debe ser igual o menor al Tope Méximo Combinado de
su categoria.

7. PRESENTACION DE PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS
7.1.ETAPA DE ACREDITACION DE LAS EMPRESAS.

Todos los PARTICIPANTES deberdn estar acreditados para participar en este
proceso. Esta primera etapa se llevard a cabo del dia 21 y 22 de febrero del 2019
a partir de las 09:00 hrs. y hasta las 14:00 hrs. en la Direccion Juridica de la
SECRETARIA ubicada en el DOMICILIO

7.1.1. Los PARTICIPANTES que ya participaron en ofras licitaciones de la
CONVOCANTE y que no hayan tenido modificaciones en la sociedad
o0 cambio de representante legal.

a) Carta original en hoja membretada de la empresa, firmada por el
Representante Legal, en donde se indique:

* El nUmero y nombre de la licitacion donde participd y que fue acreditado para
presentar sus propuestas.

LPLO2/2019
Alimentos para el programa de despensas y desayunos escolares,
embalaje y distribucidon para el Sistema DIF Jalisco
Pdgina 12 de 48




* NUmero de escritura publica del acta constitutiva de la empresa y sus
modificaciones, fecha y lugar de expedicion, nombre del notario publico
especificando si es titular o suplente y nUmero de notaria puUblica, fecha de
inscripcion en el Registro PUblico de Comercio, tomo, libro, numero de
inscripcidon o documento para PARTICIPANTES Personas Morales o nUmero
del acta de nacimiento para PARTICIPANTES Personas Fisicas.

Al final de esta carta, deberd de incluirse el siguiente texto: "manifiesto bajo
protesta de decir verdad que no me encuentro en ninguno de |os supuestos del
art. 19, de la LEY y que los datos asentados con anterioridad son correctos y que
Nno me ha sido revocado el poder, por lo que en caso de falsear l1os mismos me
conformo con que se me apliquen las medidas disciplinarias tanto a mi, como
a mirepresentada, en los términos de la LEY, incluyendo la descalificacion de la
Licitacion en el que participo y que se cancele el registro de mi representada
del padréon de proveedores del Gobierno del Estado”.

b) Original y /o copia certificada del Formato de alta en el Registro Federal
de Contribuyentes del domicilio fiscal principal o matriz, el cual deberd
demostrar que es un PARTICIPANTE establecido en el Estado de Jalisco, y cédula
de identificacion fiscal.

c) Original y/o copia certificada de Licencia Municipal Vigente, la cuadl
deberd demostrar que es un PARTICIPANTE establecido en el estado de Jalisco.

d) Original y/o copia certificada del registro del SIEM Vigente (Sistema de
Informacién Empresarial Mexicano) o de la Cdmara correspondiente Vigente.

e) Copia del Acuse de recibido de las muestras por el Departamento de
Aseguramiento de la Calidad del SISTEMA DIF JALISCO.

f) Original y fotocopia de los estados financieros dictaminados por contador
publico registrado ante la S.H.C.P. de los ejercicios 2016 y 2017, asi como
declaracion anual del IS.R. 2017 en los cuales se deberd acreditar
obligatoriamente un capital contable minimo de $250'000,000.00 (doscientos
cincuenta millones de pesos), debidamente presentados ante la S.H.C.P.,

Lo cual se comprobard con el sello original de recibido por dicha dependencia
y/0, en su caso, el acuse de recibo que se genera por medios remotos de
comunicacion electréonica; asimismo deberd anexar copia certificada por
notario publico de la cedula profesional de dicho contador y copia simple de su
registro ante la S.H.C.P.

g) Original y copia de la opinidn de cumplimiento de obligaciones fiscales en

sentido positivo.
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h) Original y Copia de contratos que comprueben que el PARTICIPANTE
cuenta con una experiencia minima de 3 anos, inmediatos anteriores a este
proceso, como proveedor de armado y distribucion de Despensas Integradas
de Alimentos y Desayunos Escolares para programas de Asistencia Social.

7.1.2. Los PARTICIPANTES que participan por primera vez en licitaciones de
la CONVOCANTE o aquéllas que hayan tenido modificaciones en la
sociedad o cambio de representante legal.

a) Original o copia certificada y fotocopia del registro del SIEM Vigente
(Sistema de Informacién Empresarial Mexicano) o de la Cdmara correspondiente
Vigente.

b) Original o copia certificada y fotocopia del Formato de alta en el Registro
Federal de Contribuyentes del domicilio fiscal principal o matriz, el cual deberd
demostrar que es un PARTICIPANTE establecido en el Estado de Jalisco, y cédula
de identificacion fiscal.

c) Original o copia certificada y fotocopia de identificacion del
Representante Legal.

d) Original o copia certificada ante Notario PUblico del poder notarial y
fotocopia, con el que se acredite la personalidad del Representante Legal tanto
para los PARTICIPANTES Personas Morales, como de los PARTICIPANTES Persona
Fisicas, mediante Poder General para actos de administracion, Especial o de
Dominio, que la faculte para que comparezca a la licitacion a celebrar y a la
firma del contrato que resulte del mismo. Subrayando con marca textos en las
fotocopias los datos relevantes.

e) Original y/o copia cerfificada del acta constitutiva de los PARTICIPANTES
persona MORAL o en su caso acta de nacimiento tratdndose de los
PARTICIPANTES persona fisica.

f) Original o copia certificada y copia de la identificacion oficial de la
persona que comparezca a la acreditaciéon, y del representante legal del
PARTICIPANTE.

g) Carta original membretada del PARTICIPANTE donde manifiesta bajo
protesta de decir verdad que no se encuentra en los supuestos del articulo 19 de
la LEY.

h) Original o copia certificada y Copia de Licencia Municipal Vigente, la cual
deberd demostrar que es un PARTICIPANTE establecido en el estado de Jalisco.

i) Copia del Acuse de recibido de las muestras por el Departamento de
Aseguramiento de la Calidad del SISTEMA DIF JALISCO.
)] Original y fotocopia de los estados financieros dictaminados por contador

puUblico  registrado ante la S.H.C.P. de los ejercicios 2016 y 2017, asi como
declaracion anual del [.S.R. 2017 en los cuales se deberd acreditar
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obligatoriamente un capital contable minimo de $250'000,000.00 (doscientos
cincuenta millones de pesos), debidamente presentados ante la S.H.C.P., Lo
cual se comprobara con el sello original de recibido por dicha dependencia
y/0, en su caso, el acuse de recibo que se genera por medios remotos de
comunicacion electronica; asi mismo deberd anexar copia certfificada por
notario publico de la cedula profesional de dicho contador y copia simple de su
registro ante la S.H.C.P.

k) Original y copia de Ia opinidon de cumplimiento de obligaciones fiscales en
Positivo.

1) Original y Copia de 3 contratos que comprueben que el PARTICIPANTE
cuenta con una experiencia minima de 3 anos, inmediatos al presente proceso,
como proveedor de armado y distribucidon de Despensas Integradas de
Alimentos y Desayunos Escolares para programas de Asistencia Social.

NOTAS:

1.-Los originales o copias certificadas una vez cotejadas serdn devueltos
a los PARTICIPANTES, quedando en poder de la CONVOCANTE Unicamente
las fotocopias para integrar el expediente de la licitacion.

2.- Para facilitar la revision de los documentos, se recomienda entregarlos
en dos carpetas, en una deberdn estar los originales y en otfra las copias.
Los originales que no se puedan perforar, deberdn ir dentro de micas para
estas carpetas.

3.- Los PARTICIPANTES que se hayan acreditado satisfactoriamente,
recibirdn un pase para poder participar en la etapa correspondiente a la
entrega de los sobres, con la propuesta técnica y la econdmica
respectivamente.

7.2.PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS.

Este acto se llevard a cabo a las 17:00 horas del dia 25 del mes de febrero del
ano 2019, enla Sala de Juntas del Comité de Adquisiciones y Enajenaciones del
Gobierno del Estado, en el Mezzanine del edificio, ubicado en Prolongacion
Avenida Alcalde No. 1221, colonia Miraflores, con entrada por la puerta posterior
del edificio, ubicada en Avenida Magisterio s/n.

Los Participantes que concurran al acto firmardn un registro para dejar
constancia de su asistencia, el cual iniciard en punto de las 16:20 horas y cerrard
a las 16:50 horas del dia de la presentacion y apertura de propuestas; el o los
participantes que no lleguen a la hora del registro no podrdn presentar su
propuesta.
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Los Participantes que concurran al acto, deberdn entregar con firma autodgrafa el
“Manifiesto de Personalidad” anexo a estas Bases junto a una copia de su
Identificacion Oficial Vigente.

El participante interesado deberd entregar un sobre que contenga la propuesta
TECNICA y ECONOMICA. El sobre deberd contener la documentacién impresa en
papel membretado de la empresa y firmado cada anexo por el representante legal
(obligatorio):

7.2.1. DOCUMENTOS QUE DEBE CONTENER EL “LA PROPUESTA":

a) Anexo 2 (Propuesta Técnica).

b) Anexo 3. (Propuesta econdmica).

c) Anexo 4 (Carta de Proposicion).

d) Anexo 5 (Acreditacion) o documentos que lo acredite.

e) Anexo 6 (Declaracion de Integridad y NO COLUSION de Proveedores).

f) Anexo 7 (Estratificacion) Obligatorio solo para participantes MIPYME.

g) Anexo 8 (Manifiesto de Opinidn Positiva de Cumplimiento de Obligaciones
Fiscales y Constancia impresa). De acuerdo al numeral 14 de las presentes
Bases.

h) Anexo 9 (Manifiesto de Opinion de Cumplimiento de Obligaciones en
Materia de Seguridad Social y Constancia) solo en caso de no estar
registrados en el padréon de proveedores. De acuerdo al numeral 15 de las
presentes Bases.

i) Anexo 10 (Identificacion Oficial Vigente).

j) Anexo 11 Manifestacion bajo protesta de decir verdad, de Estar al
Corriente en Obligaciones Patronales y Tributarias.

k) Listado con precios unitarios de cada uno de los productos que
infegran los paquetes alimentarios. (Todos los precios deberdn ser
presentados con dos decimales como mdaximo.)

) Carta de acreditacion de las empresas. (Emitido por la Direccion
Juridica de la CONVOCANTE, de acuerdo a lo establecido en el
numeral 7.1 de las presentes bases.)

m) En aquellos casos en los cuales el PARTICIPANTE no produzca o procese
directamente los bienes ofertados, deberd presentar Original de Escrito
del Productor, Procesador o Distribuidor en donde manifieste su respaldo
al “PARTICIPANTE” el cual se presentard en formato liore que deberd
contener como minimo:

1.- Nombre, razon social.

2.- Domicilio donde se fabrican o procesan los bienes ofertados.
3.- En caso de distribuidor, domicilio del distribuidor

4 .- Producto que fabrica, produce o procesa o distribuye
LPLO2/2019
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5.- Manifestacion de autorizacion para que la CONVOCANTE realice las visitas
de verificacion que considere necesarias.

n) Calendario de entregas

o) Escrito del PARTICIPANTE manifestando lo siguiente:

Su conformidad y autorizacion para que en el caso de salir adjudicado, LA
CONVOCANTE practique andlisis de laboratorio a sus productos de acuerdo a
la periodicidad senalada en el Anexo OE3 durante el periodo de sus entregas,
asi como su recepcion del resultado que arrojen dichos andlisis, que sean
realizados por Laboratorios de ensayo que cuenten con métodos analiticos
acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacion Civil, por su
siglas EMA, A.C.; y que sean asignados por el propio proveedor recibird los
resultados emitidos en el entendido de que los métodos analiticos a ser aplicados
para la determinacién de los pardmetros son competencia del Laboratorio de
Ensayo; debiendo sufragar el PROVEEDOR, los costos asi como realizar el pago
correspondiente directamente en el laboratorio acreditado. en un plazo no
mayor a 10 dias (habiles) después de haber sido notificado por la Direccidon de
Seguridad Alimentaria de la CONVOCANTE

En caso de existir duda de algun pardmetro reportado por el laboratorio “el
SISTEMA DIF JALISCO”, a fravés de la Direccion de Seguridad Alimentaria, podrd
enviar las muestras por una sola ocasidén, a ofro laboratorio que cuente con
métodos acreditados por la Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacion Civil,
por sus siglas EM.A.,A.C., a efecto de que proceda a hacer un nuevo andlisis
cuyo costo serd cubierto por “LA CONVOCANTE” y, de ello, se le notificara a “EL
PROVEEDOR". Sin embargo, en caso de que la duda la plantee vy justifique “EL
PROVEEDOR", serd este quien cubra los costos de la nueva revision.

Se definird en conjunto enfre el PROVEEDOR vy la Direccidon de Seguridad
Alimentaria del SISTEMA DIF JALISCO, los pardmetros que se analizaran para

cada producto, dependiendo de las caracteristicas de cada uno.

Manifestar su compromiso de notificar mensualmente al departamento de
Aseguramiento de calidad del SISTEMA DIF JALISCO el nUmero de lote de los
productos a entregar.

Autorizar las auditorias y revisiones apegadas a la documentacion interna de
calidad, instalaciones, procesos, materias primas y productos del PROVEEDOR,
con la finalidad de verificar el cumplimiento de la NOM-251-SSAT1-2009.

Escrito del PARTICIPANTE manifestando su conformidad y autorizacion para que
en el caso de salir adjudicado, LA CONVOCANTE y/o EL SISTEMA DIF JALISCO
pueda retener y aplicar las cantidades que se generen por concepto de penas
convencionales, de los importes que la CONVOCANTE y/o EL SISTEMA DIF
JALISCO deba cubrir por concepto de pago de facturas. Lo anterior, sin perjuicio
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de la garantia que deban otorgar de acuerdo a lo senalado en el punto 15 de
estas bases.

Escrito del PARTICIPANTE manifestando su conformidad y reconocimiento
expreso que, de conformidad a lo dispuesto por los articulos 1, fracciones | vy I,
17,18, fracciones|, I, IV, V y VI, 24 fraccion lll y 32 fracciones V, VI, VI, del Cdédigo
de Asistencia Social del Estado de Jalisco, asi como por lo dispuesto en los
articulos 1, 8, 25, y 26 de la nueva Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del
Estado de Jalisco, asi como en los diversos numerales 1, 20, fraccion XVII, 31y 40,
del nuevo Reglamento de la Ley de Adquisiciones en cita, en vinculacion con lo
regulado por los ordinales 1, 2, fracciones | y lll, 4, 5, 17, 19, 33, 35, 43, 49 parte in
fine y 50, de las Politicas, Bases y Lineamientos para la Adquisicion, Enajenacion
o Arrendamiento de Bienes o la Confrataciéon de Servicios y Manejo de
Almacenes del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de
Jalisco, asi como en el articulo 61, fracciones | y Il, incisos a) y b), de la Ley
Orgdnica del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, LA CONVOCANTE y/o EL
SISTEMA DIF JALISCO, en apoyo con LA CONTRALORIA representada por su
Director General, tiene todas las facultades, atribuciones y competencia legal
para llevar a cabo los procedimientos relativos a incumplimientos a la calidad
de los productos suministrados o por refrasos en sus enfregas asi como para
determinar y hacer exigibles las penas convencionales derivadas de los
incumplimientos en que llegare a incurrir el PROVEEDOR, asi como

para rescindir el confrato en cualquiera de 10s casos previstos en el mismo y para
determinar y hacer exigibles las sanciones que resultaren a su cargo en caso de
rescision del mismo.

EL PARTICIPANTE deberd presentar en original o copia certificada y copia simple,
acta de verificaciéon sanitaria de prdcticas de higiene en base a la norma oficial
mexicana NOM-251-SSA1-2009. Prdcticas de higiene para el proceso de
alimentos, bebidas o suplementos alimenticios, emitido por autoridad sanitaria
federal o estatal con calificacion mdéxima 2 (DOS) cumple totalmente en todos
sus apartados, con una emision no mayor a 6 (SEIS) meses anterior a la
convocatoria de las presentes bases y expedido a nombre de EL PARTICIPANTE.
Original o copia certificada y copia simple de Certificacion de conformidad con
los requerimientos de (FSSC) 22000 (Version 4.1) FOOD SAFETY SYSTEM
CERTIFICATION (Certificado de sistema de inocuidad alimentaria) con alcance a
Armado de Despensas, emitido a nombre del parficipante por un organismo
certificador acreditado ante la EMA.

El PARTICIPANTE deberd entregar, con cardacter de obligatorio, los resultados de
andlisis de los productos, con una fecha de expedicidon no mayor a un mes, con
los que participard, realizado por un laboratorio de ensayo que cuenten con
métodos analiticos acreditados por la Enfidad Mexicana de Acreditacion
LPLO2/2019

Alimentos para el programa de despensas y desayunos escolares,

embalaje y distribucidon para el Sistema DIF Jalisco
Pdgina 18 de 48



Asociacion Civil (EMA). El PARTICIPANTE deberd sufragar los gastos
correspondientes al andlisis de los productos. Dicho andlisis deberd apegarse a
los requerimientos solicitados por el SISTEMA DIF JALISCO en el Anexo 1A al 12y
del 1AA al 1AK de las presentes bases, cualquier resulfado de inferior o
inconcluso serd consideracion de descalificacion. La omisibn de este
documento serd causal de descalificacion.

7.3.Este acto se llevard a cabo de la siguiente manera:

A este acto deberd asistir el “PARTICIPANTE” o un representante legal del mismo,
debidamente acreditado.

Los “PARTICIPANTES” que concurran al acto, firmardn un registro para dejar
constancia de su asistencia, el cual se cerrard a la hora que los “PARTICIPANTES”
ingresen a la sala de juntas.

En el momento en que se indique, ingresardn los “PARTICIPANTES” a la salq,
realizandose la declaracion oficial de apertura del acto, entregando su pase de
acreditacion.

Se hard mencidén de los miembros del “COMITE” presentes.

Los “PARTICIPANTES” registrados entregardn el sobre con las propuestas técnicas y
econdmicas, dicho sobre estard cerrado en forma inviolable, senalando
claramente nombr | “PARTICIPANTE” , Proceso y Propuesta (Técnica y
Econdémica), en caso de omitir algin dato de los solicitados en este inciso, el
Comité le solicitard al o los “PARTICIPANTES” que cubran los requisitos solicitados
para seguir con el acto.

Se procederd a la apertura de los sobres para verificar que contengan, todos los
documentos requeridos. En caso de omitir total o parcialmente el foliado de los
documentos solicitados, el Comité les solicitard al o los “PARTICIPANTES” que
cubran el requisito solicitado para seguir con el acto.

Cuando menos dos de los integrantes del “COMITE” y los “PARTICIPANTES”
presentes que quisieran hacerlo, rubricardn todas y cada una de las hojas de las
propuestas técnicas, asi mismo todos los asistentes rubricardn los sobres cerrados
gue contengan las propuestas econdmicas.

El Secretario Ejecutivo de la “COMISION” entregard a los participantes sus
documentos para que ellos den lectura de las propuestas econdmicas o en su
defecto se anexard el cuadro econdmico comparativo al acta de resolucion.
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Se emitird acta opinién por la COMISION a efecto de que el COMITE emita el fallo
correspondiente.

Los documentos presentados quedardn en poder de la “CONVOCANTE"; el
andlisis de las propuestas técnicas serd efectuado por el “SISTEMA DIF JALISCO”
bajo su responsabilidad; el dictamen técnico serd emitido por el “COMITE”.

8. CRITERIOS PARA LA EVALUACION DE LAS PROPUESTAS Y ADJUDICACION.

Para la evaluacion se procederd conforme a lo senalado en el Numeral 2 del
Articulo 66 de la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones vy
Confrataciéon de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios, en los
“Procedimientos de Licitacion Publica” y en el arficulo 69 de su Reglamento, en
donde se aceptardn las ofertas que cumplan con los requerimientos establecidos
en este proceso y cubran las caracteristicas técnicas establecidas en el Anexo 1
(Carta de Requerimientos Técnicos).

Se establecen como método de evaluacion el senalado por Ley de Compras
Gubernamentales, enajenaciones y confrataciéon de servicios del Estado de
Jalisco y sus Municipios ( Art. 59 "método Binario”) mediante el cual sélo se
Adjudica a quien cumpla con los requisitos establecidos por la convocante y
oferte el precio mas bajo, considerando los criterios establecidos en propia Ley,
en este supuesto, la convocante evaluard técnica y administrativamente las
propuestas recibidas, las propuestas que cumplan con los lineamientos y/o puntos
y porcentajes minimos requeridos, senalados en las presentes bases, adquirirdn los
derechos para que su propuesta econdmica sea considerada; se considerard la
propuesta que presente el precio mds bajo.

Para lo cual serd indispensable cumplir con el Anexo 1 (Carta de Requerimientos
Técnicos).

Para la adjudicacion del objeto del presente proceso de adquisicion se
procederd conforme al articulo 47 de la Ley de Compras Gubernamentales
Engjenaciones y Contrataciones de Servicios del Estado de Jalisco y sus
Municipios.

De acuerdo al numeral 1 del articulo 68 de la Ley de Compras Gubernamentales
Engjenaciones y Contrataciones de Servicios del Estado de Jalisco y sus
Municipios, la Secretaria o el Comité segin sea el caso, podrdn distribuir la
adjudicacion de los bienes o servicios entre los proveedores empatados, bajo los
criterios senalados en el numeral 2 del articulo 49 y 68 de la Ley y de conformidad
a lo dispuesto en el articulo 70 de su Reglamento.
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Para aplicar los criterios de preferencia senalados en el articulo 49 de la Ley, la
diferencia de precios deberd analizarse respecto de las mismas partidas en cada
una de las proposiciones, y no por el total de estas.

Para efecto de determinar los mejores grados de profeccion al medio ambiente,
deberd escucharse la opinion de la Secretaria de Medio Ambiente y Desarrollo
Territorial; mientras que para determinar los grados de preferencia y respecto de
innovaciones tecnoldgicas, la Secretaria de Innovaciéon, Ciencia y Tecnologia
habrd de proponer los lineamientos que para tal efecto emita la Comision.

Para determinar el precio no conveniente o no aceptable se aplicard lo
establecido en el articulo 69 Fraccion lll de la Ley.

El Presente proceso de adquisicion podrd ser adjudicado en su totalidad a un solo
Participante o Bien por Partidas a mds de un participante.

9. ACLARACION DE LAS PROPUESTAS.

El Director General de Abastecimientos o el funcionario que éste designe, podrd
solicitar aclaraciones relacionadas con las propuestas a cualquier Participante
por el medio que disponga, con fundamento en lo previsto en el articulo 69 de la
Ley.

10. COMUNICACION.

Salvo lo dispuesto en el pdrrafo que antecede, desde la apertura de las
propuestas y hasta el momento de la notificacién de la adjudicacion, los
Participantes no se pondrdn poner en contacto con la convocante, para fratar
cualquier aspecto relativo a la evaluacion de su propuesta. Cualquier intento por
parte de un Participante de ejercer influencia sobre la Convocante para la
evaluacion o adjudicacion, dard lugar a que se deseche su proposicion.

11. DESCALIFICACION DE LOS PARTICIPANTES.

La Convocante a través de la Unidad Centralizada de Compras y/o el Comité,
segun corresponda, descadlificard total o parcialmente a los Participantes que
incurran en cualquiera de las siguientes situaciones:

a) Se encuentren en alguno de los casos previstos por el Articulo 52 de la Ley,
0 se compruebe su incumplimiento o mala calidad como Proveedor del
Gobierno del Estado, y las sanciones aplicadas con motivo de su
incumplimiento se encuentren en vigor.
b) Si incumple con cualquiera de los requisitos solicitados en las presentes
bases y sus anexos.
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c) Si un socio o administrador forma parte de dos o mds de las empresas
Participantes, o forma parte de alguna empresa a la que se le haya
cancelado o suspendido el registro en el Padron.

d) Cuando la propuesta presentada no esté firmada por la persona
legalmente facultada para ello.

e) La falta de cualquier documento solicitado.

f) La presentacion de datos falsos.

g) Cuando de diversos elementos se advierta la posible existencia de arreglo
enfre los Participantes para elevar los precios objeto del presente proceso
de adquisicion.

h) Sise acredita que al Participante que corresponda se le hubieren rescindido
uno o mas contratos por causas imputables al mismo y/o las sanciones
aplicadas con motivo de incumplimiento se encuentren en vigor.

i) Si el Participante no demuestra tener capacidad administrativa, fiscal,
financiera, legal, técnica, de produccién o distribucion adecuada para
atender el requerimiento de los servicios en las condiciones solicitadas.

i) Si las ofertas presentadas no se realizan con estricto apego a las
necesidades minimas planteadas por la convocante en las presentes bases,
de acuerdo a la descripcidn de las especificaciones y servicios requeridos.

k) Cuando el Participante se niegue a que le practiquen visitas de verificacion
O inspeccion por parte de la Convocante, en caso de que ésta decida
realizar visitas.

12.  SUSPENSION O CANCELACION DEL PROCESO DE ADQUISICION.

La Convocante a través de la Unidad Centralizada de Compras y/o el Comité,
segun corresponda, podrd cancelar o suspender parcial o totalmente el proceso
de adquisicion, de acuerdo a las causales que se describen en el numeral 3 del
articulo 71 de la Ley y en el articulo, 74, 75y 76 de su Reglamento o los supuestos
gue a confinuacion se senalan:

a) Por caso fortuito o fuerza mayor o cuando ocurran razones de interés
general.

b) Cuando se detecte que las bases difieren de las especificaciones de los
servicios que se pretenden adquirir.

c) Sise presume o acredita la existencia de irregularidades.

d) Si ninguna de las ofertas propuestas en este proceso de adquisicion,
aseguran al Gobierno de Estado de Jalisco las mejores condiciones
disponibles para la adjudicaciéon de los servicios materia de este proceso
de adquisicion, por resultar superiores a los del mercado o ser inferiores a
tal grado que la convocante presuma que ninguno de los Parficipantes
podrd cumplir con el suministro de los mismos.
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e) Por orden escrita debidamente fundada y motivada o por resolucion firme
de autoridad judicial; por la Contraloria del Estado con mofivo de
inconformidades; asi como por la Direccion, en los casos en que tenga
conocimiento de alguna irregularidad.

En caso de que el proceso de adquisicion sea suspendido o cancelado se dard
aviso a todos los Participantes.

13. DECLARACION DE PROCESO DE ADQUISICION DESIERTO.

La Convocante a través de la Unidad Centralizada de Compras y/o el Comité,
segun corresponda, podrd declarar parcial o totalmente desierto el proceso de
adquisicion de conformidad con el articulo 71, numeral 1 de la Ley o los supuestos
gue a continuacion se senalan:

a) Cuando ninguna de las propuestas cumpla con todos los requisitos
solicitados en estas bases.

b) Si a criterio de la Direccidn ninguna de las propuestas cubre los elementos
que garanticen al Gobierno del Estado las mejores condiciones.

c) Si la oferta del Parficipante que pudiera ser objeto de adjudicacion,
excede el presupuesto autorizado para este proceso de adquisicion.

d) Si después de efectuada la evaluacion técnica y econdmica no sea
posible adjudicar a ningun Participante.

14. NOTIFICACION DEL FALLO

El 28 de febrero del 2019, a partir de las 17:00 horas o denfro de los veinte dias
naturales siguientes al acto de presentacion y apertura de propuestas, de
acuerdo a lo establecido en el numeral 1 del articulo 69 de la Ley, se dard a
conocer el fallo del presente proceso a través del SECG, en la pdagina web del
ente y por correo electronico a los participantes sin perjuicio de que los
participantes puedan acudir a la Direccidon General de Abastecimientos,
ubicada en la planta baja del Domicilio, donde se les entregard una copia del
mMismo.

Asi mismo se fijard un ejemplar del acta de fallo en el tablero oficial de la
Secretaria de Administracion durante un periodo minimo de 10 dias naturales,
siendo de la exclusiva responsabilidad de los proveedores acudir a enterarse de
su contenido.

La notificacion del fallo podrd diferirse o anticiparse en los términos del articulo
65 fraccion lll de la Ley.
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Con la notificacion del fallo por el que se adjudica el confrato, las obligaciones
derivadas de éste serdn exigibles de conformidad al arficulo 77 numeral 1 de la

Ley.

15.

FACULTADES DEL COMITE.

El Comité resolverd cualquier situacion no prevista en estas bases y ademds
tendrd las siguientes facultades adicionales:

Q)

b)

c)

d)

f)

Dispensar defectos de las propuestas cuya importancia en si no sea
relevante, siempre que exista la presuncion de que el Participante no obrd
de mala fe;

Rechazar propuestas cuyo importe sea de tal forma inferior, que El Comité
considere que el

Participante no podrd suministrar los bienes y servicios, por lo que incurriria
en incumplimiento;

Si al revisar las propuestas existiera error aritmético y/o mecanogrdfico se
reconocerd el resultado correcto y el importe total serd el que resulte de
las correcciones realizadas. El Secretario Ejecutivo del Comité o a quien él
faculte, podrd citar al Participante correspondiente para hacer las
aclaraciones respectivas;

Verificar todos los datos y documentos proporcionados en la propuesta
correspondiente y si se determina que por omisidn o dolo el Participante
no estuviera en posibilidad de cumplir con lo solicitado en estas bases y sus
anexos, El Comité podrd adjudicar al Participante que hubiera obtenido
el segundo lugar de acuerdo a la evaluacion que se practique a las
propuestas presentadas o convocar a un nuevo proceso de adquisicion si
asi lo considera conveniente;

Solicitar el apoyo a cualquiera de las dreas técnicas del gobierno del
estado, con el fin de emitir su resolucion;

g) Hacer o facultar a personal de la secretaria para que se hagan las visitas
de inspeccion - en caso de ser necesarias - a las instalaciones de los
participantes, con el fin de hacerse llegar de elementos para emitir su
resolucion.

h) Cancelar, suspender o declarar desierto el presente proceso
de adquisicion.
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De conformidad con los articulos 23, 24 y 31 de la Ley de Compras
Gubernamentales, Enajenaciones y Confratacion de Servicios del Estado de
Jalisco, las consultas, asesorias, andlisis opinion, orientacion y resoluciones que
son emitidas por este Comité de Adquisiciones son fomadas considerando Unica
y exclusivamente la informacion, documentacion y dictdmenes que lo sustenten
o fundamente y que son presentados por parte de los Licitantes y Servicios
PUblicos a quienes corresponda, siendo de quien los presenta la responsabilidad
de su revision, acciones, veracidad, faltas u omisiones en su contenido.

16. FIRMA DEL CONTRATO.

El Participante adjudicado se obliga a proporcionar la documentacion que le
sea requerida y firmar el contrato en un plazo de 10 dias hdbiles contados a partir
de la fecha de la noftificacion del Fallo y/o Adjudicaciéon al correo electronico
manifestado por el participante en el numeral 9 (nueve) del Anexo 4 “Carta de
Proposicion™ y en la Direccidn y permanecerd publicado en el mismo durante los
diez dias natfurales siguientes a su emision. Una vez firmado en su totalidad se le
proporcionard un ejemplar, previa enfrega de las garantias de cumplimiento del
contrato, esto de conformidad con el articulo 75y 76 de la Ley. El contrato podrd
ser modificado de acuerdo a lo establecido en el Articulo 80 de la Ley.

La persona que deberd acudir a la firma del contrato tendrd que ser el
Representante Legal acreditando su personalidad juridica mediante original de
su ldentificacion Oficial vigente (cartilla, pasaporte, cédula profesional o
credencial para votar con fotografia).

Si el interesado no firma el contrato por causas imputables al mismo, la Secretaria
de Administracion por conducto de la Direccion General de Abastecimientos, sin
necesidad de un nuevo procedimiento, deberd adjudicar el contrato al
participante que haya obtenido el segundo lugar, siempre que la diferencia en
precio con respecto a la proposicion inicialmente adjudicada no sea superior
un margen del diez por ciento (10%). En caso de que hubiera mds de un
participante que se encuentre dentro de ese margen, se les convocard a una
nueva sesion en donde podrdn mejorar su oferta econdmica y se adjudicard a
quien presente la de menor precio.

De resultar conveniente se podrd cancelar e iniciar un nuevo proceso de
adquisicion.

17.  ANTICIPO.

NO se otorgard anticipo en el presente proceso de compra.
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18. GARANTIAS.

En caso de que el monto total del confrato incluyendo el I.V.A., sea superior a
$400,000.00 M.N. (cuatrocientos mil pesos 00/100 moneda nacional), el Proveedor
deberd entregar una garantia del 10% (diez por ciento) del monto total del
confrato I.V.A. incluido, para responder por el cumplimiento de las obligaciones
establecidas en las presentes bases y en el contrato respectivo, de conformidad
a la normatividad vigente.

La garantia deberd ser a través de fianza. Esta deberd ser expedida por
afianzadora nacional y contener el texto del Anexo 12 (fianza del 10% del
cumplimiento del contfrato) a favor de la Secretaria de Administracion, previsto
en el articulo 76 fraccion IX y 84 de la Ley. Dichas garantias deberdn constituirse
en moneda nacional y estardn en vigor a partfir de la fecha del conftrato,
pudiendo ser exigibles en cualquier tiempo.

18.1. Para el Cumplimiento del Contrato.

En caso de que el monto total del contrato incluyendo el I.V.A., sea superior a
3,500 salarios minimos y con una vigencia de 12 meses, el Proveedor deberd
enfregar una garantia del 10% (diez por ciento) del monto total del contrato
I.V.A. incluido, a través de una fianza; p ara responder por el cumplimiento
de las obligaciones establecidas en las presentes bases y en el confrato
respectivo

Si el Proveedor opta por garantizar el cumplimiento de contrato a fravés de pdliza
de fianza, ésta deberd ser expedida por afianzadora nacional y contener el
texto del Anexo 12 (fianza del 10% del cumplimiento del confrato).

El hecho de no cumplir con la presentacion de esta garantia, serd causa
suficiente para cancelar el contrato de forma administrativa, pudiendo
adjudicdarsele al segundo lugar que haya presentado la mejor propuesta dentro
de este proceso de adquisicion.

19. FORMA DE PAGO.

El pago se realizard en moneda nacional, dentro de los 21 veintidn dias hdbiles
después de haber presentado satisfactoriomente en cada una de las
Direcciones de Area del DIF JALISCO responsable del programa conforme al
ANEXO 1 los dias lunes y martes, de 09:00 a 14:00 hrs. los siguientes documentos:
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Representacion impresa del CFDI, sellada de recibido por las Direcciones
correspondientes y 2 copias.

Se entiende por dias hdbiles los senalados en el calendario laboral de la
CONVOCANTE.

19.1. PAGOS PARCIALES

Se pagardn parcialidades debiendo presentar la siguiente
documentacion:

Representacion impresa del CFDIy 2 copias.

Copia de las remisiones de entrega en el lugar senalado por la CONVOCANTE,
debidamente firmadas y selladas de recibido. (Nombre, firma, fecha y sello de
recibidos)

20.

Q)

b)

d)

e)

SANCIONES.

20.1. La “CONVOCANTE” y/o “EL SISTEMA DIF JALISCO" podra rescindir el
contrato en los siguientes casos:

Cuando el "PROVEEDOR" no cumpla con cualquiera de las obligaciones
del pedido y/o confrato.

Cuando hubiese franscurrido el plazo de prérroga que en su caso se le
haya otorgado al “PROVEEDOR" para la enfrega de los bienes objeto del
Proceso y se hubiera alcanzado la pena convencional méxima estipulada
en el punto 21.2.

En caso de enfregar bienes o servicios con especificaciones o
caracteristicas distintas a las confratadas, siendo que el “SISTEMA DIF
JALISCO" considerard estas variaciones como un acto doloso y serd razon
suficiente para la rescision del contrato y la aplicacion de la garantia, aun
cuando el incumplimiento sea parcial, e independientemente de los
procesos legales que se originen.

En caso de incumplimiento del “PROVEEDOR", éste deberd reintegrar los
anticipos e intereses correspondientes, conforme a una tasa igual a la
aplicada para préorroga en el pago de Créditos Fiscales segun lo
establece la Ley de Ingresos del Estado de Jalisco asi como lo establecido
en el Cddigo Fiscal del Estado de Jalisco.

Cuando "EL PROVEEDOR” varie o modifigue en todo o en parte las
caracteristicas de alguno(s) de los productos ofertados ya sea en
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contenido, peso, integracion, marcas, calidad o fipo de producto
ofertado.

f) Cuando “EL PROVEEDOR" no entregue la garantia de cumplimiento de
contrato, en los términos y condiciones senalados en el punto 15 de las
presentes bases

g) Cuando “EL PROVEEDOR"” no entregue los productos con Ias
especificaciones y caracteristicas senaladas en los Anexos 1, del "A" al
“K"; del "TA" al “17" y TAA al TAK de las presentes bases.

h) Cuando “EL PROVEEDOR" se refrase en la entrega de alguno(s) o todos
los productos por 3 fres dias consecutivos, conforme al calendario del
anexo 1 en las presentes bases.

i) Cuando el proveedor no permita que se readlicen las auditorias y/o
verificaciones senaladas en el punto 27.

i) En cualquier otro caso senalado por la “LEY”

k) Para el caso de rescision de contrato, deberd observarse lo establecido
en los puntos siguientes:

e Se iniciard a partir de que al PROVEEDOR le sea comunicado, por escrito,
por el SISTEMA DIF JALISCO, el incumplimiento en que haya incurrido,
adjuntdndole copia simple de los documentos en que consten dichos
incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias hdbiles, contados
a partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a
su derecho convenga y aporte, en su caso, las pruebas que estime
perfinentes.

e Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, EL SISTEMA
DIF JALISCO contard con un plazo de 20 dias hdbiles para determinar lo
conducente, considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho
valer el PROVEEDOR; la determinacion de dar 6 no por rescindido el contrato,
deberd ser comunicada al PROVEEDOR dentro de dicho plazo.

e En caso de que se determine la rescision del contrato y una vez que haya sido
notificado el PROVEEDOR, el SISTEMA DIF JALISCO procederd a cuantificar el
importe de la sancion derivada de la rescision y de la cual se le nofificard al
PROVEEDOR para que dentro de un término de cinco dias contados a partir
del dia siguiente al en que surta efectos dicha nofificacion, manifieste lo que
a sus infereses conviniera y aporte las pruebas que estimare convenientes,
Unicamente respecto de la cuantificacion de la sancion. Una vez
transcurrido dicho plazo, EL SISTEMA DIF JALISCO procederd a nofificar al
PROVEEDOR el importe de la sancién que le deberd cubrir AL SISTEMA DIF
JALISCO, dentro de un plazo de cinco dias hdbiles contados a partir del dia
siguiente al en que surta efectos dicha noftificacion y en caso de que
transcurra el plazo de cinco dias hdbiles de referencia, sin que el PROVEEDOR
haya realizado el pago, se considerard al PROVEEDOR en mora para todos los
efectos legales a que haya lugar.
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e En caso de rescision de confrato la sancién que deberd cubrir “EL
PROVEEDOR" a “EL SISTEMA DIF JALISCQO" serd por una cantidad equivalente
al 10% del precio de los productos no entregados finalmente en virtud de la
rescision.

21. PENAS CONVENCIONALES
21.1. Se Aplicard la garantia de cumplimiento del contrato y calidad:

a) En caso de enfregar bienes con especificaciones diferentes a las
solicitadas por EL SISTEMA DIF JALISCO; En este caso ademds se podrd
cancelar el total del pedido que se encuentre pendiente de ser enfregado
por el proveedor, aun cuando el incumplimiento sea de una parte de
alguna partida.

b) En caso de no cumplir con alguna de las especificaciones y obligaciones
contraidas en el contrato derivado del PROCESO.

21.2. Aplicacion de penas convencional por retraso:

Cuando se produjera en cualquier forma retraso por parte del PROVEEDOR en
la entrega de los productos, se aplicara a partir del primer dia de atraso respecto
de la fecha méxima de entrega indicada en el confrato, el 1 % del importe total
del producto entregado extempordneamente durante el mes.

21.3. Aplicacion de penas convencional por incumplimiento en calidad
de los insumos alimentarios por caracteristicas microbiolégicas, fisico-
quimicas y toxicolégicas.

En caso de que el PROVEEDOR entregue cualquier producto con
especificaciones o caracteristicas distintas a las establecidas en estas bases, se
aplicaran las siguientes penas convencionales:

A. El 2% del costo de la totalidad del producto entregado durante el periodo
correspondiente conforme al calendario de entregas, cuando incumpla
en caracteristicas fisico-quimicas, independientemente del nUmero de
muestras que se tomen.

B. El 3% del costo de la totalidad del producto enfregado durante el periodo
correspondiente conforme al calendario de enfregas, cuando incumpla
en las caracteristicas microbiolégicas y  toxicoldgicas
independientemente del nUmero de muestras que se fomen.
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C. El 3 % del costo total del producto entregado durante el periodo
correspondiente conforme al calendario de entregas, cuando entfregue
los productos en empaques o disenos no autorizados por el DIF Jalisco.

La sancidn maxima tanto por retrasos en la enfrega de los productos, disenos o
empaques no autorizados, como por incumplimientos de calidad serd del 10%
del monto total del pedido, pudiéndose rescindir el contrato una vez que se haya
llegado a la sancién maxima.

EL SISTEMA DIF JALISCO podrd retener y aplicar las cantidades que se generen
por concepto de penas convencionales, de los importes que deba cubrir por
concepto de pago de facturas. Lo anterior, sin perjuicio de la garantia que el
PROVEEDOR deba otorgar de acuerdo a lo senalado en el punto 15 de estas
bases.

Para la determinacion de las penas convencionales, en caso de incumplimiento
del PROVEEDOR, en la calidad de los productos, ya sea en las especificaciones
o caracteristicas de los mismos, o bien por retraso en la entrega de los bienes, se
deberd atender a los puntos siguientes:

A. Se iniciard a partir de que al PROVEEDOR le sea comunicado, por
escrito, por EL SISTEMA DIF JALISCO el incumplimiento en que haya
incurrido, adjuntdndole copia simple de los documentos en que consten
dichos incumplimientos, para que en un término de 5 cinco dias hdabiles,
contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea notificado,
exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las pruebas
que estime pertinentes.

B. Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, EL
SISTEMA DIF JALISCO contard con un plazo de 20 dias hdbiles para
determinar lo conducente, considerando los argumentos y pruebas que
hubiere hecho valer el PROVEEDOR, y cuya determinacion deberd ser
comunicada al PROVEEDOR dentro de dicho plazo.

C. Cuando se determine por EL SISTEMA DIF JALISCO, la procedencia de la
pena convencional, se otorgard al PROVEEDOR un plazo de 5 cinco dias
hdbiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea
nofificado, para que haga el pago del importe de la o las penas
convencionales. Transcurrido dicho plazo, sin que se haya realizado el
pago, se considerard al PROVEEDOR en mora para todos los efectos
legales correspondientes.
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22. DEMORAS.
Por la naturaleza de este proceso no se autorizan prérrogas por demora alguna.

23. CASOS DE RECHAZO Y DEVOLUCIONES.

En caso de detectarse defectos o incumplimiento en las especificaciones
solicitadas en el contrato y/o en las bases, el “SISTEMA DIF JALISCO” podrd
rechazarlos “bienes”.

Se enfiende como no entregados los “bienes” anterior, hasta en tanto sean
aceptados por establecidas en estas bases.

En términos del supuesto senalado en el pdrrafo la CONVOCANTE, aplicdndose
las sanciones

El “SISTEMA DIF JALISCO” podrd hacer la devolucion de los bienes y el
“PROVEEDOR?” se obliga a aceptarlos en el supuesto de que se detecten vicios
ocultos o defectos de calidad durante la vigencia del contrato.

24. INCONFORMIDADES.

Se podrd dar curso al procedimiento de inconformidad de acuerdo a lo
establecido en los Articulos 90 al 109 de la Ley y Articulo 141 del reglamento en
la Conftraloria del Estado con domicilio en Av. Vallarta 1252, Col. Americana,
Guadalgjara, Jal.

25. TRANSPORTACION.

La fransportacion correrd por cuenta y riesgo del participante adjudicado,
responsabilizdndose de que los bienes objeto del presente concurso sean
suministrados en el lugar que corresponda y dentro del tiempo senalado en su
contrato.

26. CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES.

Los derechos y obligaciones que se deriven del contrato, no podrdn cederse
en forma parcial o total a favor de otra Persona Fisica o Persona Moral, con
excepcion de los de cobro, en cuyo caso se deberd contar con la conformidad
previa de “EL SISTEMA DIF JALISCO".

27. PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR.

Los “"PROVEEDORES" contratados asumirdn la responsabilidad total, en caso de
que al suministrar los bienes y servicios al “SISTEMA DIF JALISCQO" infrinja los
derechos de terceros sobre patentes, marcas o derechos de autor.
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28. RELACIONES LABORALES.

El “PROVEEDOR" en su cardcter intrinseco de patron del personal que emplee
para suministrar los bienes y servicios contratados, serd el Unico responsable de
las obligaciones derivadas de las disposiciones legales y demds ordenamientos
en materia de seguridad social, sin que por ningun motivo se considere patréon
al “SISTEMA DIF JALISCO™

29. DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS.

El “PROVEEDOR"” queda obligado ante el “SISTEMA DIF JALISCO™ a responder
por los defectos y vicios ocultos de los bienes y servicios suministrados, asi como
de cualquier otra responsabilidad en que hubiere incurrido en los términos
senalados en el confrato respectivo y en el Cdédigo Civil para el Estado de
Jalisco; en el entendido de que deberd someterse a los Tribunales del Primer
Partido Judicial del Estado de Jalisco, renunciando a los Tribunales que por
razén de su domicilio presente o futuro le pudiera corresponder.

30. INCONFORMIDADES

Las inconformidades se presentardn de acuerdo con lo establecido en el Titulo
Séptimo de la LEY.

AUDITORIAS Y VERIFICACIONES A LAS INSTALACIONES DEL “PARTICIPANTE Y
PROVEEDOR".

Para contar con la seguridad del cumplimiento del contrato, se podrdn efectuar
auditorias y/o verificaciones en cualquier momento a las instalaciones de los
“PARTICIPANTES Y/O DEL PROVEEDOR" a efecto de corroborar la informacion
manifestada en su propuesta (infraestructura, capacidad de distribucion,
servicios, etc.), que garanticen el total y estricto cumplimiento en cuanto a
especificaciones técnicas de calidad, voliumenes y tiempos de respuesta
solicitados.

Para la ejecucion de las auditorias y/o verificaciones de la especificacion
técnica de calidad, el personal asignado se presentard con un oficio del
“SISTEMA DIF JALISCQO", solicitando que se le presten todas las facilidades para la
misma, los “PARTICIPANTES Y/O PROVEEDORES"” que nieguen el acceso total o
parcial a sus instalaciones podrdn ser descalificados del “PROCESO” si el COMITE
asi lo determinara bajo causas justificadas o en su caso podrd rescindirse el
contrato respectivo.
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31. PRUEBAS DE CALIDAD.

El SISTEMA DIF JALISCO podrd llevar a cabo pruebas selectivas de los lotes de los
productos entregados por el PROVEEDOR, de acuerdo a lo senalado en el punto
7.2 inciso f) de estas bases, para lo cual deberdn adicionarse a la enfrega de
productos las siguientes cantidades senaladas en el ANEXO OE3:

El SISTEMA DIF JALISCO podrd realizar auditorias y revisiones apegadas a la
documentacion interna de calidad, instalaciones, procesos, materias primas y
productos del PROVEEDOR, con la finalidad de llevar a cabo el cumplimiento de
la NOM-251-SSA1-2009.

Respecto de las pruebas selectivas acuerdan las partes que el proceso para su
ejecucion serd de la siguiente manera:

1.- “"EL SISTEMA DIF JALISCQO" le avisard a “EL PROVEEDOR" con una hora de
anticipacion, que llevard a cabo el muestreo en sus instalaciones, por lo que “EL
PROVEEDOR" podrd enviar un representante para que dé fe del proceso
respectivo.

2.- El laboratorio serd quien tome las muestras que serdn analizadas, para que
éstas sean trasladadas por el propio laboratorio en las condiciones adecuadas.

3.- Adicionalmente, se tomardn dos muestras mds que servirdn para el caso de
que se solicite re chequeo alguno, una de estas muestras quedard bajo
resguardo y responsabilidad de “PROVEEDOR"., y la otra en poder del “SISTEMA
DIF JALISCO”, muestras que deberdn contar con sellos de seguridad
debidamente firmados por los representantes presentes.

De existir duda por parte de la Direccidon de Seguridad Alimentaria del SISTEMA
DIF JALISCO, en el resultado de algunos pardmetros derivados de los andlisis de
laboratorio practicados, se notificard al PROVEEDOR de lo anterior y se
procederd a realizar un nuevo andlisis de los productos.

32. LEGISLACION SUPLETORIA.

Para efectos de lo no previsto en las presentes bases, en la Ley de Compras
Gubernamentales, Enajenaciones y Confratacion de Servicios del Estado de
Jalisco y sus Municipios y el Reglamento de la Ley de Compras Gubernamentales,
Enajenaciones y Contratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios,
podrd aplicarse por la convocante de manera supletoria la siguiente
normatividad:

a).- Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector PUblico;
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b).- Reglamento de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
PUblico;
¢).- Ley del procedimiento Administrativo del Estado de Jalisco;

d).- Codigo de Procedimientos Civiles del Estado de Jalisco;
e).- Ley General de Instituciones y Sociedades Mutualistas de Seguros; y

f).- Demdas normas que sean de aplicacion al presente proceso de adquisicion.

33. DE LA OPINION POSITIVA DE LAS OBLIGACIONES EN MATERIA DE SEGURIDAD
SOCIAL (IMSS).

Documento vigente expedido por el IMSS en el que se emite la opinidn del
cumplimiento de obligaciones en materia de Seguridad Social, Para lo anterior,
deberd solicitar al IMSS el documento actualizado donde emita opinidn sobre el
cumplimiento de sus obligaciones en materia de Seguridad Social. (En caso de
no estar registrado en el RUPC)

34. INCONFORMIDADES.

Se dard curso al procedimiento de inconformidad con lo establecido en el
Articulo 91 y 92 de la Ley.

35. DERECHOS DE LOS LICITANTES Y PROVEEDORES.

1. Inconformarse en contra de los actos de la licitacion, su cancelacion y la
falta de formalizacion del contrato en términos de los articulos 20 a 109 de
la Ley;

2. Tener acceso alainformacion relacionada con la convocatoria, igualdad
de condiciones para todos los intferesados en participar y que no sean
establecidos requisitos que tengan por objeto o efecto limitar el proceso
de competencia y libre concurrencia.

3. Derecho al pago en los términos pactados en el Contrato, o cuando no se
establezcan plazos especificos dentro de los veinte dias naturales
siguientes a partir de la entrega de la factura respectiva, previa entrega
de los bienes o prestacion de los servicios en los términos del contfrato de
conformidad con el articulo 87 de la Ley;

4. Solicitar ante cualquier diferencia derivada del cumplimiento de los
confratos o pedidos el proceso de conciliacion en términos de los articulos
110a 112 de la Ley;

5. Denunciar cualquier irregularidad o queja derivada del procedimiento
ante el érgano correspondiente.

Guadalajara, Jalisco a 14 de febrero de 2019.
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] LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2019
ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS
ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO

MANIFIESTO DE PERSONALIDAD

Guadalgjara Jalisco, a ___de del 2018.
SECRETARIA DE ADMINISTRACION

DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE JALISCO
PRESENTE.

AT'N: Lic. Luis Arturo Lopez Sahagun
Director General de Abastecimientos

Declaro bajo protesta de decir verdad, que cuento con las facultades suficientes
para intervenir en el Acto de Presentacion y Apertura de Proposiciones y presentar
la propuesta en sobre cerrado ( nombre propio/a nombre de mi representada)
en mi cardcter de (persona fisica/representante legal/apoderado) asimismo,
manifiesto que (no me encuentro/mi representada no se encuentra) en ninguno
de los supuestos establecidos en el articulo 52 de la Ley de Compras
Gubernamentales, Enajenaciones y Confratacion de Servicios del Estado de
Jalisco y sus Municipios.

LA PRESENTACION DE ESTE DOCUMENTO ES DE CARACTER OBLIGATORIO. SIN EL NO
SE PODRA PARTICIPAR NI ENTREGAR PROPUESTA ALGUNA ANTE LA UNIDAD
CENTRALIZADA DE COMPRAS, de conformidad el articulo 59, numeral 1 parrafos VI
y Vil de la Ley.

Nota: en caso de no ser el representante legal, este documento fungird como
Carta Poder simple, por lo que la figura de la persona que asista serd la de
“Apoderado”, y en cuyo caso, este documento deberd ser firmado también por
el Representante Legal.

ATENTAMENTE

Nombre y firma del Participante
o0 Representante Legal del mismo.
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SOLICITUD DE ACLARACIONES PARA JUNTA ACLARATORIA
LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2019
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO.

NOTAS ACLARATORIAS

1. Las bases no estardn a discusion en esta junta ya que su objetivo es EXCLUSIVAMENTE la
aclaracion de las dudas formuladas en este documento.

Solo se aceptardn preguntas presentadas con este formato.

Para facilitar la lectura de sus preguntas favor de presentarlas_mecanografiadas o
impresas. Asi también en formato .DOC o .DOCX en algun sistema de almacenamiento
USB o disco compacto.

w N

NOMBRE COMPLETO DEL
PARTICIPANTE:

NOMBRE DE SU REPRESENTANTE
LEGAL:

FIRMA:
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ANEXO 1
ANEXO TECNICO
LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2019

ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO.

El presente proceso de adquisicion serd adjudicado en su totalidad, a un solo
participante.

e Latotalidad de las partidas se adjudicard a un solo proveedor.

e Elfiempo de entrega del presente proceso serd de acuerdo a lo
establecido en el calendario de entregas. El cual comprenderd del 11 de
marzo al 12 de diciembre del presente ano.

e Los bienes correspondientes al presente proceso deberdn ser enfregados en
los lugares senalados en el calendario de entrega de acuerdo al directorio
de sistfemas municipales.
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Especificaciones Técnicas de Calidad

Departamento Aseguramiento de la Calidad Jﬁ% s
_3). S
= Jalisco
FALIECEH MARZO A DICIEMBRE DEL 2019

ESPECIFICACIONES

PARTIDA| DIRECCION DE AREA PROGRAMA CANTIDAD DEL PRODUCTO
NUTRICION
1 EXTRAESGOLAR 250,100 DESPENSA CON 5 PRODUCTOS ANEXO A
2 ) PAAD 125 MUNICIPIOS | 659,350 DESPENSA CON 10 PRODUCTOS ANEXO B
3 ' PAAD INDIGENA 15,000 DESPENSA CON 9 PRODUCTOS ANEXO C
DIRECCICN DE
SEGURIDAD ;
4 ALIMENTARIA DESAYUNO FRIO 15,280,435 RACIONES CON 12 VARIEDADES ANEXO D
DESAYUNO CALIENTE 121
5 MUNIGIPIOS 198,250 DESPENSA CON 8 PRODUCTOS ANEXO E
DESAYUNO CALIENTE
6 ZONA METROPOLITANA 11,900 DESPENSA CON 7 PRODUCTOS ANEXO F
DESAYUNO CALIENTE
7 ZONA INDIGENA 12,842 DESPENSA CON 12 PRODUCTOS ANEXO G
DIRECCION DE TRABAJO TRABAJO 8OCIAL
8 SOCIAL Y VINGULACION OPERATIVO 4,380 DESPENSA CON 17 PRODUCTOS ANEXC H
DIRECCION DE TUTELA
9 DE DERECHOS TUTELA DE DERECHOS 834 DESPENSA CON 10 PRODUCTOS ANEXC |
PROTECCION CIVIL
10 PROTECCION CIVIL CONTINGENGIA 2,000 DESPENSA CON 18 PRODUCTOS ANEXO J
DIRECCION DE
DESARROLLO :
11 COMUNITARIO ¥ APOYO VINCULACION 15,656 DESPENSA CON 11 PRODUCTOS ANEXD K
MUNICIPAL

—~

Sy



Especificaciones Técnicas de Calidad

% G axan Departamento de Aseguramineto de la Calidad
mALTaOo - N
250,100 Despensas Nutrlcién Extrasscolar DOTACIONES PROALIMNE con § productos caja

Armadas en cajas con Ias siguientes medidas: 37.6 om da largo x 20,5 ¢m de ancho ¥ 17.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de
cofrugade "C" LB {lanier blanco), con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los preductos. El disefio serd impreso a color con
los logotipos que seran enfregados al proveedor.

L.os productos son los siguierites:

Pasta con fibra para sopa ) ) 200 g 1paguete [ Anexo 1N
Lenteja chica ] ] 250 g 1 paguete _Anexo 1M
Frijal . 1Kg | 1 paguete Anexo 1J
Aveha en hojuelas ) 1 Kg 1 paguete Anexo 1F
Arroz blanco . ‘ i 500 g 1 paquste Anexo 1B

Nota: Dentro de la despensa se colocara un materlal de orlentacion aiimentaria que tiene Lin peso aproximado de 5 ¢ en base al stado que se le propercionara al
provecder adjudicado.

Seran entregadas por &l mismo proveedor en los domicilios ublcados en los 126 municipios del estado de Jalisco de conformidad a las cantidades fechas y
lugares sefialados en el calendario adjunto.

El Proveedor sera responsable de;
Aslghar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armade y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con
apego a todo lo establecido en la NOM-251-S5A1-2000.

Dentro de las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes medicicnas y controles operacionales para agegurar la calldad y ia inocuidad del
alimenito en esta parte del proceso;

Bitacora de Recepcidn de Alimentos,

Registros de los tiempios de almacenamlento da los alimentos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario, -

Trazabilldad y Rastreabilidad documental de los alimentos qua recibe ! empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paguetes alimentarios seglin correspondan los insurmos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquates alimentarios a municipias.

Plan de Contingencia Alimentaria {Plan de Retirg),

El provesdor sera responsabile de PRESERVAR ias condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello seré corresponsable por los
datios fislcos que per la transportacion y manipulacin sufran,

El proveedor participante en conjunto con personal de la GONVOCANTE derivado de la Diteccion de Seguridad Alimentarla a través del Departamento de
Aseguranilento de la Calidad recibiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Ihforme Diario de Inspeccidn de Alimento a Entregar af
Distribuidor, en el cual se verifica et cumplimiento con:

Condictones fisicas y limpieza de 1os vehiculos.

Empaques y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

La fecha de caduckiad de cada producto debera de contar como minimo con 6 meses de vida de anaquel apartir de la fecha de entrega, de conformidad
en lo establecido en jos ¢alendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

Canfidades a entregar.

Condiciones fisicas generales del producte.

En caso de gue se detecte a fa entrega hecha por el proveedor de afimentos de la CONVOCANTE producto con cualquier demerito a la Calidad, el PROVEEDOR
sera responsable de comunicar a'la CONVOCANTE a través del Departsmento de Aseguramiento de la Calidad v al Proveedor de alimento de la
CONVOCANTE, ademas tendra la obligacion de informiar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles,

Presentara un andlisl de proceso donde ss tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO v los controles implementados para gue no ocurrran desviacionss al proceso (serdn evidencia documental).

El proveedor no debers exceder del 3 % mensual de producto dafado del total de la enirega que por la manipulacion, almacenaje, maniobras y demas situaciones
por las que atraviesa el alimento pueda dafiarse, las mermas que rebasen el porcentale sefialado correrd con cargo al proveedor.




Especificaciones Técnicas de Calidac

Departamento de Aseguramineto de la Calida Jimmm

oA B QROASC

,
con 10 productes caja
Armadas en cajas con las siguientes medidas: 37.5 cm de large x 20.6 cm de ancha y 22.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipo de corrugado "C" LB

(Lanier blanco), con la densidad necesaria para soportar el contenide de todos los productes. El disefio sera impreso a color con los logotipos que seran
entregados af proveeder,

669,350 Despensas PAAD 125 MUNICIPIOS DESPENSA PAAD

Los productos son los siguientes:

Aceite de Canola 500 mL 1 botella Anexo 1A

Arroz Blanco 1 Kg 1 paguete Anexp 1€

Avena en hojuelas 1 Kg 1 paquste Anexo 1F

Harina de maiz nixtamalizada 1Kg 1 pagquste Anexo 1K

Lenteja chica 250 g 1 paquete Anexg 1M

Frijol 500 g 1 paquete Anexo 1| %
Frijol 1Kg 1 paguste Anexo 1J

Aton aleta amarilla en agua 105¢g 1 paquete Anexo 1D

Pasta con fibra para sopa 20C g 1 paquete Anexo 1R

Pechuga de pollo deshebrada 125 g 1 paguete Anexo 1AB

Nota: Dentre de la despensa se colocara un material de orientacién alimentaria que tiene un peso aproximado de & g en base al listado que se le proporcionara al provesdor
adjudicado.

Seran entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ubisados en log 125 municipios del estado de Jallsco de corformidad a las cantidades fechas v lugares
sefialados en el calendario adjunto.

Et Proveedor seré responsable de:

Asignar un espacio fisico delimitado e identificado, para el armado y empacade de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisco, con apege a tode lo
establecido en la NOM-251-85A1-2008.

Dentro de-las instalaciones del proveedor se llevara a cabo las siguientes mediciones y controles operacionales para asegurar la calidad y la inccuidad del alimento en ests
parte del proceso;

Bitacora de Recepcitn de Alimentos,

Registios de los tiempos de almacenamiento de los allmentos.

Identificacian de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Allmentario.

Trazabilidad y Rastreabilldad documental de |os alimentos gue recibe el empacador.

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armado de paquetes alimentarios seatin correspondan los insumos.

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucién de paquetes alimentarios a municipios.

Plan de Contingencia Alimentaria (Plan de Retiro).

El proveedor seré responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por ello sera corresponsable por los dafios fisicos
que por la transportacién y manipulacién sufran,

El proveedor participante en conjunto con personal de la CONVOCANTE derlvado de la Direccién de Seguridad Alimentaria a fravés del Departamento de Aseguramiento de
la Calidad reclbiran los productos alimenticios mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccién de Alimento a Entregar al Distribuidor, en el cual se
verifica el cumplimiento con:

Condiciones fisicas y limpiaza de los vehiculos.

Empagues y pesos de los productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

La fecha de caducidad de cada preducto debera de contar como minimo con 6 meses de vida de anaquel apartir de la fecha de entrega, de conformidad en lo
establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisgo,

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas generales def producto.

En ¢aso de que se detecte a la entrega hecha per el proveedor de alimentos da la CONVOCANTE producto con cualguier demerito a la Calidad, el PROVEEDCR sera
respansable de comunicar a la CONVOQCANTE a través del Departamerito de Aseguramiento de la Calidad y al Proveedor de alimento de la CONVOCANTE, ademas tendra
la obligacion de informar del acontecimiento via oficial en un lapso no mayor a 2 dias habiles.

Presentard un andlisi de proceso donde se tengan identificados;
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESQ DE ARMADO y los controles implementados para que nc ocurrran desviaciones al proceso (seran evidenciadocumental).

El proveedor no deberd exceder del 3 % mensual de preducte dafiado del total de la entrega qua por fa manipulacién, almacenaje, maniobras y demas siluaciones por las
que atraviesa e alimento pueda dafiarse, las mermas gue rebasen el porcentaje sefialado correra con cargo al proveedar.




Especificaclones Técnicas de Calldad

Depattamento de Aseguramineto de la Calidad

AL LRIy

15,000 Despensas PAAD Zona Indigena DESPENSA PAAD NORTE con 9 productos en bolsa y costal

Armadas en bolsa de camiseta transparente 30 x 60 cm (180 & 20 gauges) cen el disefie impreso a color en la bolsa, con la densidad necesarla para sopartar el contenido de
todos los productos. Se colocaran 3 bolsas dentro de un costai de rafla {polipropilenc) con una dimensién de 54 x 100 cm, cerrado v cosido a m#guina con densldad necesaria
para soportar 3 despensas, y el disefio impreso a color en el costal con los logotipos que serdn entrogados al provesdor.

Los preductos son los sigulentes:

*Aceite de Canala 500 ml. 1 bolella Anaxo 1A
Arroz Blance . 1.Kg. | . 1paguete Anexo 1C
Avana en hojuelas . ] j 1 Kq 1 paquste Anexo IF
[Allin aleta amardla en agua ] 1 106g 2 paquetes Anexo 1D
*Harina de maiz nixtamalizada L e 1 Kg 3 paquetes Anexo 1K
|Lenteja chica 250 g 1 paquate Anexc 1V
| Frijol o ] i 1Ky 2 paquetes Anexo 1,
Pechuga de pollo deshebrada . 1259 | 2 paquetes | Anexo 1AB
Pasta con fibra para sopa . _ . 200g 3 paquelss Anexo 18 _

* El acsite y la harina de maiz hixtamalizada, debérdh entregarse por saparado

Nota: Dentro de 1a desperisa se celocara un materlal de ordentacién allmeantaria, que tishe un psso sproximado de 5 g en base al listada qus se |e proporclenara al proveedor adjudicado.

Serdn eifregadas por el mismo provesdor en los domicllios ubicados en las zonas Indigenas de los municipios de Mezquific y Bolafios del estado de Jalisco de confermidad a las cantidades
fechas y lugares sefialados en el calendario adjunto.

El Proveedor serd responsable de:
Aslgnar un espacio flsico delimitade e identificacio, para el armado y empacado de los allmentos de los Programas Allmentaiios del Sistema DNF Jalisco, con apego a todo lo establecido en la
NOM-251-85A1-2009.

Denlro de las instalaciones del proveedor se llevara & cabo la5 sigulentes mediciones y controles cperacionales para asagurar la calidad y la inoculdad del alimento en esta parte de] proceso:
Bitdcora de Recepcién de Alimentos.

Registras de los tlempos de almacenamiento de los alimentos.

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazabllidad y Rasireabilidad documental ds los alimentos qua recihe el empacador,

Sistema PEPS documentado y aplicado,

Amado de paquetes alimentarios seglin comespondan los nsumos,

Ragistros de Armado diario,

Registros de cantidades y fechas de distribucion de pagueles alimentarios a municipios.

Plan de Centingencia Alimentarla (Plan de Retiro).

El provaedor sera responsable de PRESERVAR ias condiciones fisicas de los productos transportados a los municipios, por elle serd corrasponsable por los daflos fisicos que porla
ranspartaclén y manipulacion sufran,

El proveador participante en conjunto cen personal de la CONVOCANTE derivado da la Direcclén de Seguridad Alimentara a través del Departamento de Aseguramiento de fa Calldag
recibiran kis productas alimenticlos mediante el formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de Inspeccion de Alimentoe a Entregar al Distribuidar, en el cual se verifica &) cumplimiento con:
Condiciones fisicas y limpieza de los vehiculos.

Empaques y pesos de [os productos,

Cartificade de Calidad en concordancia con Lote y Cadudidad.

La fecha de caducldad de cada producto deberd de contar como minimo con 6 meses-de vida de anaquel apartir de ja fecha de entrega, de conformidad on lo establecldo en los
calendarios de entrega definldos por DIF Jalisco,

Cantidades a entregar.

Condiciones fisicas genarales del producte,

En caso de que se detecte a la eritrega hadha por ¢l proveedor de allmentos de la CONVOGANTE progucto con cualquier demerite & la Calidad, ef PROVEEDOR seré responsable da
comunicar a la CONVOCANTE  a través del Departamento de Aseguramiento de la Calidad v al Proveader de alimento de la CONVOCANTE, ademés tendrd la obligaclén de informar del
acontecimiento via oficial en un lapso ne mayor a 2 dias habilas,

Presentara un andlisi de groceso dande se tengan identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los conlroles implementades para que no ocurrran desviaciones al proceso (serdn evidencladocumental).

Ef provesdor na daberé excedsr del 3 % mensual de producte dafiade del total de la entrega que por la manipulacidn, almacenaje, maniobras y demés shuaciones por las que atraviesa el
alimento pusda dafiarse, las mermas que rebasan ef porcentale sefialado correra con cargo al provesdar,




Especlflcacienss Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguraminato da fa Calldad
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15,280,435 Raclones DESAYUNO FRIO
Raiclones de Desayunos Frios, enlos domidilios ubicados en los murilsipios del estade de Jallsco de confermidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en el calendarlo adjunto.

Los praductes sof los sigidentes:

Mini galleta de trigo con avena y canela 0g 1212430 Q
0 g 1312430 P
0g 1,312,420 Q
30¢ 1312430 iR
30¢ 1,312,430 18
aliiiendra 309‘ 1216,685 iT
30g 1,312,430 L] .
30g . 1312430 hh's
3¢g 1,218 685 W
g 1,218,885 1X
: 309 1,218,685 1Y
Barra Integra) can platane ..3g 1,218,685 1Z

Seran entrsgadas por sl mismo proveedot en los domicllies ubleadds de coifarmidad a las canlidades fechas ¥ lugares safialados en el calendark adjunic.

El Provesdcr sar4 responsable de:

Asignar n espacio fisico delimitado ¢ Identiicade, para el armado y empacatilo de los aliimentos da los Programas Alimentarlos del Sistema DIF Jalisco, con apago a tode lo estableckls en la NOM-251-5541-2009.

Danlra de |as Instalaciones déi proveador se llevara a cabo las sigifentes medlch ¥ edfifrolos aparaclonalss para asegurar la calidad v la inoculdad del-alimento en esta parls ded proceso:
Bltdcare de Recepclon de Atimientos.

Raglstros do los lempos de almacehamlente e log alimentos,

Identificackén ds Jos paguetes allmentailos de acirerdo al Programia Alimentario,

Trazabilkled y Rastreabllidad documantal de los alimsntos que reclbe el empacador.

Sistema PEPE dooumentado yaplicada,
Armado de I taiios segdn
Registros de Anmado diario,

Registros de canlidades y fachas de disirlbucin de paguetss alimentarios a municiplos,

Plan de Contlrigencla Alimentarla {Plan de Retiro),

El proveedor seré responsable de PRESERVAR las el flsicas ds los p transportados = los municiplos, por alle seré corresponsable por los dafios ffsicos que por la transportaclén y manipulacldn sufran,
El ! ah conj eon | do la CONVIOCANTE detivato de |a Direccldn de Seguridad Alimentarla a través del D e de A de |a Calidad recibiran los productos alimenticios

los i

medtarite ol formatd DJ-SA-SG-RE-54 Informe Dlarlo dv Inspeccién ds Almente a Entregar a! Distribuidor, en of cual se verfica &l cumplimlanto con:

Condlciones fisivas y impieza de los vehiculos.

Empaquesy pesos da Igs productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caduckiad.

La facha de caducidad de cada producto debera de ¢ontar come minfme con 6 masos de vida de anaqual apartir de kz fecha de entrega, de conformidad en lo establecide en los eal los de antrega definldes por
DiF Jalisco,

Canlidades a snlregar,

Condloiones Msicas generales del producio,

En case de que 50 defacte 8 |a enfrega hocha por el provesdor de alimentos de la CONVOCANTE procucto con cualquler demerite & Ja Calldad, ol PROYEEDOR serd responsable de comunicar a la GONVGGANTE a travds del
Departlamento do Aseguramionta de la Calldad y al Praveeder da allmento da la CONVOCANTE, ademds tendrd la abligaclén de informar del acontecimlento via oficial ot un lapsa pe mayor a 2 dias hiblles,

Prasantard un ahdllsl de procesn donde se tengai ldentificadas:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESQ DE ARMADO ¥ les confrales implementados para que no counran desviaclones al proceso (sersn evkienciadocumantat),

El proveedor no debera exceder del 3 % mehsilal de producto dafiado del tatal de la entrega que por la manipulacidn, almacsnaje, manicbras y domas Ppor las 4ue alraviesa el ali pueda dafiarse, las marmas
que rebasen el porcentale sefialado corrers con cargo al provasdor,




Especificaciones Téchicas de Calidad
Departamento de Aseguraminete de la Calldad

P

e : ) : K . .._.ANEXOE o ) .
198,260|Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE 121 MUNICIPIOS con B productes

{Despensa Desayunos Calientes 121 Municipios}

Despensas armadas an costal de pollproplienc de 40 x 86 cm, cerrado y cosido a maquina. Se anexa disefic que deberd Imprimirse a color en el costal tante por la parte
de enfrente como la paite de atras, integranidose de la siguiente forma.

Les productes son los siguientes:

*Aceite de Canola . . 1 500mL 1 botella Anexo 1A
Artoz Blanco . 1 J1Kg 1 paguate Anexo 1C
Avéna en hojuelas . - 300g | 2 paquetes Anexo 1E
Atdin aleta arariila en agua | 105 ¢ 4 paquetes Anexo 10
*Harlna de maiz nixtamalizada 1Koy 3 paguetes Anexo 1K
Lentejachica . . . . 500 g % paguste Anexo 1N S
Frjol . - . | 1Kg _Tpaquete | Anexo1)
|Harina Intagral para hot cakes , 500 g 1 paguete Aneio 1L

* El aceite y la harina de malz nixtamalizada, deberan entregarse per separado
¥ P

Serdn entregedas por el milsmo proveedor en los domicilios ubloados en los 121 municiplos del sstado de Jallsco da conformidad a las cantidades fechas y lugares sefialados en sl calendario
adjunto,

El Provesdor serd responsabla de;

Aslgnar un especio fisico delimitade e identificado, para el armado y empacado de Jos almentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jalisce, con apege a tode lo establecido an la NOM-

Dentro de fas Instalaciones det proveedor se llsvara & cabs las siguientes mediclories y controles operaclonales para asegurar la calidad y la Inoculdad del alimento en ssla parte del proceso;
Bitacora de Recepcidn de Alimentos,

Reglstros de 16s tiempos de almacenamiente de los allmentos.

ltlentificacion ds los paguetes alimentarfos de acusido al Programa Alimentario.

Trazabllidad y Rastraabilidad documental da los alimentos gus recibe el empacador.

Sistama PEPS documentade y aplicade.

Armado de paquetes alimentarios sagiit correspondan los ingumos,

Registres de Armado diario,

Registros de cahtidadss y fechas de distribuclén de paquetes alimentarios a municlpics.

Plan de Contingencia Alimentarfa (Plan de Retiro).

El proveeclor seré responsafile de PRESERVAR las condiciones fisieas de los produatos transportados & los municipios, por efio sers corresponsable por los dafios fisicos que por Ja transportacién
¥ manipulacién sufran.

El proveedor participants en conjunto con personal de la CONVQCANTE derivads de la Direccién de Seguridad Alimentaria a través del Departamento de Aseguramiente de [a Calidad reciblran los
productos alimenticios mediante el farmate DJ-SA-SG-RE-64 Informe Diario de Inspeccldn de Almenic a Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimients con:

Condiciehes flsicas y limpleza de lds vehiculas. .

Empaques y pesos de los productos.

Ceintificade de Calidad en concordancla con Lote y Caducldad.

La feclia de caducidad de cada producto deberd de contar come minime con 8 meses de vida de anaquel apartir de [a Techa de entrega, de conformidad en lo establecldo en los
calendarios de enfrega definidos por DIF Jalisco, :

Cantldades a entregar.

Condiciones fisicas generales del procducto.

En caso de que se detecte ala enfrega hecha por el provaader de alimentos de la CONVOCANTE produgto con cualguier demerito a la Calldad, el PROVEEDOR saerd responsable de comunicar 2
la CONVOGANTE a través del Departamento de Aseguramiznto de la Calidad y al Proveador de alimento de-la GONVOGANTE, ademés lendra la obligacion de informar del acontacimiento via
oficial en un lapso no mayer a 2 dlas hébiles,

Presantara un andlisi de proceso dende se tengan idénlificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PRQOCESO DE ARMADO y Ios controles Impleméntadas para que no ocuran desviaciones af proceso (ser&n evidencladocumental).

El proveader no deberé exceder del 3 % mansual de producto dafiado dal total de fa entrega que por fa manipulacién, almacensje, maniobras y demas situaclones por las que alraviesa el alimento
puada daiiarse, las memmas qus rebasen el porcentae seftalado camerd con cargo al proveedor,




Especificaciones Técnicas de Calidad
%:} ﬁ "ﬁg Departamento de Aseguramlneto de la Calldad
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. : : : S L ANEXOF: _
11,900 Despensas DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE ZONA METRCPOLITANA

[Despensa Desayunos Calientes Zona Metropolltana) con 7 productos

Despensas armadas en costal de polipropileno de 50 x 80 cm, cerrado y cosido & maquina. Se anexa disefio que deberd Imprimirse a color en el costal tanto por la parte de

enfrente coino |a parte de 4fras, Integrandose ds la sigulente forma

Los preductos son los siguientes:

*Acelle de Canola . 600 mL 1 botella Anexo 1A
|Arroz Blanco . . . 1Kg 1 paguete Anexo 1C
Avena en holuelas . 3009 2 pagustes Anexo 1E
[Atan aleta amarilla en agua ] 1ps5g 4 paquetes Anexo 1D
Lenteja chica i : i 500g | 1paguete Anexa 1N
Frijol . ) 1Kg 1 pacuete Anexe 1J
|Harina Itegral para hot cakes 5009 1 paguete Anexo L

* El acelte debera entregarse por separado
Serdn eritregadas por el mismo proveedor en los domicillos ubicados s l6s munisipios del estadoe de Jalisco de conformidad a las caniidades fechas y lugares sefialados en of calendaric adjunto.

El Proveedor sard respansable de:

Asfgnar un espacio fisico dafimitado e identificatio, para el armade y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarios del Sistema DIF Jatisco, con apego a lodo lo eslablecide en la NOM-251-

Deritro da las Instalaclohes del proveedor se llevara a sabe fas siguientes medicionss y controlas operacionales para asegufar 1a calldad v fa inocuidad del alimento en esta parte del proceso;
Bltdcora de Recepcidn de Alimentos,

Regisiros de |os Hempes de almacenamianio de los allmenlos.

Identificaclén de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario.

Trazahilidad y Rastreabilidad decurmental de 1os alimentas que resibe el empacader.

Slstera PEPS dooumentado y apllcado,

Afmadao de paquetss allmendarios segin correspondazn los insumos.

Reglstros de Armado dlario.

Registros da cantidades y fechas de lon de paguetes alimentarlos a municipios,

Plan de Contingentia Alimeritaria {Plan de Retiro).

El proveedor serd responsable de PRESERVAR las condiciones fisicas de los produclos fransportados a los municipios, por ello sera coesponsable por los dafios fislcos que per la transportagian y
manipulacién sufran,

El proveedor participante an conjunio con persenal de la CONVOCANTE dervade de Ia Direccién da Saguridad Alimentaria a iravés del Departamente de Aseguramiento de ta Calidad recibiran los
productos alimenticios mediante ¢l formato DJ-SA-5G-RE-54 Inferme Diarlo de Inspecclén de Alimente a Entregar at Distribuldor, en el cual se verifica al cumplimiento con:

Cendiclenes fisicas y limpieza de los vahloulos.

Emipaques y pesos de los productos.

Certiflcado de Galidad an concordancia con Lote y Caducidad.

La fecha de oaducidad de cada praducte debera de contar como minfmo con & meses de vida de anaquel apartir de la facha de entrega, de conformidad en lo astablecido en los ealendarlos de
entrega definidos por DIF Jalisco.

Cantldades a erifregar,

Candicionss fisicas generales del producto.

En caso de que se detecte a la entraga hecha por el proveedor de afimentos de la CONVOCANTE producta con cualguier demerite a la Calidad, 6l PROVEEDOR serd responsable de comunlcar a la
CONVOUANTE a través del Departamento de Aseguramlento de la Calidad y ai Frovesdor de allments de Ja CONVOCANTE, adernas tendr4 |a obligacién de informar del acontecimiento via cficial en un
lapso no mayor a 2 dias hébiles,

Prasentard un analisi de proceso donde se tangen identificados:
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADC y los controlas implementades para gue no ocurran desviaciones al proceso (serén evidenciadocumenal),

El proveedor no deberé axceder del 3 % mensual de producto dafiade del tolal ¢e fa entrega que por la manlpulacién, almacenaja,
daiiarse, las mermas que rebasen el porcentaje safialado correra con sargo al proveedor.

y demés por [as que atraviesa el almento pueda




3 Espatciflcaciones Técnicas de Calidad

3 ; . Departamento de Aseguraminetc de la Calldad
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12,842 Despensas 'DESAYUNGS ESCOLARES MODALIDAD GALIENTE ZONA INDIGENA con 12 productos

{Desayunos Callentes Zona Norte)
Despensas armadas en costal de polipropllenc de 50 x 60cm, cerado y cosido a magulng, Se anexa disefio que deberd imprimlrse a celor en el costal tante per la parte de enfrenta
comoa la parte-de #tras, Integrandese de la sigulente ferma

Los productcs son los siguientes:

*Acelte de Canola . . 500 mL 1 botellg Anexo 1A
Amoz Blanco . . . . 1Kg_ | . 1.paquets Anexo 1€
Avenha en hojuelas | s . 30049 1 paguete Anexo 1E
Atln aleta amarllia en agua. ] o 1069 4 paguetes Anexa 10
Lentsja chica . . 5009 1 pagueta Anexo 1N
Frifpl . . . 500 g 4 pagusta Anexo 11
¥ rifal o J..1Ke 1 pasustas Anexo 1J
Pasta_con fibra gara s0pa - . . | _200g | 2 pacuetes Anexo 1N _
Ensalada dé verduras i ) 2159 3 pagueta Anexo 1H
Minl gallsta de trigo con avenay canala . _b600g 1 pagusta Anexe 1AA
*Harina de maiiz pixtamallzada _ . 1Kg 6 paguetes Anest 1K,
Chile guajilo {mirasef)_ . . e i00g 1 paquste Anexo 16

* El acelte y & harina de maiz nixtarmalizada, deberdn entregarse por separaco

Serén entregadas por el mismo proveedor en los domicilios ibicados en (a zona Indigena del sstade de Jalisco da conformidad & kas cantidades fechas v lugaras sefialados en et calendarlo adjunic,

£l Proveador seid responsable de:

Aslgnar un espacio fisico dalimitado e Identiflcado, para el amadoy empacado de los alihentos de loe Programas Alimehtarics del Sistema: DIF Jallsco, con apege-a todo lo establacido en la NOM-251-5SA1-2000,

Dentro de las instalaciones daI pravaador se Nevara a cabo las sigufentes medicienes y controles operacionales para asegurar la calidad y la inocuidad dsl alimento en esta parte del proceso:

Bithcora de Recepcitn de

Regisiros da los tlempos de almacenamiento de los alimanios. .

Idendificacién de los paquetes alimentarios de acuerde al Programa Alimentario.

Trazabllidad y Rastreabilidad documiental de los alimentos que recibe el empacador,

Sisioma PEPS documentade y aplicado.

Armado de paqueles allmeniarios segun correspendan los insumes,

Registros de Armado diario.

Registros de Idades v fechas de distribucitn de paquetes alimentarios a munlcipics,

Flan do Contingencla Allmentaria (Plan ds Retir).

El proveedor serd responsable da PRESERVAR las condiciones fisicas de los produclos transpertados a les municlpios, por ello serd coiresponsable por los dafios fisicos que por la transportacidn y manlpulaclon
sufran.

El provead: ] junto con p | da la CONVOCANTE derlvado de la Direccidn de Saguridad Aimentaria a través del Depart o de A iento de 1a Calidad reclbiran los productos
alimemlclus medlante el fon'naio DJ-SA- SG RE-54 Informe Diafio de Inspeccidn de Allmente a Entragar al Distribuidor, en ef cual se verilica el cumptimiento oon;

Condiciones fisicas y impieza de los vehleylos.

Empatjues y pesos de los producios.

Carlificado de Calidad en concordancla ¢on Ldte y Caducidad,

La fecha de caducidad de cada produeto debers de contar como minimo con & meses da vida de anaquel apartir de la fecha de antrega, de
definldos por DIF Jalisco.,

Cantidades a entregar.

Condiclones fisivas generales del producio.

idad en lo establecido en los

larios de entraga

En casa de que 56 datacle 4 1 enlrega hecha por el proveeder da alimentos de 1a CONVOCANTE preducte con cualquier demerite a la L‘:alldad el PROVEEDDR seqd responsable de comunicara la CONVOCANTE
a través del Départamento de Aseguramiento de la Ca\ldad y al Proveedot de alimanto ds la CONVOCANTE, ademds tendrd la obfigaclén de | del acoptecimlento via oficlat sn un lapso no mayor a 2 dias
hidbiles.

Pi un andlisi da p donde s8 tengan idenlificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARKMADO y los conlroles Implemantades para gte no ocurrran desviacicones al proceso {serén evidenciadocumental),

El pravesdor no deberd exceder del & % mensual de producte dafiaco del total dé la entrega que por la manipulacisn, almacenaje, maniobras y demAs situacionss por las que atravissa of alimento pueda dafiarse,
las mermas gue ret:asen el porcentaje sefialado correra con carge al proveedor,




Especificaciones Tacnicas da Calldad
Departamento de Aseguraminete de la Calldad

TR adhey, mm
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. ANEXG H :
4,380 Despensas Trabajo Soclal PESPENSA TRABAJO SOCIAL con 17 productos ¢n bolsa y costal

Amadas en belsa de camiseta fransparente 30 x 60 cm (180 + 20 gaughas) con ef disefic Impreso a color an |a bolsa, con la densidad necesaria para soportar el contenido de todos los
productas, Se colocaran 3 bolsas dentro de un costal de rafla (polipropilena) con una dimensién de 64 x 100 em, cerrado ¥ cosldo a maquina con densidad necesarla para seportar 3
daspansas, el costal serd eh blanco sin ninguna leyande, y la bolsa impresa & color con los logotipos que serdn entregados al provesdor,

Los proiuctos son los sigulentes:

*Aceite de Cancla .. . 500.mL 1 botella Anexo 1A
Arroz Blanco 1Kg 1 paguets Angxo 1C
Avena en hojuelas . . 1Kg 1 paguets Anexo 1F
Atin aleta amarilta en agua . 1059 2 pagustes Anexo 10
*Haiina de malz nixtamalizada i 1Kg 1 paguets Ansxo 1K
Lenteja chica 500°g 2 panuetes Anexo 1N
| Frilel .| iKg 1 paguste Anexe 1J
|Ensalsida de verduras ) . . 216 g 2 paquetes Anexo 1H
Pasta para sopa o 200g 2 paquetes Anexo 1AK
Azticar Estdndar . . 7 kg 1_paquste Anexo 1A.)
Cereal de trige inflado intagral ) 250q 2 paguetes Ansxo 1AE
Mayonesa . 190 g 1 paquate Anexo 1AF
Galleta salada 1370 1. paquete Anexo 1AD
Café salubile 609 1 paquste Anexo 1AC
Galleta maria 17040 1 paguste Anexe 1AG
Chogolate en Palvo 2500 1 paguele Anexs 1Al
Sal de grano . 500 1 paguste Anexe 1AH

Serén antregadas por el miste proveador an &l domicilio indisado ds conformicad en las gantidades fechas y lugares sefialados en ¢l calendario adjimlo.

El Prove&dor sera rasponsable de:
Aslgnar un espacio fisica dalimitade e identificado, para el amado § empacade dé ios allinentos de tos Pragramas Alimantariés del Slstema DIF Jalisco, cah apege a todo-lo establécide en la NOM-251-SSA 1.
2008,

Dentra de las ihstalacianes del proveador sa llevara a cabo [as slgulentés frisdiciones y controles operacicnalas para asegurar la calidad y la Inoculdad del alimanto an esta parfe del proceso:
Bitdcora de Recepelén de Alimantos.

Reglsiros de los tismpos de almacenamiente ds los afimeritos.

Identificacién de los paquetes alimentarios de acuerdo &l Programa Allrmentario.

Trazabilided y Rastreabilidad documantal de los alimentos que recibe el smpacador,

Sistema PEPS documentado y aplicado.

Armmadie de pagueles alimentarias segin correspondan los insumios,

Registros de Armade diarlo.

Registros de cantidades y fachas de disiribucion de pagquetes allmentarios a municipics.

Plan de Ceritingencia Allmentaria (Plan de Retirg).

El provesdar sard responsable de PRESERVAR las condiclonss fisieas de los prodictos Iransportados a los muriiciplos, por ello seré carrasponsable por los daiios fislcos que par la transportacién y
manipulackan sufran,

El provaedor parlicipante en conjurito con parsonal de la CONVOCANTE darivads de 1 Direccion da Ssquridad Alimaentara a iravés del Departamanto de Aseguramiento da Ia Calidad recibiran fos productos
alimenticlos mediante of formato DJ-SA-SG-RE-54 Informe Diario de inspaccion ta Alimento a Entregar al Distribuidor, en 8! cual sa verilisa el cumplimlento cen:

Condlctones flslcas y limpiaza de los vehicuilos,

Empagues y peses ds los productos.

Garfificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducldad,

La fecha de caducldad de cada producto debar de contar como minlme con s meses e vida de znaquel apartir de la fecha de entrega, de conformldad en lo establecitdo en los calendarios de
entrega definldos por DIF Jalisco,

Cantidades a enlregar.

Condlelones fisicas genarales del producto,

En caso de qite'se delecte a I antraga hetha por el provasdor de allientos da la CONVOCANTE productc con cualquier demeartto 4 la Calidad, el PROVEEDOR sers respohsable de comunicar a fa
CONVOCANTE a través dal Departamento de Aseguramiento de la Galidad y al Proveedor.de allmenio de la CONVOCANTE, ademds tendrd la obligacidn de Informar dal acontecimlento via aficlal en un lapso
no mayor a 2 dias hibiles,

Presentard-un anallafs de proceso donde se tengan idantificadas: .
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ARMADO y los confroles Imipleimientadas para que rio ocurrran dasviaclores al procesn (serdn avidencladocurmental).

El proveedor no debeird exceder del 3 % miansual de producto daflade el fotal de la entrega que per la manlpulacién, al }o, maniobras y demds sltuaclones por las que atraviesa el alimente pueda
dafiarse, las mermas que rebasen ol porcentaje seffalado correrd con cargo al proveedor,




33 Especificaclones Técnlcas de Calidad
S Departamento de Aseguramineto de la Calldad
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TUTELA DE DERECHOS con 10 productos cala

834 Despensas Tutela dé Derechos '
Armmadas en cajas con las sigulentes medidas; 37.5 om de largs x 20,5 cm de ancho y 22.0 cm de alto, con resistencia de 29 ECT, tipe de corrugado "C" LB (Lanier blanco), con la

densidad necesarla para soportar el contenldo de todos los productos. El disefio serd Impreso a color con los logotipos que seran entregados al proveedor.

Los produclos son los siguientes:

Aceite de Canola 500 mL 1 hotella Anexo 1A
Arroz Blanco 1 Kg 1 paguete Anexo 18
Avena en hojuelas 1 Ka 1 paguete Anexo 1F
Harina de maiz nixtamalizada 1Kg 1 paguete Anexo 1K
Lenteja chica 2509 1 paguete Anexo 1M
Frijal 5009 1 paguete Anexo 1|
Frijal 1Kg 1 paguete Anexo 1J
Atuin aleta amarilla en agua . 105 g 1 paguete Anexo 1D
Pasta para sopa 200 g 1 paguate Anexo 1AK
Cereal de trige inflado Integral 250 g i paguete Anexo 1AE

Seran entragadas por el mismo proveador en el demicliic indicado de conformidad en ias cantidades fechas y lugares seilalados en el calendario adjunte.

El Proveedor seré responsable de:
Asignar un espacio flsico delimitado e identificado, para el armado y empacado de los alimentos de los Programas Alimenterios del Slstema DIF Jalisco, con apego a todo lo estableclds enla
NOM-251-SSA1-2009,

Dentro de las Instalaciones del proveeder se lievara a cabo las sigulentes madiclones y sontroles operaclenales para asegurar la calidad y la Inecuidad det alimente en esta parte del procese:

Bithicora de Recepcitn de Alimentos,

Registros de |os tiempos de almasenamiento de los allmentes,

Identificacion de los paquetes alimentarios de acuerdo al Programa Alimentario,

Trazabilidad y Rastreabilidad decumental de los alimentos que reclse el empacador.

Sistema PEPS daocumentada y aplicado.

Armada de paquetes allmentarios segln correspondan los insumos,

Registros de Armado diario.

Registros de cantidades y fechas de distribucion de paquetes alimentarlas a municlplos,

Plan de Contingencia Alimentaria (Ptan de Refro).

El proveedor serd respansable de PRESERVAR las condliclones fisicas de los sreductos transportades a los municipios, por ello seré comresponsable por los dafios fislcos que porla

transportacién y manlputacidn sufran.

El proveedor parficipante en conjunio con persanal de Ja CONVOCANTE derivade de Ja Dlreceidn de Seguridad Allmentarla a Iravés del Departamanto de Aseguramiento de la Calidad recibiran

los producios alimenticios madiante el formato DJ-SA-5G-RE-54 Informe Dlario de Inspeceion de Alimento a Entregar al Distribuidor, en el cual se verifica el cumplimiento con:

Condiclones flsicas y limpleza de los vehiculos.

Empaques y pesos de [os productos.

Certificado de Calidad en concordancia con Lote y Caducidad.

La fecha de caducidad de cada producto deberd de contar camo minimao con 6 meses de vida de anaquel apariir de la fecha de entrega, de confermidad en [o establecido en los
lendarios de entrey; por DIF Jallsco,

Cantidades a entragar,

Condiclones flsieas generales dsl producto.

En caso de que 5o detacte a la enlrega hecha por al provesdor de alimentos de 'a CONVOCANTE producto con cualguler demerite a la Calidad, el PROVEEDOR serd responsable de comunicar
ala CONVOCANTE a través dal Departamento de Aseguramiento de la Cafidad y al Proveador de alimente de la CONVOGCANTE, ademés tendré la obligaclén de Informar del acontaclmiente via
ofictal en un lapso no mayor a 2 dlas hébllas.

Presentard un andlisis da proceso donde se fengan identificados;
PUNTOS CRITICOS DEL PROCESQ DE ARMADCQ v los controles implementadas para gue no ccurrran gesvlaclones al proceso (seran evidencladecumental).

El praveedor no debera exceder del 3 % mensual de producto danado del tolal de [a enirega que por [a manipulacidn, almacenale, maniohras y demés situaclones por las que atraviess el
allmanto pueda dafiarse, Jas mermas que rebasan el porcantae sefisladoe correrd con cargo-al proveedor.,




Especificaciones Técnicas de Calit

- : E 3 Departamento de Aseguraminete de la Cal
liletd
A oL L e | ANEXGH : : cod S
2,000 - Despensas Profecein Glvil ALIMENTOS FARA 1A PROTECCIDN PE NUESTRAS FAMILIA'; con 16 productos caja

Armada cada despensa ka cual debera de Ir émpacada dentre de una bolsa ds plastico de 30 cm de altura x 50 cm de ancho (180 + 20 gauges) y esta a su vez dentro de una caja de carton con las
slgutentes medidas: 37.5 cm de largo X 20.5 om da ancho y 22.0 cm de alis, con reslstencia de 29 ECT, fipo de corrugatie "C” LB {Lanler Blanca), con la densidad necesaria para soportar @l contenide
da todes los productos, El disefio sera Imprese a color con los logetipos que serén entregados &l proveador,

Los productas sof los siglilentes:

Aceita de Canola . 500 mL 1 botella Angxo 1A
Arroz Blanee ) - 1¥a 1 paguete Anexe 1C
Ablin sieta amarilla en agua 105 ¢g 3 paguetas Ansxo 1D
Hariria de maiz nixtzmalizada . . 1¥q. 1 paquete Anaxo 1K
Lentejachica . . . . 50049 2 paquetes Anaxe 1N
|Eol . . N . . 1Ka 1 paquete Anexo 1J
Ensalada de verduras . 2159 2 paguetss Anexo 1H
Pasta para sopa 2009 2 paquetes Anexo 1AK _.
Azgcar Estandar . 1ky 1 paguets Anexo 144
Cereal de trigo Inflado Integral .. 25049 | . 1paquete Anexo 1AE
Maygnesa .. . . - . R 1909 1. paguete Anexo 1AF
Gallbla_salada 137 g 1 paquets Anexo 1AD
Café soluble . . 80a 1 paquets, Anexo 1AC
Galleta maria. o 170.9 1.panusts Anexo 1AG
Chocalate an Polvo | 2504 1paguets | Anexo 1Al
Sal de grano . 500.0 1. paquets Anexo 1AH

Saran enttegadas por el mismo proveeder en el temicilio Inditade de conformidad en [as cantidadss fethas y lugares sefaladas en el calendario adjunte.

El Proveedor sefé tesponsable de:
Aslginar un espacio fisico delimiado e identificado, para el amade y empacado de los alimentos de los Programas Alimentarlos del Sistema DIF Jalisco, con apege a fodo o establecida en la NOM-251-88A1-2008,

Deniro de las instalaclone’s del proveedor se llevara a cabo |as siguisntes medislones y controles operacionales para asegurar la calldad y Ia Inoculdad det alimento en esta parte del proceso:

Bitdcora de Racepaidn de Alimentos.

Raglstros de los tiempos de almacenaimlente da los alimentos,

Identificacién de los paguetes afimentarios de dcusrdo sl Programa Allmentaric.

Trazahllidad y Restreabilidad documantal de los alimantos 4ue recibe el empacador,

Slstema PEPS documentado y aplicado,

Armade de pajuetes alimentarios seglin corraspondan los insumos.

Registros de Armado diafia.

Registros de cantldades y fechas de distribucion de paqueles alimeniaries a munigiplos.

Pian da Coritingencla Alimentaila (Plan de Refire).

El proveedor sera responsable de PRESERVAR las condiciones fislcas de los productos iransportados a los municipios, por allo serd coresponsabile par los daftos fisicos qua por [a transportacion y manlpulacion
sufran,

Elp df rticlpante en conj oon de |a CONVOCANTE derlvado de la Direccldn de Seguridad Alimantaria a través del Dep o de sento de la Calldad reciblran fos produclos
ahrnenllolns medlan!e al farmato DJ-SA- SG RE-54 Informe Diarlo-de Inspaccién de Afimente a Entregar al Dislribulder, en el cusl se verlfica el cumplimiento con:
Condiclones fislcas y Himpisiza de los vehiculos.

Empagues y pesos de 105 preductos,

Geilliicatio de Calidad en corcerdancia con Lote y Caducldad.

La fecha de caducidad de cada producto debiera de contar como minimo con 8 meses de vida de anaguel apartlr de 1a fecha de entrega, de conformidiad en lo
definlidos por DIF Jalisco,

Cantldadss a entregar.

Condiciones fislcas gerierales del producto,

en los

s de entrega

En caso de gue se detecte a la entrega hecha par el proveedor de afiméntos da la CONVOGANTE preducto con cualquier demerito & la Galidad, el PROVEEDOR seré responsable de comunicar a la CONVOTANTE a
través del Depar; o de Asag) de la Calldad y al Proveador de alimento de la CONVOCANTE, ademés tendra la obllgacién de informar del acontecimiento via oficlal @n un lapso no mayor & 2 dfas habiles,

Presentard un andlisis de pracsso donde se tengan Identificados:
FUNTOS CRITICOS DEL. PROCESO DE ARMADO y los conlrales implsmantados para gue no ocuriran desviaciones al p (serdn evi iade vental),

El proveedar no deberd exeeder del 3 % mensual de producto dafiade del ofal de 1a erilrega gue por la manipulacion, almacenaje, maniobras y demés situaciones por las que atravlesa el allmento pusda daflarse, fas
mermas gue reliasen el porcentaje sefialado cotrerd con cargo al provaedor,
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Aimadas an cafas con las slguientos madidas: 37,5 om da largo x 20.6 om de ancho y 22.0 em de alto, con resistencla de 20 ECT, lipe dé corrugado "C" LB (Lanier blanco), ¢on la densidad nacesaria para soportar sl

Espeu:lﬂnanlnnas Téenleas do Calidad

4 o de A

<o [a Galldad

VINGULACION

contenlda de 1odos los produclos, E disefio serd Impreso a color con {08 logolipos que serén entragadcs al provesdor,

Los productos son 108 siguientes:

Aceile de Canala 500 mL 1 hotalla Anexo 1A
500 g 1 paguete Anexo 1B
3000 1 paguete Anaxo 1B |
500 g paquete Anexo 1N
1Kg paquiete Ansxo 1J
2159 paquete Anexo 1H
200 g aquete Anexo 1N
269 2 paguetes Anaxo 1AB
059 paquete Anexo 10
509 paquate Anexo 1AC
{54l ds grana_ 5009 1 paguete Anexo 1AH

Seran enfregadas par ¢l mismo pi

El Proveedor serd responaable da;

Asignar un eapacio flsico delimitado o Identificado, para el armade y empacada dz los aimentes de los Frogramas Allmentarios del Slsiema DIF Jalisco, con epego a tode lo establecido an ln NOM-251-S5A1-2009,

Dantro da las Instafaclenes del provesdor se llevara a oabo las sigulentes mediclones ¥ canfroles operaclcnales para

Bitasora de Recepoidn de Allmentos,
Reglsiros de los tempos de al de los
Idsnﬁﬁcaciﬂn de los paquatea allmentarios de eeuerdo al Programa Alimentaria,

T dyF de los all qu¢ recibe al empacadar.
Sistama PEPS documentade y apllcado
Armado da pag; p los fnaumos,
Reglstros. de Armadio diario.
idades y fechas de distribucién d uetes allmentarios a municlplos.

Plan de Conllngancla Alimentarla (Plesy de Retiro),

El prwaador aeré renpnnsal:la de PRESERVAR Ias aondiclones flsloas da los producios transportadas a los muniollos, por sllo seré sorresponsable por los dafios flsicos que por la fraisportaclon y manfpulacidn sufran,

Elp Jun personal do la CONVCCANTE derivade de In Direccin de Sequridad Allmentafia  fravés-del Departamento de Aseguramisnto de la Calidad recibiran lop producios allmenticios medlante el formato

en &l domicllic Indlcado dz conformidad et las cantidades fachas y lugares sefialadcs dn el calendaro adjunts.

asagurar la calidad y la Inoculdad del alménte en esta parla del proceso;

DJ 5A-5G-RE-54 Infwme Dlado do [nspecolén de Afimenta a Enfregear af Distribuldor, en el cual 82 verifioa el cumplimlento con;

Condiclones fislcas y fimpleza de los vehiculos.,
Empaques y pasos de los productos.
Catlifleado de Calidad sn eoncordaneia con Lote y Caducidad,

Lafeoha de cadueidad de cada produste dehera de contar como minime con 8 meses de vida de ananuel apartle de la fecha de entrega, e

Jallsso,
Cantidades a enfregar.
Condich lislcas lea del products,

En casa de que se detecte a la entrega hacha por el proveedor de alimentos de la CONVOCANTE producta con sualquler dameriia a la Calidad, el PROVEEDOR serd reaponsable s cominicar a la COMVOCANTE a travée del

s ds +a |a Galldad y al Proveedor do alimante de la GONVOCANTE, ademés tendré la obllgacién de Informar dat acontacimlento via oficial an un lapso no mayor a 2 dies hablles.

Presentard un analisls de procese donde e tehgan identificados:

PUNTOS CRITICOS DEL PROCESC DE ARMADO ¥ o controles implemantados para que no ocurrran desviadonea al proseso (serin evidenciadocumantal).

El proviedor no dabera exceder del 3 % mensual de producto dafiado del total dz la entrega qua por ta manlpulacion, el macenaje,

porcentaje sefialado correrd con cargo al proveedor,

da entrega definldos por DIF

manfobras y demés situaciones por fas que atraviesa el allimento pueda dafiarse, las mermas que rabassn &l
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Especificaciones Téchicas de Calidad
. Departamento de Aseguramiento de la Calidad

ANEXO 1A :
ACEITE DE CANOLA 500 mL

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

El aceite comestible puro de canola, es un liquido graso de color ambarino obtenido por
expresién mecanica y/o por extracciéon por solventes, de las semillas de las especies
Brassica Napus y Brassica Campestris y que contenga menos del 2% de &cido erdcico
(acido 13 docosendico C22H4202) y/o de sus variedades bic-tecnolégicas que sean aptas
para &l consurmo humano.

Es el producto obtenido dél aceite crudo de canola cuando éste es sometido a un proceso
completo de refinaciéon que puede ser llevado a cabo poi via de refinacién quimica o
refinacién fisica. La refinacién quimica consiste de neutralizacién, lavado, blanqueo,

- hibernacién (si se requiere), deodorizacion, filtracion y envase, La refinacion fisica consiste
- en pre-tratamiento, blanqueo, hibernacién (si se requiere), deodorizacion, filtracién y envase.

Aditivos. Sélo se podran ufilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus -
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF,

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

21. Caracteristicas Sensoriales

pRERSG R R LY

Amatrillo, caracteristico del producto.

Caracteristico del producto exento de olores
extrafios o rancios.

Caracteristico del producto exento de sabores
extrafios o rancios.

Qlor

Sabor

Aspecto, consistencia y textura Iigalilc(lggfgl;sparente y libre de cuerpos extrafios a

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas

No aplica para dicho producto

Pég, 1
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Especificaciones Técnicas de Caiidad
‘Departamento de Aseguramiento de la Calidad

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametro Limite

“Contenido neto , De acuerdo a la NOM-002-SCF)-2011
Acidos grasos libres {como acido oleico) . ~ 0.05 % Maximo
Humedad y materia volatil B 1 ~0.05 % Maximo

- | Color (escala Lovibond) ] 25 A - 2.5 R Méximo
.| Indice de peréxido o ‘ 2.0 meqg/kg Méximo

Prueba fria a 273 °K (0 °C) 12 horas Minimo
[ndlce de yodo o 110 ¢g l»/g Minimo — 126 ¢g l»/g Méxufno

| Impurezas insolubles _ I 0.02 % Maximo

_ Acidos Grasos del Aceite de Canola

Acido miristico C14:0_ '_' 0 % Minimo - 0.2 % Maximo
_Acido palmitico C16:0 _ _ _ _ 3.3% Minimo - 6.0 % Maximo
Acido estedrico C18:0 1,1 % Minimo - 2.5 % Maximo
Acido araquidico €20:0 0.2 % Minimo - 0.8 % Méximo
Acido behénico G22:0 _ ‘ "0 % Minimo - 0.5 % Maximo
‘Acido lignocérico ' 0 % Minimo - 0.2 % Maximo
Total acidos grasos saturados ‘ 4.6 % Minimo — 10.2 % Maximo -
Acido heptadecendico C17:1 o 0% Minimo - 0.3% Maximo
Acido oléico . o 52 % Minimo ~ 67 % Maximo
Acido gadolélco ‘ ' 0.1 % Minimo - 3.4 % Maximo
Acido erticico , ' ‘ 0 % Minimo — 2.0 Maximo
Acido tetracosadecenosico ' " 0% Minimo — 0.4 % Maximo
Total 4cidos grasos mono-insaturados | 52.1 % Minimo ~ 73.1% Maximo
Acido linoléico C18:2 ) 16 % Minimo - 25 % Méximo
Acidos 18:3, sin asignar cis o trans B . 6 % Minimo ~ 14 % Maximo
Acido eicosadiendico £20:2 ' | 0 % Minimo = 0.1 % Maximo
Acido docosadiensico G22:2 . 0% Minimo — 0.1 % Méximo
Total acidos grasos poli-insaturados ' 22 % Minimo - 39.2 % Maximo

Antioxidantes

Tocoferoles 0,03 % Maximo
Galato de propilo (GP) _ ' ' 0.01 % Méximo
Terbutil hidroguinona (TBHQ) ' 0.02 % Méximo
Buttirato de hidroxianisol (BHA) © 0.01 % Maximo

Butirato de hidroxitoiuenc (BHT) 0.02 % Maximo

Combinacién de GP, TBHQ, BHA y BHT

{sin exceder limites individuales 0.02 % Maximo

permitidos) _

Palmitato de ascorbilo 0.02 % Méximo
“Antioxidantes sinérgicos (Acigiq' citrico o 0.005 % Méximo
_acido fosférico grado alimenticio} _

Pag. 2



Especificaciones Técnicas de Calidad ;
Departamento de Aseguramiento de la Calidad  wiuily

2.4. Caracteristicas Toxicolégicas

_ Plomo _ 0.1 mg/Kg Maximo
Arsénico ‘ 0.1 mg/Kg Maximo
Hierro 1.5 mg/Kg Maximo
Cobre . 0.1 mg/Kg Maximo

El producto no debe contener fragmentos de
insecto, pelos y excretas de roedor, asi come de
cualquier otra materia extrafia de origen animal
o vegetal ajena al producto.

Impurezas y materia extrafia

3. Vida de anaguel y Condiciones de Almacenamiento: El producto: debera
~conservarse en buen estado, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales, minimo 6 meses a parir de la fecha de entrega, de
~ conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en [ugares que renan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso
- de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garéntice la
~estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Envasado en botel]a PET de 500 mL.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca ia proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento v distribucién. El recipiente tendréa capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacfos, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

Empagque colectivo en caja de cartén corrugado con 24 botellas.
6. Etiquetado:

¢ Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados
Informacién comercial y sanitaria de caracter obllgatorlo

1. Nombre o denominacién del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaramén de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

. Contenido neto y masa drenada.

. Nombre, denominacién o razén social, domicilio flscal de la empresa que elabora el
producto (calle, nimero, cédigo postal, entldad federatlva)

Pag. 3



Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

Pais de origen.

Identificacion del lote.

Fecha de Caducidad o consumo preferente .

8. Condiciones especiales que se requieran para la conservacion del alimento si de su

- cumplimiento depende ia validez de la fecha. , :

9. 'Informacion nutrimiental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

b. Proteinas. o ,

c. Hidratos de carbono (Carbohidrates), indicando la cantidad de az(cares.

d. Grasas 0 lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética,

g. Sodio.

h. Hierro.

i. Porciones por presentacion. :

10. Colocar en el area frontal de exhibicion del envase la leyenda “Presentacion
institucional”, asi como “los icohos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental. '

11. Informacién en espariol.

12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federamén vigente y el Iogotlpo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohiblido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”, _

13.Leyendas precautorias (En el caso de que mcluya ingredientes que ; causan
hipersensibilidad). _

+ Latinta no debe contener plomo.
+ FEldisefio del empagque sera a seleccién de color.
» El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

e El embalaje debera indicar el nimero méaximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

Na

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que ewten su
~contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o

biolégicos sblo podréan utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Sa!ud en el
~marce de coordinacién de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del allmento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

9. Criterios de aceptaclén En la recepcién del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-S8A1-
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y aspecto de

Olor, color, sabor aspecto,

Avariencia Color, olor

panenc acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
| sensoriales establecidas. o

- ro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

EnVase Integ S, p ] ’ ) ) g ' g

rasgaduras, con fuga o

| evidencia de fauna nociva.

0 con evidencia de fauna
Hociva.

Fecha de caducidad o

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega

de consume preferente

definida por DIF Jalisco.

Gon menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

10.

-F-475-SCFI-

NM

Normatividad Aplicable:

Especificaciones

omest

Puro

NMX-F-223-SCF1-2011

Alimentos — Aceite Vegetal Comestlble Especﬁ"cac:ones

NOM-051-SCFI/SSA1-2010

comercial y sanitaria.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
y bebidas no alcohdlicas preenvasados-informacion

NOM-002-SGCFI-2011

| métodos de verificacion.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y

NOM-2561-SSA1-2009

Practicas de hlglene para el proceso de allmentos
bebidas o suplementos alimenticios.

CODEX-STAN-210-1999

Norma del Codex para aceites vegetales especmcados

Reglamento de Control Sanltano de Productos y Servicios. c3ecretar|a| de Salud.

de Salud.

Guia de Aseguramiento de la Calidad ‘Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria

EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de Asistencia Socnal Alimentaria,
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ANEXO 1B
ARROZ BLANCO 500 g

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Granos pertenecientes a la familia de las gramineas, género -Oryza, especie Oryza sativa a
los cuales, se les ha quitado la céscara, el germen y la cuticula que constituyen el salvado,
el arroz asi obtenido es de color blanco, pulido,

E! Arroz Blanco Mexicano, debera ser Nacional, de cosecha reciente, con grado de calidad
super extra.

Aditivos. Sélo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud ¥ que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

21. Caracteristicas Sensoriales

Parametro. - | .. - — Limite

Color Caracteristlco del producto, color blanco.
Caracteristico del producto sin exhibir olores de

Olor humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido,
putrefaccion o cualguier olor extrafio.

Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores
extrafios o desagradables.

Aspecto, consistencia y textura (pgr?;ig dZTtperrgauggorme’ sanos, y secos al tacto,

2.2, Caracteristicas Microbiolégicas
No aplica para diche producto

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

. " Pardmetr e CLimite »
Contenldo neto De acuerdo a la NOM- 002 SCF1-2011
Humedad ~ 13-15%
' _ Por cada 100 g de arroz pulido® .

Energia _ 360 kcal Maximo

Proteina ‘ 6.5 g Maximo

Lipidos | . 0.5 g Maximo

Hidratos de carbono 79.5 g Maximo

Acido félico 9 microgramos Méaximo

Calcio ' 9 mg Maximo

x3*Sistema Mexicano de Alimentos Equivalentes.
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. MAnalisisselectivodelgrans
Grano entero _ 92 % Minimo

Grano quebrado 8 % Maximo
Total de granos de arroz pulido ;. 100 %

Granos dafados por: .
Microorganismos, manchados e insectos 2 ’5_ .Méximo |
i Granos defectuosos por:

Pélay (% rhléx.) ‘ 0.1 %“Méximb

Mal pulidos (% méx.) ' 2.0 % Maximo
Cuticula roja (% méx.) _ 1.0 % Maximo
Estrellados (% max.) 5.0 % Maximo
Yesosos (% max.) 4.0 % Maximo
Longitud del grano entero 5.6 mm Minimo

2.4. Caracteristicas Toxicoldgicas

0.5 mg/kg Maximo

0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/kg Méaximo

Semilla de trompillo y/o sesbania 0.3 %
Maximo.
No mas.de 50 fragmentos de insectos, no
Materia Extrafia mas de un pelo de roedor y estar exento de
‘ sus excretas, en 50 g de producto.

Impurezas y materia extrafia: Ver punto 2.4 Caracteristicas Toxicologicas. Ademas, debe
estar libre de cualquier cuerpo o materia extrafia distinta al grano de arroz incluyendo las
partes de granos que pasen a través de una criba de 0.99 mm de diametro. En el concepto
de impurezas se incluyen los granos de otras especies, tales como maiz, trigo, sorgo,
semilla de trompillo y/o sesbania. (NMX-FF-035-SCFI-2005).

Impurezas

Plaga: deberd estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto,

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: E! producto deberé
conservarse en buen estado, sin cambios en sus: propiedades fisicoquimicas,
microbioldgicas y sensoriales, minimo 6 meses a partir de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que retinan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

Pig, 2
Jalisco
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Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnolbgicas y sensoriales. Envasado en bolsa de polietileno de 500 g.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por grancs del mismo origen y
clasificacion de calidad, especificados en el mismo (NMX-FF-035-SCFI-2005).

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacin,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendré capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyoc movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

Empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno o cosfal con 50 piezas.

6. Etiquetado:

e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051- SCFI/SSA1 2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio: ™ .

1. Nombre o denominacion del alimento,

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracién de ingredientes, aguellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

3. Contenido neto y masa drenada.

Nombre, denominacién o razén soclal, domicilio fiscal de la empresa que elabora el

producto {calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).

Pais de origen. -

Identificacion del lote.

Fecha de Caducidad o consumo preferente ‘

Condiciones especiales que se requieran para la conservacion del alimento si de su

cumplimiento depende la validez de la fecha.

Informacién nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

b. Proteinas,

¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), md:cando la cantldad de azlcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos

grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Hierro.

i. Porciones por presentacion.

10.Colocar en el area frontal de exhlblc;lon deI envase la leyenda “Presentacion
Institucional”, asi como *los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.

>

O N>
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11. Informacién en espafiol.

12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibide el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.

13. Leyendas precautorias (En el caso de que mcluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).

* Latinta no debe contener plomo.

s El disefio del empaque serd a seleccion de color.,

« El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

» El embalaje deberd indicar el numerc maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biolégicos sélo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marce de coordinacién de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de préctlcas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOIVI-251 S58A1-2009.

9, Criterios de aceptacion: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oflclal Mexicana NOM-251-SSA1-
2009; ‘
. Parimetros : P e T Rechazos . o
Apariencia Color, olor y aspecto de Olor, color, sabor, aspecto,
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
Envase Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

rasgaduras, con fuga o |0 con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Con menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

10. Normatividad Aplicable:

roductos alimenticios no -industrializados parav uso
NMX-FF-035-SCFI-2005 humano cereales- arroz pulido - {Oryza sativa L) -
Especificaciones y métodos de prueba.

Productos alimenticios no industrializados para consumo
NMX-FF-059-SCFI-2000 humano - Cereales - arroz palay (Oryza Sativa L.) -

Pag. 4
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Especificaciones y métodos dé prueba
NMX-F-120-1966 Arroz Pulido. POLISHED RICE.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohédlicas preenvasados - Informacién
comercial y sanitaria.

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas,
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
NOM-247-SSA1-2008 harinas, sémoelas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. :
Disposiciones y  especificaciones  sanitarias vy
nutrimentales. Métodos de prueba.

; Informacion comercial - declaracién de cantidad en la
NOM-030-SCFI-2008 etiqueta. Especificaciones.
Productos preenvasados- -contenido neto tolerancias y
NOM-002-5CF1-2011 métodos de verificacién.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para .el proceso de allmentos

bebidas o suplemehtos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Sefvicios. Secretarfa de Salud.

CODEX STAN 198-1995, Norma del Codex para el Arroz.

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencion y reduccidn de la presencia
_de plomo en los alimentos, ‘ _

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencién Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud. J

EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de Asistencia Sociat Alimentaria.
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ANEXO 1C
ARROZ BLANCO 1 Kg

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Granos pertenecientes a la familia de las gramineas, género Oryza, especie Oryza sativa a
los cuales, se les ha quitado la cascara, el germen y la cuticula que constituyen el salvado,

el arroz asi obtenido es de color blanco, pulido,

El Arroz Blanco Mexicano, debera ser Nacional, de cosecha reclente con grado de calidad
super extra.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y dISpOSICIOI‘leS sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF =

2, COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Parametro - [ o Limite-

Color Caracterlstlco del producto, color blanco
Caracteristico del producto sin exhibir olores de

Olor humedad, fermentacién, rancidez, enmohecido,
putrefaccién o cualiquier olor extrario.

Sabor Caracteristico del producto, sin presentar sabores
extrafios o desagradables.

Aspecto, consistencia y textura F?F?I;g dZTtgrrgéuggorme‘t ]sanos, y secos al tacto,

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas
No aplica para dicho producto

2.3. Caracteristicas Fisicogquimicas

“Contenidonete Do souerdo s la NOM-002-SCRI30TT

Humedad

13-156%

Por cada 100 g de arroz pulido*

= "Slstema Mexicano de Alimentos Equivalentes.

Qeﬁgi{ sC0

el IR RS

Energla 360 kcal Maximo
Proteina . 6.5 g Maximo
Lipidos - 0.5 g Maximo
/ Hidratos de carbono : 79.5 g Maximo
‘Acido f6lico 9 microgramos Méximo
, Calcio * 9 mg Maximo
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Grang entero _ 92 % Minimo
Grano quebrado _ 8 % Méximo
Total de granos de arroz pulido 100 %
Granos dafiados por: 2 % Maximo
Microorganismos, manchados e insectos _ __

e Granosdefectuosespory - T
' 0.1 % Maximo

Palay (% max)

Mal pulidos (% max.) 2.0 % Maximo
Cuticula roja (% méx.) . 1.0 % Maximo
Estrellados (% max.) 5.0 % Maximo
Yesosos (% max.) . 4.0 % Maximo
LLongitud del grano entero _ 5.6 mm Minimo

2.4, Caracteristicas Toxicoldgicas

| - Limite - -
0.5 mg/kg Maximo

Cadmio _ 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/kg Maximo
| Semilla de trompillo y/o sesbania 0.3 %

Maxirmo.,

No mas de 50 fragmentos de insectos, no
Materia Extrafia mas de un pelc de roedor y estar exento de
‘ sus excretas, en 50 g de producto.
Impurezas y materia extrafia: Ver punto 2.4 Caracteristicas Toxicolégicas. Ademas, debe
estar libre de cualquier cuerpo o materia extrafia distinta al. grano de arroz incluyendo las
partes de granos que pasen a través de una criba de 0.99 mm de didmetro. En el concepto
de impurezas se incluyen los granos de otras especies, tales como maiz, trigo, sorgo,
semilla de trompillo y/o sesbania, (NMX-FF-035-SCFI-2005).

Impurezas

Plaga: deber3 estar libre de plaga viva en la totalidad del envése v del producto.

3. Vida de anaguel y Condiciones de Almacenamiento: EI producto debera
consetvarse en buen estado, sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiologicas y sensoriales, minimo 6 meses a partir de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Aimacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. - :
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4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la

estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales, Envasado en bolsa de polietiteno de 1 Kg.

El contenido de cada envase debe estar compuesto pof granos del mismo origen y
clasificacién de calidad, especificados en el mismo (NMX-FF-035-SCFI-2005).

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vaclos, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento. ‘

Empaque colectivo en bolsa transparente de polietileno o costal con 25 piezas.

8. Etiquetado: ;

* Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio: -

1. Nombre o denominacién del alimento.
2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).
3. Contenide neto y masa drenada.
Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que élabora el
producto {calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).
Pais de origen.
Identificacion del lote.
Fecha de Caducidad o consumo preferente
Condiciones especiales que se requieran para la conservacién del alimento si de su
cumplimiento depende [a validez de la facha.
9. Informacién nutrimental.
a. Contenido energético (Kcal)/g. o
b. Proteinas. 3
¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de aztcares.
d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans (g), Colesterol (mg). '
f. Fibra dietética,
8. Sodio.
h. Hierro.
i. Porciones por presentacién.

10.Colocar en el area frontal de exhibicion del envase la leyenda “Presentacion
Institucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental. :

>
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11. informacién en espariol.

12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de |la Federacion vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.

13.Leyendas precautorias (En el casc de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad). :

¢ La tinta no debe contener plomo.

+ Eldisefio del empaque sera a seleccidén de color. _

» Elenvase debera indicar el modo de preparacién y conservacion.

* El embalaje deberd indicar el numero maximo ‘de estibas para el correcto
almacenamiento del producto, :

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biolégicos sdlo podrén utilizar plaguicidas autorizados por.la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacion, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En la recepcion ‘del insumo se acepta o rechaza de

acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009: ' '
... Parametres [~ Acepfacion | = Rechazo
Apariencia Color, olor y aspecto de | Qlor, color, sabor, aspecto,
P acuerdo a las caracterlsticas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas, . o
Envase integro. Limpio, sin roturas, Rotos, rasgados, con fugas

rasgaduras, con fuga o|o con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Con menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

Fecha de caducidad ¢
de consume preferente

10.  Normatividad Aplicable:

Productos alimenticios [ izados para uso
NMX-FF-035-SCFI-2005 humano cereales- arroz pulido - (Oryza sativa L) -
Especificaciones y métodos de prueba.

Productos alimenticios no industrializados para consumo
humano - Cereales - arroz: palay (Oryza Safiva L) -

NMX-FF-059-SCFI-2000
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Especificaciones y métodos de prueba
NMX-F-120-1866 Arroz Pulido. POLISHED RICE.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacién
comercial y sanitaria. .

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
NOM-247-S5A1-2008 harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion,

Disposiciones y  especificaciones  sanitarias y
nutrimentales. Métodos de prueba.

' | Informacién comercial - declaracion de cantidad en la
NOM"OSOHSCFI"ZOOG _| etiqueta. Especificaciones.

‘ Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
NOM-002-SCFI-2011 | métodos de verificacién, A

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

, bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, Secretaria de Salud.

CODEX STAN 198-1995, Norma del Codex para el Arroz.

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos. _ _ o
Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencion Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud,

EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria,

: Pdg. 5
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, ANEXO 1D
ATON ALETA AMARILLA EN AGUA 140 g

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Producto elaborado a partir de lom

o de atin, procedente de la especie Thunnus albacares (aleta amarilla), en hojuelas,
inmerso en un caldo llamado medio de cobertura con extratto o caldo vegetal, agua y sal
yodatada. Envasado herméticamente y esterilizados témnicamente para asegurar su
conservacion. Este producto podra ser nacional.

Aditivos. Sdlo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y Que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

2.  COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Lﬁf‘r‘nte .

Caracterfstico de acuerdo a la denominacién.
Color Exento de colores desagradables por contaminacién o
adulteracion, ' _
Debe ser agradable y caracteristico de acuerdo a ia
Olor denominacién del producto. Exento de olores

desagradables por contaminacién o adulteracion.

Debe ser agradable y caracteristico de acuerdo a la
Sabor denominacién del producto. Exento de sabores
desagradables por contaminacion o adulteracion.
Debera ser de consistencia de firme a blanda; de
acuerdo a la denominacién del producto, se puede
presentar con o sin forma definida.

Aspecto, consistencia y
textura

2,2.  Caracteristicas Microbiol6gicas

i Parametre " T oo Limite” ©
Mesofilicos anaerohios . Negativo
Mesofilicos aerobios ' . - Negativo
Termofilicos anaerobios ' - Negativo
Termefilicos aerobios _ Negativo

Pag. 1
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2.3, Caracteristicas Fisicoquimicas

e . Paramefro T T T T T Ame
. De acuerdo a lo declarado en NOM-002-
Contenido neto SCF1-2011
Masa drenada con malla 30 100 g Minimo
Autenticidad de Atan Caracteristicas propias del atiin
_ _ Por cada 100 g de at(in en agua drenado*
Energla 118 keal Maximo
Proteina 18 g Minimo
Lipidos 0.9 g Maximo
Fibra dietética 0.9 g Méximo
Hidratos de carbono 1.0 g Maximo
Colesterol ; 30.3 mg Maximo
Vitamina A {(Retinol) 17.2 microgramos Maximo
Calcio. _ 11,21 mg Maximo
Hierro 1.51 mg Maximo
Sodio 341.5 mg Méximo
Selenio 81.21 microgramos Maximo
*Sistema Mexicano de Alimentos Equivalentes.
2.4. Caracteristicas Toxicolégicas '
Cadmio 0.5 mg/Kg Maximo
Metil mercurio _ 1.0 mg/Kg Maximo
Plomo 1.0 mg/Kg Méaximo
Histamina _ _ 100 mg/Kg Maximo
Estario* 100 mg/Kg Maximo
Toxina botulinica Ausente en la totalidad del envase
‘ ~ Exento
El producto no debera contener fragmentos
, . de insecto, pelos o excretas de roedor, asi
Impurezas y materia extrafia como cualquier; materia extrafia ajena al
producto gue ponga en evidencia la falta
de higiene en su preparacion.

*Solo para enlatados

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
conservarse en buen estado, sin cambios en sus. propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales, minimo 6 meses a partir de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que retinan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el

Pig. 2
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punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. PréGt[CEIS de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un reciplente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales. . :

Presentacion de 140 g contenido neto y ¢con masa drenada de 100 g. El envase debe quedar
herméticamente en lata y sometido a un proceso térmico que asegura la esterllldad
comercial, para garantizar la vida Gtil del producto, :

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacehamiento y distribucién. El recipiente tendré capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento,

f

Empaque colectivo en caja de cartén corrugado con 120 latas.

6. Etiquetado:

¢ Debe cumplir con lo que establece la NOM-0561 SCFI/SSA1 -2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria de caracter obltgatorlo
1. Nombre o denominacién del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).
3. Contenido neto y masa drenada.
Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el
producto (calle, namero, codigo postal, entidad federativa).
Pais de origen.
Identificacion del lote.
Fecha de Caducidad o consumo preferente
Condiciones especiaies que se requieran para la conservacion del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha.
9. Informacion nutrimental,
a. Contenido energético (Kcal)/g.
b. Proteinas,
¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de aztcares.
d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans (g), Colesterol (mg).
f. Fibra dietética.
9. Sodio.
h. Hierro.
i. Porciones por presentacion.

Ee

e R
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10.Colocar en el area frontal de exhibicién del envase la leyenda “Presentacion
Institucional”, asl como “los iconos” debido a ia entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.

11. Informacidn en espaiiol.

12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”,

13. Leyendas precautoriass (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad). K .

+ Latinta no debe contener plomo.
+ Eldisefio del empague sera a seleccion de color
s Elenvase debera indicar el modo de preparacion y conservacion,

El embalaje deberd indicar el nimero maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto. :

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contammantes fisicos, quimicos o
bioldgicos solo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de ceordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-S38A1-2009,

9. Criterios de aceptacién: En la recepcitn 'del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma OflCIal Mexicana NOM-251-SSA1-
2009:

Color, olor y aspecto de Olor color sabor, aspecto

Apariencia acuerdo a las caracteristicas dlferentesalas establecidas.
sensoriales establecidas. i
Envase integro. Limpio, sih roturas, | Rotos, ras_gado;s, con fugas
rasgaduras, con fuga 0 | 0 con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.
. Vigente, minimo 6 meses a
Fecha de caducidad o partir de la fecha de entrega | Vencida

de consumo preferente

definida por DIF Jalisco.

10. Normatividad Aplicable:

Informacién Comercial - espemflcamones de informacion
NOM-084-SCF1-1994 comercial sanitaria para productos de atlin y bonita
preenvasados.

Pag. 4
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CODEX STAN 70-1981 Norma del Codex para el atin y el honito en conserva.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias vy
métedos de verificacion.

Productos y servicios. Productos de la pesca frescos,
NOM-242-SSA1-2009 refrigerados, congelados y procesados. Especificaciones
sanitarias y métodos de prueba.

Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y
NOM-130-8SA1-1995 sometidos a tratamiento térmico: disposiciones vy
aspecificaciones sanitarias

Informacién comercial - declaraciéon de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas. no alcohdlicas preenvasados-Informacién
comercial y sanitaria. :

Practicas de higiene para ‘el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-002-SCF|-2011

NOM-030-SCFI-2006

NOM-251-SSA1-2009

Reglamento de Control Sanltarlo de Productos ¥ Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el gue se determinan 10s aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de précticas para la prevencion y reduccién de la presencia
de plomo en los alimentos.

Guia de Aseguramiento de la Calidad Allmentana Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencién Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Allmentarla de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.

EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de AS|stenC|a Somal Alimentaria.

Pig. 5

Jalisco



Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

ANEXO 1E _
AVENA EN HOJUELAS 300 g

1, DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Es el producto obtenido de los granos enteros y/o cortados de avena pelada para consumo
humano, de las especies Avena sativa y Avena bizantina, que han sido privados de sus
tegumentos y sometidos a procesos de limpieza, precoccién y laminado, adicionados o no
de aditivos.

Aditivos, Sdlo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estédn listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

2.  COMPOSICION DEL PRODUCTO:

21. Caracteristicas Sensoriales

T ParAmietro T T mie
Color _ Varia de crema a crema grisacea.
Old ; T Caracteristico del producto y no presentar signos de

, rancidez u otro olor extrafio.

Sabor Debe ser caracteristico del producto y no tener ningun

' _ | sabor extrafio o presentar signos de rancidez.
Apariencia/Aspecto, {aminas, hojuelas pequefas y blandas; limpias y secas al
consistencia y textura tacto.
2.2. Caracteristicas Microbiolégicas
" Parametro [ ... - Limite -~
Mesofilicos aerobios ' ' 710,000 UFC/g Maximo_
Mohos y Levaduras ‘ 100 UFC/g Maximo
Coliformes totales _ ' 10-UFC/g Maximo
Coliformes fecales T Negativo
Salmonellaen 25 g _ _ Negativo
23, Caracteristicas Fisicoguimicas

R T Parametro oo bl o T Limite -
Contenido neto , " De acuerdo a la NOM-002-SCF1-2011
Humedad ' ' ' 12 % Maximo

Porcentaje de acidos grasos libres 10 % Maximo

Cenizas ' ' 2% Méximo

Presencia de cascarilla 4 piezas en 50 g Maximo
Actividad enzimética Negativa

Por cada 100 g de avena en hojuelas*

| Energia I 365 kcal Maximo

Pag. 1
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Proteina ' ' ' - 16 g Maximo
"Lipidos ' ' I 6.5 g Maximo
Hidratos de carbono - 67 g Maximo
Fibra dietética . _ _____10g Maximo

*Sistema Mexicano de Alimentos Equlvalentes,

2.4. Caracteristicas Toxicol6gicas

Plomo - ' 0.5 mglkg Maximo
Cadmio . e - 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas ' 20 microgramos/Kg Méaximo

La hojuela debe estar libre de materia
extrafia organica e inorganica o suciedad.

Impurezas y materia extrafia El producto no débe contener mas de 50
fragmentos de insectos, no mas de un pelo
de roedor y estar exento de sus excretas,
en 50 g de producto.

Plaga: Debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
conservarse en buen estado, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiologicas y sensoriales, minimo seis meses a partir de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que redinan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales.

Presentacion de 300 g envasada en bolsa de polietieno calibre 150 a 250, sellada
térmicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que sea resistente e
inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
i almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento. 7

Empaque colectivo en bolsa de polietileno transparente con 50 paguetes.

Etiquetado:
Pag. 2
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* Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1.

W

10.
11.

12.

Nombre o denominacién del alimento,
Lista de ingredientes (quedan exentos de declaraé.ion de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada. _

Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el
producto {calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

Pais de origen. '

Identificacion del lote, , -

Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de conservacion, si
de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad o consumo preferente).
Informacién nutrimental.

a. Contenido energético {Kcal)/g.

b. Proteinas.

¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azticares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans (g), Colesterol {mg).

f. Fibra dietética. i
g. Scdic.

h. Hierro,

i. Porciones por presentacion.

%

Colocar en el area frontal de exhibicién del envase la leyenda “Presentacion
Institucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental. :

tnformacioén en espafiol.

Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”. ‘

Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).

La tinta no debe contener plomo.

El disefio def empaque serd a seleccién de color,

El envase debera indicar el modo de preparacién y conservacion.

El embalaje debera indicar el nimero maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

P

Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su

L ]
] a
7.
..contaminacion. Se deben proteger de plagas o ‘de contaminantes fisicos, quimicos o
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biol6gicos sélo podran utilizar plaguicidas autorizados por ".]a Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST, '

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacion, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009,

9. Criterios de aceptacién: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009: :

_Pardmetros. [~~~ Aceptasion . | Rechazo

Apariencia Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,

acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
, sensoriales establecidas. -
Envase integro,” Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

rasgaduras, con fuga o |0 con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Con menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

10.  Normatividad Aplicable:

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones
sanitarias y nutrimentales, Métodos de prueba.
Alimentos - Hojuela de avena - Especificaciones y
Métodos de prueba. :, _
Alimentos — Determinacién de Fibra Cruda en Alimentos
— Método de Prueba. 1

Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias
aerohias en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

| Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
NOM-111-85A1-1994 levaduras en alimentos.
Bienes y servicios. Determinacién de humedad en
' NOM-116-SSA1-1904 alimentos por tratamiento térmico.

NMX-F-615-NORMEX-2004 | Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
NMX-F-608-NORMEX-2011 | Alimentos-Determinacién de proteinas en alimentos,

Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.
N Jalisco

NOM-247-8SA1-2008

NMX-F-289-NORMEX-2014

NMX-F-613-NORMEX-2003

NOM-092-SSA1-1994

NOM-113-8SA1-1994

Péag. 4
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Método de ensayo (prueba)

CODEX STAN 201-1995 Norma del Codex para la avena

' Informacién Comercial. Declaracién de Cantidad en la
NOM-030-SCF1-2006 Etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones  generales de etiquetado para
NOM-051-SCFI/68A1-2010 | alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados -
Informacion comercial y sanitaria.

Productos preenvasados - contenido Neto-Tolerancias y
NOM-002-SCFI-2011 _| Métodos de Verificacion. ‘
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de Higiene para. el Procesc de Alimentos,

Bebidas o Suplementos Ahmentlcms
Reglamen‘to de Control Sanltarlo de Productos y Servicios. Secretarla de Salud.

Acuerdo por el que se determinan tos aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y dlsposmlones sahitarias.

‘Acuerdo por el que se moadifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos allmentlmos su uso y disposiciones
sanitarias,

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencién Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.

EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria.
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ANEXO 1F

AVENA EN HOJUELAS 1Kg

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Es el producto obtenido de los granos enteros y/o cortados de avena pelada para consumo
humano, de las especies Avena sativa y Avena bizantina, que han sido privados de sus
tegumentos y sometidos a procesos de limpieza, precocmon v laminado, adicionados o no

de aditivos.

Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos pof la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y d|spOS|C|ones sanitarias, con sus

modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

filyye
Sheescdarbujers

C Rt
D

vils
I £3 ER

21. Caracteristicas Sensoriales
R i ‘ l'!'llfe

Color Varia de crema a crema grisacea.

Olor Caracteristico del producto y no presentar signos de
rancidez u otro olor extrario.

S Debe ser caracteristico del producto y no tener ningdn

abor . ) .

sabor extrafio ¢ presentar signos de rancidez.

Apariencia/Aspecto, Laminas, hojuelas pequefias y blandas limpias y secas al

consistencia y textura tacto.

2.2,

Caracteristicas Microbioldgicas

Pardmetro .

Limite -

Mesoflllcos aeroblos

10,000 UFC/g Méximo

Mohos y Levaduras

100 UFC/g Méximo

Coliformes totales

.10 UFC/g Méximo

Coliformes fecales

Negativo

Salmonella en 25 g

Negativo

2.3.

Caracteristicas Fisicoquimicas

.- Parametro .

Contenldo neto

De acuerdo a lahNOIVI OOZ—SCFI 2011

Humedad 12 % Maximo
Porcentaje de acidos grasos libres 10 % Maximo
Cenizas 2 % Maximo

Presencia de cascarilla

4 piezas en 50 g Méximo

Actividad enzimatica

-_Negativa

Por cada 100 g de avena en hojuelas*

| Energia

&mizm{}

365 kecal Maximo
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Especificaciones Técnicas de Calidad St

Proteina _ 16 g Maximo
Lipidos ‘ 6.5 g Maximo
Hidratos de carbono 67 g Maximo
Fibra dietética 10 g Maximo

*Sistema Mexicano da Alimentos Equivalentes.

2.4, Caracteristicas Toxicoldgicas

- Pardetic- . | R TN lelte o
Plomo _ 05 mg/kg Maximo
Cadmio 0.1 mg/kg Maximo
Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo

La hojuela debe estar libre de materia
extrafia organica e inorgénica o suciedad.

Impurezas y materia extraria El producto no debe contener mas de 50
fragmentos de insectos, no mas de un pelo
de roedor y estar exento de sus excretas,
en 50 g de producto.

Plaga: Debera estar libre de plaga viva en |a totalidad del envase y del producto.

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
conservarse en buen estado, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales, minimo seis meses a partir de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares gue reunan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practlcas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. ‘

4. Envase: Debera ser un recipiente de material resistehte e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnologicas y sensoriales. :

Presentacién de 1 Kg envasada en bolsa de polietilen6 calibre 150 a 250, sellada
termicamente, de tal manera que no altere la calidad del producto, que sea resistente e
inocuo que permita mantener intacta las propiedades del alimento.

8. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendré capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

Empaque colectivo en bolsa de polietileno transparente con 50 paquetes.
Etiquetado:

Pig. 2
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Departamento de Aseguramiento de la Calidad  &.adutagorss Jaticna mwm -

Dbe cumplir con lo que establece Ia NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcoholicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacién del alimento.
2, Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).
Contenido neto, masa drenada.
4. Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el
producto {calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).
5. Pais de origen.
Identificacion del lote. ,
Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de conservacion, si
de ello depende la vigencia de la fecha de caducidad 0 consumo preferente).
8. Informacion nutrimental, g
a. Contenido energético (Kcal)/g
b. Proteinas.
¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azUcares.
d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada). '
e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada {g), Acidos
grasos trans (g), Colesterol (mg).
f. Fibra dietética.
g. Sodio.
h. Hierro.
i. Porciones por presentacion.

L

~N o

9. Colocar en el drea frontal de exhibicién del envase la leyenda “Presentacion
Ingtitucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.

10. Informacién en espariol. o

11. Leyenda del Presupuesto de Egresos de lg Federacién vigente y el Iogotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es piblico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.

12. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes gque causan
hipersensibilidad).

» Latinta no debe contener plomo.

« Eldisefio del empaque sera a seleccion de color.

» Elenvase deberi indicar el modo de preparacion y conservacion.

« FE| embalaje debera indicar el numero méaximo .de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportadoé en condiciohes que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o

; : Pag. 3
Julisco



Especificaciones Téchicas de Calidad Py : ra, CF A5,
Departamento de Aseguramiento de la Calidad  Suudutainra, Tabena B

-bIoII'os solo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marce de coordinacion de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-8SA1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En la recepcion del msumo se acepta o rechaza de

acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-

2009: _

Pardmefros 1. . Aceptacion ). Rechazo

Apariencia Color ~olor y aspecto _ de Olor color, sabor, aspecto
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.

Envase fntegro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

rasgaduras, con fuga o |o con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva, nociva.

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
_definida por DIF Jalisco,

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Con menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

10.  Normatividad Aplicable:

Productos y servicios. Céreales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles, de
NOM-247-SSA1-2008 . . . ! !
OM 0 harinas, sémolas o semolinas o sus mezcias. Productos
de panificacién. Disposiciones vy especificaciones
sanitarias v nitrimentales. Métodos de prueba.

' . Alimentos - Hojuela de avena - Especificaciones y
NMX-F-289-NORMEX-2014 Métodos de prueba.
Alimentos — Determinacién de Fibra Cruda en Alimentos
NMX-F-613-NORMEX-2003 | Método de Prueba.
NOM-092-SSA1-1994 Bienes y seivicios. Método para la cuenta de bacterias
aerobias en placa.
Bienes y servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.
Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
NOM-111-SSA1-1994 levaduras en alimentos. 7
NOM-116-SSA1-1994 Bl_enes y servicios. Dete’r_ml_namén de humedad en
alimentos por tratamiento térmico. 7
. Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
NMX-F-615-NORMEX-2004 Soxhlet) en alimentos. Método de prueba.
NMX-F-608-NORMEX-2011 | Alimentos-Determinacién de proteinas en alimentos.

NOM-113-8SA1-1994

ot Pag. 4
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de I;a Calidad

Método de ensayo (prueba)."

CODEX STAN 201-1895 | Norma del Codex para la avena

. Informacion Comercial. Declaracién de Cantidad en la
NOM-030-SCFI-2006 Etiqueta. Especificaciones.

Especificaciones generales de etiquetado para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados -
Informacion comercial y sanitaria.

" Productos preenvasados - contenido Neto-Tolerancias y
NOM-OOZ-SCF!-ZOH Métodos de Verificacion.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos,

Bebidas o Suplementos Alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas ¥
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que sé determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos allmentlc:los su uso y disposiciones
sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Codigo de practicas para la prevencion y reduccmn de la presencia
de plomo en los alimentos

Gula de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencién Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud.

EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria.
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Colonia Mivaflores, CR 44270,
Guoadalajare, Julisco, México,

Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de laCalidad

ANEXO 1G |
CHILE GUAJILLO O MIRASOL 100 g

1.  DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Es un fruto que por lo general es largo, con punta aguda; su cuerpo es cilindrico, liso y con
leves ondulaciones. Tiene de dos a tres I6culos; su posicion es colgante, aun cuando existen
algunas variantes cuyos frutos san erectos. Este lipo de chile es medianamente picante y su
produccién comercial es en su mayor parte secado en forma natural en la planta. Tamblen
se Ie conoce comoe mirasol. Debe ser de Clase |

Aditivos. Solo se 'pod-rén utilizar los adltwos_permi‘tidos por la Secretaria de. Salud y que .
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidasy suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

2, COMPOSICION DEL PRODUCTO:
21, Caracteristicas Sensoriales
. Parametro . Limlte
Color | Ronzo (hgero tono naran;a) arojo oscuro (marron)
B ' Fuerte. caracteristico, libre ® de rancidez, humedad,
or fermentagién, enmohecido o putrefaccion.
Sabor Caracterlstlco de chor moderado Ilgeramente a c:|tr|co No

debe presentar sabor quemado ¢ tostado.

Ligeramente flexible, suaves y lisos.

Enteros, sanos, grandes y medianos de color rojo intenso u
gscuros uniforme, no presentar decoloracion, lisos, sin
manchas, quemaduras, raspaduras, ni perforaciones y
cuticula brilfante,  Estar sin humedad exterior anormal, libre

Aspecto, consistencia y

te?‘*“ra de pudricié‘n 0. descomposicion, libre de defectos de origen
mecanico,  entomolbdgico, microbiolégico, meteorolégico y
gengtico- fISIO|OgIGO libre de insectos, hongos y fragmentos
de insectos asf como de contamlnantes de roedores
2.2, Caracteristicas Microbioldgicas

Parémetro

Limite

Mesofﬂlcos asrobios

10,000 UFClg Maximo___

Mchos y Levaduras.

1,000 UFC/g Maximo

Coliformes totales

1,000 UFClg Maximo

2.3.

Caracteristicas Fisicoquimicas

Par'ametro L

Limite

Contenldo neto

De acuerdou'a Ile deciaraddéh NOIVI 002- |
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| _ | __ SCFL2011
Humedad ' 13.5 % Maximo
Longitud e 1 10 em Minimio.

Tolerancia de defectos
Manchas, decoloraciones, quemaduras,
raspaduras cicatrices, deformldades

5.% Maximo

_Productos con pudriciones y hongos - 1 % Méaximo
Dafigporplagas .l 05%Maximo
_Plagas vivas o o 0%
Contaminantes. por roedores, péjaros ul . '

otros animales, lncluyendo plumas pelos o : : 0%

excretas : . A -

Restos de ramas y frutos Totos il 7 % Maximo

Chiles secos enteros pertenecientes a
_tlpos_ comerciales distintos a los indicados

10 % Maximo

24. Caracteristicas Toxicol6gicas

c Pal‘émem‘ B R Limite o
- | Plomo _ , _ ) 0.5 mglkg Maximo
‘| Cadmio - - ‘ _ 0.1'mg/kg Maximo
Materia extrafia - U DN 1 % maximo

Impurezas y materia extrafia: Es todo aquel material” o sustancia diferente al que
~ constituye el fruto y el pedinculo, -que comprende - tallos, tierra, arena, piedras, basuyra,
alambres, cuerdas, semillas. extrafias, polvo y hojas, asi como fragmentos de insectos. -

Plaga: Debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

3, Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento. El producto debera
conservarse en buen estado, sih cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiolbgicas y sensoriales, minimo 6 meses a partir de la fecha de entrega, de -
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado. debe conservarse-en lugares que relnan los requisitos sanitarios gue
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado.en el
punto 5.4 Aimacenamiento de la NOM-251-8SA1-2009. Préctlcas de higiene para el proceso
dealimentos, bebidas o suplementos’ alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de' tal manera que no altere sus cualidades hlglémcas
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales.

Presentacion en bolsa multiple de polietileno gofrado con 100 g.

5. Embalaje; Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
_,envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,

Pz’tg_. 2
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Especificaciones Técnicas de Calidad Colonia Miraflorss, C.P 44770,

Departamento de Aseguramiento de la Calidad  Guadalojara, Jaiisco, Méxioo.

almacenamiento y distribucién. El reciplénte tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro del
alimento. '

El empaque colectivo sers en bulto'sfcon: 530-pie_zas-.

6. Ethuetado :

« - Debe cumplir con lo que establece la NOM 051-SCFI/S8A1 2010 Especnﬁcamones
generales de efiquetade para alimentos y bebidas 'no alcohélicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caréacter obligatorio:

—

. Nembre o denommacién del alimento.
2. Lista de ingredientes (quedan-exentos de declaramén de ingredientes, aguellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemp[or las semillas).
. 3. Contenldo neto y masa drenada
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prod_ucto (calle, numero, cod:go postal, entidad federatlva).
Pafs de origen. '
Identificacion: del lote.. :
Fecha de Caducidad o consumo preferente
Condiciones especiales que se requieran para la conservaclon del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha.,
9. Informacién nutrimental,
a. Contenido energetico (Kcal)/g
b. Proteinas.- : :
c. Hidratos de ‘carbono (Carbohldratos) indicando la cantidad de azlcares.
d. Grasas o I|p|dos {especificando grasa saturada).
e. Todas las siguientes; Grasa poliinsaturada (g}, Grasa monoinsaturada (g), Amdos
grasos trans (g), Colesterol (mg). '
f. Fibra dietética.
g. Sodio.
h. Hierro.
i. Porciones por presentacion.
10.Colocar en el area frontal de exhibicion del envase la leyenda “Presentacién
' Institucional”; :asi como “los iconeos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.
11. Informacién en espaficl.

12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de ia Federacion vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente:. “Este programa es puUblico, ajeno a
cualquier partido polltico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa’”.

13. Leyendas precautorias (En el case de que :ncluya ingredientes que ¢dusan
hipersensibilidad).

s Latinta no debe contener plomo.

P":‘*‘-'.@ o
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» Eldisefio del empaque sera a seleccién de color.
« Elenvase debera indicar el modo de preparacion y conservacion,

El embalaje deberd indicar el numero maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte' Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
sontaminacién.. Se deben. proteger . de plagas o de contaminantes fisicos, quimices o
biolégicos sélo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretarla de Salud en el
marco de coordinaclén dela CICOPLAFEST

8 . Procesos Con el fin de garantizar que todo el pfoceso productivo del alli'ment'o '

| _' contammacmn es lmportante que la planta procesadora cumpla con Ia Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009. ‘ S

9. Cri_terios de aceptacién: En la recepcién del insumo. se acepta o rechaza de

acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-8SA1-
2009:
Parametros . | - Aceptacion ____Rechazo

Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,

Apariencia VRN
P c acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
o | sensoriales establecidas. - _
4 Biwase integro ‘Limpio; sin- roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

| rasgaduras,. con fuga 0|0 con evidencia de fauna
| evidencia de fauna nociva. | nociva,

| Vigente, minimo 6 mesesa
partir de la fecha de entrega’
definida por DIF Jalisco.

Con menos de 6 meses a |-
‘partir de la fecha dé entrega.

| Fecha de caducidad o
de consumo preferente

10.  Normatividad Aplicable:

NMX-FF-107/1-SCFI-2014

_ _ Espemﬂcacnones y métodos dé prueba.
CODEX STAN 307-2011. | Codex para el Chile.

Codex para los contaminantes y las toxinas presentes en
los alimentos y piensos _ ‘
Informacion Comercial. Declaracion de Cantidad en la
Etiqueta. Especificaciones,
1 | Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFIfSSA1-2010 | y bebidas no alcohdlicas preenvasados - Informacion
_ B ~_{ comercial y-sanitaria,
N A . Productos preenvasados - contemdo Neto—ToIeranmas y
NOM-002-SCFI-2071 Métodos de Verificacion.
| NOM-251-SSA1-2009 Prégtlcas de Higiene para el Proceso de Ahmgntos,_

| CODEX STAN 193-1995

NOM-030-SCFI-2006

Pig. 4
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['Bebidas o Suplementos Ahment[clos

Reglamento de Control Sanltano de Productos y Ser\nctos Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos bebldas y

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

- | Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan Ios aditivos ¥
.| coadyuvantes en ahmentos bebldas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones

sanitarias,

| Guia - de" Asegurawento de a Calidad Allmentana Programas "Alimentarios. Dlrecmon'

.| General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direcclon de Atencion Alimentaria.

Subdireccion de Aseguramiento dela’ Calldad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria

de Salud. :

EIASA Llneamlentos de Ia Estrategla Integral de AS|stenC|a Social Allmentarla
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Tel: 3030 3800
O 800 3000 3432
. Au. Alcalede £ 1220,
Especlflcacmnes Técnicas de Calidad Cotanio Miraflores, OB 44270,

Departamento de Aseguramiento de la Calidad  Guodalajara, Jalisco, México!

ANEXO 1
FRIJOL 5009

1. DESCRlPCION DEL PRODUCTO:

Frijoles variedades clares, segun la NMX FF-038-SCFI-2016, Grano per’tenemente ala
famiiia Fabaceae de la subfamilia Papilonoidea, -género. Phaseolus y especie vulgaris
Linneo, preenvasado o a grane!, destinado. para consumo directo, que.se produce ©
_ cornercnahza en el temtorlo namonal
Deberé ser de cosecha reclente nacional, calidad de. categorial
2 GOMPOSICION-DEL PRODUCTO: :

2.1 Caractenstncas Sensoriales

L Param“e{rb e Limite
Color cialn j'.Caracteristlco dela vanedad del grano _
Tolor R “Caracteristico del producto sin exhibir diores extraﬁos.' -
Sabor T [ TCaracteristico- del producto, sin: presentar sabores. .
o e L extrafios. o ‘ L
f‘éﬁffato" c;pnsistencia-y. - Tamafio. y apaner\ma unlforme proplos del producto

2.2, Caracteristicas Microbioldgicas
No aplica para dicho producto.

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Parametio. . | e Limﬁe

Contenido neto _ De acuerdo a Io declarado en NOM- 002 SCFI-ZOH
“Humedad ' 8 % Minimo — 13.5 % Maximo
I T :Impurezas Y. materta extrafia _ :
| Piedra - .l _ 770,50 % Maximo
| Otros -~ L _1'0.30 % Maximo
| Total 1 - 080% Mémmo_.._
R i Granos dafados =
Agentes meteorolégices - | . . 0.80 % Maximo
Hongos = - o 050 % Maximo
Insectos y roedores” | ' 1.00 % Méximo
Desarrollo germinal B L 0.10 % Maximo
Total , 2,40 % Maximo
' Variedades s
Contrastantes _ 0.75 % ‘Maximo
Afines - ) . 1.50 % Maximo__
Total ' ' 2.25 % Maximo
b
R . :
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01 800 3000 343
' - Avu, Alealde #1220,
Especificaciones Técnicas de Calidad Colonia Miraflores, G 44270,
Departamento de Aseguramiento de la Calidad  Guadalajars, Jalisco, México.

Granos defectuosos ‘

Partidos o quebrados 1 1.50 % Maximo

‘Manchados o - 2.00% Maximo ~ _
Ampollados L 2.00 % Méaximo

Total . _ - . 5.50% Maximo

Presencia de plaga I 0,00 % Maximo

Suma total RN 3 10,95 % Maximo_

Tiempo decoccidn - 55 a 70 minutos maximo en olla de presién casera:

Impurezas y materia extrafia: Consiste en- la separacion y cuantificacién de materias
extrafias que atraviesen.las cribas de orificios circulares de 3.30 mm o 4.76 mm de diametro,
segln corresponda, asl como todo material gue aunque no haya atravesado la crlba sea
diferente al grano defrijol. .

. Esla presencia de cualquier materia distinta al grano de fruol (holas tallos, piedras, terrones

- de tierfra, polvo, semillas o inséctos) que atraviesan o quedan sobre cribas 6 zarandas de
diferentes dimensiones dependiendo de la variedad. Los fragmentos del mismo grano de; .

: frijol que hayan atravesado las. cnbas o zarandas se consrderaran como impurezas,

Plaga debera estar libre do plaga Viva en Ia totalidad del- enVase y del producto.

2.4, Caracterlstlcas Toxmologlcas

I‘-f’)a“*’metm - . __ Limite:
Plomo . o o i} 0.2 mglkg Maximo
Cadmio N 0.1 mg/kg Maximo

Contaminantes quimlcos y residuos

El frijol debe -estar exento de metales pesados en: cantldades que puedan representar un
peligro para la- salud -humana. Deben ajustarse a los I1m|tes maximos para residuos
establecidos por la. COFEPRIS :

3. Vlda de anaqueI y Condlcmnes de Almacenamlento El producto deberd
conservarse. en buen - estado, sin' cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolbgicas y. sensotiales, minimo ‘seis meses a partir de la.fecha de entrega, de
confarmidad en lo establecido en los calendarios de entregd definidos. por DIF Jalisco,

El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los requisitos: sanitarios que
establece el Reglamento de-Control Sanitario de Productos.y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Almacenamierito de la- NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus- cualidades higienicas,
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales.

Envasado en bolsa de polietileno transparente calibre 40, en presentacion de 500 g.
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Tel 3030 3BOQ
01 8OO0 3000 343
. T : A Alealde #1220,
. Especificaciones Técnicas de Calidad Uolonia Miraflores, OF 44270,
Departamento de Aseguramiento de la Calidad (Buudaic;;’m’(i Jalisoo, México.”

El contenide de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo orlgen y
clasificacién de calidad.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a.los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin. dejar espacios va(:los -cuyo mowmiento provoque la ruptura o.deterioro del
alimento. .

El empaqgue colectivo:en costales de raf;a o fardos de polletlleno calibre 400 de 25 Kg y/o 50
Kg.

6. - Ethuetado

+  Debe- cumplir -con - lo que astablece Ia NOM- 051 SCFI/S5A1-2010 Especlficaclones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohblicas preenvasados-
Informamén comercua! y samtarla de caracter obligatorio:

1. N:ombre o'denommac:on del ahm‘ento. _
2. Lista de Ingredientes (quedan- exentos de declaracién de ingredientes, aquellos
~ productos gue mcluyan un soloingrediente, por e]emplo las semillas). '
3. Contenido neto y masa drenada.
Nombre, denominagion o razon social, domicilio fzscal de la empresa que elabora el
producto {(calle, numero, codigo postal entidad. federativa). :
Pals de origen.
“ldentificacion del lote.
Fecha de Caducidad o consumo preferente ‘
- Condiclones especiales que se requieran para la conservacién del alimento si de su
cumplimiento depende Ja validez de la fecha.
Informacién nutrimental.
a. Contenido energético (Keal)/g.
‘b. Proteinas. '
¢. Hidratos de-carbono (Carbohidratos), indicando la cantldad de azlcares.
d. Grasas o__I_|p|d0_s_ (especificando grasa saturada). o
e. Todas las-siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos:trans (g), Colesterol (mg) : :
f. Fibra dletétlca
g. Sodio.
h. Hierro.
I. Porciones por-presentacion,
10.Colocar en el é4rea frontal de exhlblcmn del envase la ieyenda “Presentamén
Institucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental. '
11. Informacién en espafiol.
12. Leyenda del Presupuestc de Egresos de ia Federacion vrgente y el logotipo del
Sistema Estatal ‘DIF. Siendo la siguiente: “Este programa. es- plblico, ajeno a

b3
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Tel 30303800
01 800 3000 343
Ay Aloalde #7220,

cualquier partido politico. Oueda prohibido el uso para fines distiritos a los
establecidos en el programa”.

13, Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersansibilidad).

o Latinta'no.debe contener plomo.

»  Eldisefio del empague sera a seleccion de color.

« * El envase debera indicar el modo de pr'ep'araci'c'm y conservacion.
El embalaje deberd indicar el numero mémmo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportades. en condiciones que eviten su
-contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
. biologicos s6lo. podran_ utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
‘marco de coordinacion de la CICOPLAFEST, -

8. Procesos Con i fin: de garantizar que todo el proceso productlvo del anmento
.cumpla con los requisitos minimos establecidos de pratticas de higiene y. evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexmana NOM-251-88A1-2009. © : :

9. Criterios de aceptacmn: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana- NOM-251-SSA1-
2009:

Parametros oo Aceptacion |  Rechazo -
_Color, “olor y aspecto de Olor color sabor, aspecto
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
| sensoriales establecidas. ' .
Integro. Limpio, sin roturas Rotos, rasgados, con fugas
 rasgaduras, con  fuga o |'0 con evidencia de fauna
.. |evidenciadefaunanociva. _|nociva.

e e [ Vigente, minimo- 6 meses a
o ' ' | definida por DIF Jalisco.

Apariencia

Envase

._C'on menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

10. = Normatividad Aplicable:

Codex Stan 171-1989. Norma del Codex para determinadas legumbres

o Productos alimenticios no industrializados para consumo
NMX-FF-038-SCF1-2016 humane - Fabaceas - Frijol (Phaseolfus Vulgaris L) -
Especificaciones v metodos de prueba. -
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos -
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 | y bebidas no alcohodlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria. ,

Informacion comercial - declaracion de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones. -

- Phg. 4
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

Tel: 3030 3800

01800 3000 343

Ay, Aloalde #1220,

Colonia Mivaflores, GR 44270,
Guadalajora; Jallsoo, Méxino.

' métodos de vetificacion.

NOM-002-SCF1-2011 Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y-

_bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-251-SSA1-2009 "Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, Secret‘aria de Salud.

de plomo en'los alimentos.

CACIRCP 56—2004 Cédlgo de préchcas para la prevenmon y reduccién de la-presencia

da.Salud.

Guia de Aseguramlento de la Calidad Allmentana. Programas Alimentarios.. Direccion |.
General de Alimentacion y Desarrolio Comunitario, Direccién de Atencién Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria

: EIASA Lineamientos de la Estrategla Integral de Asistencia Social Alimentaria.
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Tal 3030 3800
07 800 3000 343
- . ] Ay Aloatde #1220,
Especificaciones Técnicas de Calidad Colonio Miraflores, GP. 44270,
‘Departamento de Aseguramiento de la Calidad  Guadaivjara, Julisco, México.

ANEXO 1J
FRIJOL 1 Kg

1. DESCRIPCION DEL PRODUGTO:
Frijoles variedades claros, segln la NMX-FF-038- SCF1-2016. Grano perteneciente a la
familia Fabaceae de la subfamilia Papiloncidea, género Phaseoits y especie vulgarns
Linneo, preenvasado o a granel, destinado para consumo - directo, gque se produce o
comercializa en el terrltorlo nacional.
‘Debera ser de cosecha reciente, nacional, ca_iidadfde categoria .
2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2. Caracteristlcas Sensorlales Co .

Pardmstro e Limlfe e
Color j Caracterlstlco de la variedad del grano
Olor" | | Caracterlstlco del producto sin exhlblr clores. extraros.
" Saio or " "I Caracteristico del producto, sin presentar sabores
_ extrafos. _ _
| f‘eifﬁzo' consistencia y ' Tamafio y apariencia uniforme propios-del producto.

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas
No aplica para dicho producto

2.3.  Caracteristicas Fisicoquimicas

. Pardmetro | T Timite o
Contenldo nefo . De acuerdo a lo declarado en NOM-002- SCFi 2011
‘Humedad . . -8 % Minimo - 135 % Mammo

o ____Impurezas y: materta extrana o
‘| Piedra o 0.50 % Maximo

Oftros . 0.30 % Maximo

Total o B - 0.80 % Maximo

: ' " Granos dafnados
Agentes meteorolégicos , 0.80 % Maximo
Hongos . 050% Maximo

i Insectos y roedores _ ' 1.00 % Maximo
Desarrolfo germinal ' 0.10 % Maximo

Total . , 2.40 % Maximo

Variedades
Contrastantes = 0.75 % Maximo

Afines _ . 1.50 % Maximo

Total ' - 2.25 % Maximo

L2 .
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Especificaciones Técnicas de Calidad Colonia Miraflores, G.F 44270,
~Departamento de Aseguramiento de la Calidad  Guadalajora. Jalisce, Méxioo,

_ Granos defectuosos

Partidos o quebrados 1.50 % Maximo

Manchados ) | —2.00 % Maximo

Ampollados ' | 2.00 % Maximo

Total B ' . 5.50 % Maximo

Presenciade plaga — 0.06.% Maximo

Suma fotal ' 3 ' 10.95 % Maximo
Tiempodecoccién - | 55a 70 minutos méximo en olla-de presién casera

Impurezas y materia extrafia. Consiste en la separacion y cuantificaciéon de materias
- extrafias que atraviesen las cribas de orificios circulares de 3.30 mm o 4.76 mm de diametro,
segun corresponda, asi como todo material que aunque ho haya atravesado [a criba, sea
diferente al grano de frijol. 'j
Es la presencia de cualquier materia distinta al grano de frijol (hojas, tallos, piedras, terrones
de tierra, polvo, semillas o insectos) que atraviesan o quedan sobre cribas o zarandas de
-diferentes dimensicnes dependiendo de la variedad. Los fragmentos del mismo grane de
frijol que hayan atravesado las cribas o zarandas se consideraran como impurezas.

Plaga: debera estar libre d"e plaga viva enla tbtalidad del envase y del producto.

2.4, Caracteristicas Toxicolégicas -

Parametrs | Limite
Plomo 1 0.2 mg/kg Maximo

Cadmio . 0.1 mg/kg Maximo

Contaminantes quimicos y residuos
-El frijol debe estar exento de metales pesados en cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana. Deben ajustarse a los limites méximos para residucs
establecidos por la COFEPRIS. ; il

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto deberd
conservarse en buen estado, sin cambios en sus propiedades fisicoguimicas,
microbiolégicas y sensoriales, minimo seis meses a partir de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios: de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que retihan los requisitos sanitarios gue
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envasé: Debera ser un reciplente de material resist{ant‘e‘ e inocuo y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales. :

Envasado en bolsa de polietileno transparente calibre 40, en present'acién' de1Kg.

sl | - Pag. 2
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igr s ey - Ay Alcalde #7220,
Especificaciones Técnicas de Calidad Colonia Miraflores, P, 44270,

Departamehtd de-A_seg_u-ramiento delaCalidad  Guadalajare, Jaliseo, Méxive.

El contenido de cada envase debe estar compuesto por granos del mismo origen vy
clasificacion de calidad.

5. Embalaje Se debe usar material resistente gue ofrezca la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendré capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin defar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro. del
alimento. _

El empaque colectivo en costales de rafia o fardos de poheﬂleno calibre 400 de 25 Kg y/o 50
Kg _

6. Etiquetado:

« Debe cumplir con lo que establece la NOM-051- SCFUSSA1~2010 Especificaciones
generales de efiquetado para alimentos y  bebidas - 'no alcohdlicas preenvasados-
Informac;ion comercial y sanitaria de carécter abligatoriof -

1. Nombre o denominacién del alimento, :
2. Lista de ingredlentes {quedan exentos de declaraclén de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un:solo ingrediente, por gjemplo las semillas).
- Gontenido neto y-masa drenada. :
‘Nombre, denominaciéon o razén social, domicilio fiscal de la empresa que efabora el
~producto (calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).
‘Pals de origen.
Identificacién del lote. :
Fecha de Caducidad o consumo preferente - ;
Condiciones especiales quie se requieran para la conservacnon del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha.
9. Informacién nutrimental.
a. Contenido energético (Kcal)/g.
b. Proteinas.
c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azdcares.
d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
- e Todas |as. siguientes: Grasa poeliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans {¢), Colesterol {mg). . : S
f. Fibra dietética.
g. Sodio.
h. Hierro.
i. Porciones por presentacién.
10.Colocar en el 4rea frontal de- exhibicidn del envase la leyenda “Presentacnén
Institucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental. o
11. Informacioén en espafiol.
12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el Iogotlpo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa. es publico, ajeno a

{i%, 2 l, : | ag,
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cualquier partido politico. Queda: prohibido el uso para flnes distintes a los
establecidos en el programa”.

13. Leyendas . precautorias (En el caso. de. .que mcluya |ngredlentes gque causan
h:persensml[ldad) : _

e Latinta no debe contener plomo.
» El disefiodel empaque sera a seleccion de color.
» Elenvase deber indicar el modo de preparacién y conservacion.

El embalaje deberd indicar el nimero méximo de estibas para. el correcto
almacenamiento-del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones gue eviten su
contaminacion. Se ‘deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biolégicos solo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de Ia CICOPLAFEST, :

8. Procesos: Con €l fin de. garantizar que todo el proceso productive del alimento
cumpla: con los requisites minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacion, es importante que la planta procesadora cumpia con la Norma OfIGIaI
Mexicana NOM-251-SSA1-2009. :

9. Criterios de aceptacién: En la recepcion del insumo se acepta 0 rechaza de
~acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM 251-8SA1-
2009: '

_ Parmetros | Aceptacion | Rechazo ,

| Apariencia : | Color, olor vy aspecto de Olor color sabor, aspecto,
P acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.

' | sensoriales establecidas. n

Envase Integro. Limpio, sin roturas, ‘Rotos, rasgados, con fugas |

rasgaduras, con .fuga o0 con evidencia de fauna
evidencia de fauna nogiva. | hociva,

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Con menos de 6 meses a-
partir de la fecha de entrega.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

10.  Normatividad Aplicable:-

+ Codex Stan 171-1989 Norma del CQd_ex para determinadas legumbres

Productos alimenticios ne industrializados para consumo
NMX-FF-038-SCFI-2016 humano - Fabaceas - Frijol {Phaseolus Vulgaris L) -
Especificaciones y métodos de prueha.

o _ | Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCF1/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria, .

Informacién comercial - declaramon ‘de cantidad en la

etigueta. Especificaciones.

| NOM-030-SCFI-2006
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. . L A, Aloalds #9220,
Especificaciones Técnicas de Calidad Cotonia Miraflores, C.F 44270,

Departamento de Aseguramiento de la Calidad . Guadalajare, Jaiisce, México,

NOM-002-SCFI-2011

“Productos preen\/asadbs-cdntenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.

NOM-251-85A1-2009

Précticas de higiene para. el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencién y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos.

Gula de Aseguramlento de la Calidad. Alimentaria, Programas Alimentarios, Direceién
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencion Alimentaria,
| Subdireccién de Aseguram[ento de la Calldad Ahmentarla de DIF Nacional y Secretana

de Salud.

_EIASA Lmeémtentos de la Estrategla Integra! de Asustencla Social Al|mentarla
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L HARINA INTEGRAL

1. DESGRIPCION DEL PRGD""'TO




La: Harma integral’ para preparar hot cakes debe ser adlclonada con Ios s:gunentes
nutrimentosy en os: rniveles que se:ih 5 [ e

E -A?éidci; Blico

_ Hietr‘o;édr?rj_

:“40‘ mg/kg Min md T

40 mglkg Mmlmo

- estltu:da con Ios s:gmentes
Ies "ue se:'ndlcan a-contmuacnen ‘
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Departamento de Aseguramlenta de Tar Calldad Quu&q[mara :,Iah%o Maxwa '







Jm&mm@f_ifﬂf |



Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

Tel 3030 3800
1 8Q0 3000 343

ANEXO 1M
LENTEJA CHICA 250 g

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Ay Aloalde #1220,
Colonbo Miraflores, CP. 44270,
Quadalajare, Jalisso, México

La lenteja (Lens esculenia) es una semilla leguminosa rica en proteinas y hierro, cuya planta
herbacea tiene vida .anual y pertenece a la familia de las Papilondceas o Fabaceae y crecen
en vainas que contienen una o dos semillas.

Debera sef de cosecha reciente, podra ser nacional y/o importado, calidad de categoria|.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

: 2.1'.' Caracteristicas Sensoriales

. Param.efro | ___ leH:é :

Coior . Caracterlstlco dela varledad del grano ‘

Olor -‘Caracterlstico del producto sin exhibir olores extranos

Sabor Caracterfstico del producto, sin presentar sabores
. 7 extrafios. o ,

féifjgo’ consistencia y Tamano y apariencia unlforme propios. del producto

2.2. Caracteristicas Microbioldgicas

No aplica para dicho producto

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

_Parametro |

Limite .

“Gontenido neto

De acuerdo alo deuclarado en NOM- 002 SCFI 2011

Humedad e 3 8 % Minimo ~ 13.5 % Maximo
L - Impurezas y materia extrafia

Piedra L ' 0.50 % Maximo

Otros _ 0.30 % Méximo S

Total 080 % Maximo

_Agentes meteorologicos

' Granos danados
: 0.80 % Méximo

Hongos

_0.50 % Méximo

Insectos y roedores

1.00 % Maximo

Desarrollo germinal

0.10 % Maximo

Total _ 2.40 % Méaximo
Variedades

Contrastantes 0.75 % Maximo.

Afines 1.50 % Maximo:

Total 2.25 % Maximo.
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Tek 3000 3800
01 800 3000 343
. N A Aloalde #1220,
Especificaciones Técnicas de Calidad Colénio Miraflores, GP, 44270,
Departamento de Aseguramiento de la Calidad  Guadaiojara, Jalisee, Méxice,

Granos defectuosos
Partidos o quebrados - — 1.50 % Maximo
Manghados .~ - o 2.00% Méximo
Ampollados N 2.00 % Méaximo
Total , . 550%Maximo
Presencia de plaga N ' ~0.00 % Maximo

Impurezas y materia extrafia: El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara eh
las caracteristicas fisicoquimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia
distinta al de la lenteja, incluyendo las partes de granos que pasen a traves de una criba de
orificios circulares de malla No. 10. En este concepto de impurezas se incluyen ias piedras o
terrones asi como materias extrafias como excretas, pelos de roedor y fragmentos de.
insecto o insectos enteros.

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del en@éase y del producto,

24 Caracteristicas Toxicolégicas

Plomo . o 0.2 mglkg Méxlmo
Cadmio 0.1 mg/kg Méximo

Contaminantes quimicos y residuos

La ienteja debe estar exenta de metales pesados. en cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana, Deben ajustarse a los Ilmltes maximos para residuos
establecidos por la COFEPRIS. :

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debers
‘conservarse en buen estado, sin cambios en sus propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensotiales, minimo seis' meses a partir de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares gue retinan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento-de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-85A1-2009. Practicas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos-alimenticios.

4. Envase: Debera ser un reclplente de material resistente e inocue y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales.

Envasada en bolsa de polietileno transparente calibre 40, en presentacién de 250 g.

_El contenido de cada envase debe sstar compuesto por granos del mismo origen y
clasificacion de calidad.
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Tel: 3030 3800
0 800 3000 343
. ' S Moalds #1220,
Especificaciones Técnicas de Calidad Colania Miraflores, G5 44270,

Departamento de Aseguramiento de la Calidad  cuadalajare, Jalisco, México.

e

5. Embalaje; Se debe usar material resistente que ofrézca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez due faciliten su manipulacién,
almacenamiento y. distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provogue la ruptura o deterioro del
alimentao.

El empaque colective en costales de rafia o fardos de polietlleno calibre 400 de 25 Kg yfo 50
Kg..

6. Etiquetado:

o Debe cumplir con o gue establece la NOIVI-051—SCFI!SSA1 ~2010 Especificaciones.
generales de etiquetado para alimentos y' bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informagitn comermal ¥ sanitaria de caracter obligatorio: :

1. Nombreo de’nom'inacién del alimento. ‘ ‘
2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracién de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un:solo ingrediente, por ejem plo las semillas).
Contenido nefo y masa drenada.
. Nombre, denominacion o razdén social, domicilic flscal de la empresa gue elabora el
producto (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).
Pais de origen.
Identificacion del lote.
Fecha de Caducidad o consumo preferente
Condiciones especiales que se requieran para la conservacién del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de |a fecha.
9. Informacién nutrimental,

a. Contenido energético (Keal)/g.

b. Proteinas.

¢. Hidratos de carbono {Carbohidratos), indicando la cantidad de aztcares.

~d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

.e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monomsaturada (g) Amdos

grasos trans (g), Colesterol (mg). L :

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Hierro.

i. Porciones por presentacuén

10.Colocar en el area frontal de exhibicidn del envase la leyenda “Presentacion
Institucional”, asf como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.

11. Informacién en espafiol.

12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es pulblico, ajeno a
cualguier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”. '
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Teb 030 3800
01 800 3000 343
: Au. Alcalde #1220,
Especificaciones Técnicas de Calidad Cotonia Miraflores, CR 44270,

Departamento de Aseguramiento dela Calidad  Guodalajora, Jadisco, Méxice,

13. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad). _
o Latinta no debe contener plomo.
» Eldisefio del empaque sera a seleceion de color.
« El envase debera indicar el modo de preparacién y conservacion,
El embalaje - debera indicar el ndmero méximo de estibas -para el correcto
aimacenamientc dei producto.
7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o
biologicos s6lo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacién de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacion, es importante que. la planta procesaddra cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-8SA1-2009, :

9, Criterios de: afceptacién: En la recepcién del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2009; ‘

-~ Parametros - | __Aceptacion- | REQhazo

Co[or olor y aspecto de Olor, color, sabor, aspecto

Apariencia
AP cia acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas. o
Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, con fu
Envase 9| mp rasgados, fugas

rasgaduras, con fuga o |o con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. -nociva,

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco. °

Con menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

10. Normatividad Aplicable:

Codex Stan 171-1989 Norma del Codex para determinadas legumbres

Productos alimenticios no industrializados para consumo
NMX-FF-038-SCFI-2016 ‘humano - Fabaceas - Frijol (Phaseolus Vulgaris L) -
Especificaciones y métodos de prueba.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 y bebidas no alcohéli'cas preenvasados-Informacion

Informacién comerc:lal - declaracion de cantidad en la
etigueta. Especificaciones.

Productos preenvasadosmontemdo neto tolerancias y
métodos de vetificacién.

NOM-030-SCFI-2008

NOM-002-SCFI-2011
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

Telb 3030 3800

01 800 3000 343

A Aloaldes #1220,

Colonia Miraflores, CPR 44270,
Guadalajara, Jalisco, México,

bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para_ el proceso de alimentos,

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

de plombo en los alimentos.

CAC/RCP 56- 2004, Cdédigo de practicas para la prevencion y reduecién de la presencia

de Salud.

‘Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
‘General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencion Alimentaria.
Subdireecion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria

EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de AS|stenC|a Social Alimentaria.
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

El empaque colectivo es en caja con 200 paquetes de 30 g.

6.

Etiquetado:
Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:
1. Nombre o denominacién del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).
Contenido neto y masa drenada.
Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el
producto (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).
Pais de origen.
Identificacion del lote.
Fecha de Caducidad o consumo preferente
Condiciones especiales que se requieran para la conservacion del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha.
9. Informacidon nutrimental.
a. Contenido energético {Kcall/g.
b. Proteinas.
c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azticares.
d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans (g}, Colesterol (mg).
f. Fibra dietética.
g. Sodio,
h. Hierro,
i. Porciones por presentacion.

10.Colocar en el area frontal de exhibicién del envase la leyenda “Presentacion
Institucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.

11. Informacién en espariol.

12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa’”.

13. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).

¢ Latinta no debe contener plomo.
« Eldisefio del empaque serd a seleccién de color.
s Elenvase debera indicar el modo de preparacién y conservacion,
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» Ei embalaje deberd indicar el nimero maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacién. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, gquimicos o
bioldgicos sdlo pedran ufilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacién de la CICOPLAFEST.

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacion, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-8SA1-2009.

9. Criterios de aceptacion: En la recepcién del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-
2008:

- Rechaz
Olor, color; sabor, aspecto,

Color, olor ; ;sbecto de

Apariencia . : .
P acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
‘sensoriales establecidas.
Envase Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

rasgaduras, con fuga o©|o con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Con menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

10.  Normatividad Aplicable:

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles,
NOM-247-SS5A1-2008 de harinas, semolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacién.  Disposiciones vy
especificaciones sanitarias y nutrimentales.

Métodos de prueba.

Alimentos — Determinacion de Fibra Cruda en
NMX-F-613-NORMEX-2003 Alimentos — Método de Prusha,
NOM-092-SSA1-1994 Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias

aerobias en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.

NOM-113-55A1-1994

NOM-111-S85A1-1994
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

Bienes y servicios. Determinacion de humedad en
_alimentos por tratamiento térmico. _
Alimentos- Determinacion de extracto etéreo (Método
Soxhlet) en alimentos, Método de prueba.

' Alimentos-Determinacién de proteinas en alimentos.
NMX'F'(SOS'NORMEX'ZOH Método de ensayo (prueba). _

Informacion Comercial. Declaracion de Cantidad en la

NOM-030-SCFI-2006 Etiqueta. Especificaciones. _
o Especificaciones generales de etiquetado para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimenios y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria.

NOM-116-SSA1-1994

NMX -F-615-NORMEX-2004

" ' ' [ Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
NOM_OOZ_SQFI'ZO’I ! métodos de verificacion. 7
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

. . bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias,

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencién,y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos. '

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccién
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencidén Alimentaria,
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud. .

EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria.
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Departamento de Aseguramiento de la Calidad  suwrduteors, Dot Musion

de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

El empaque colectivo es en caja con 200 paquetes de 30 g.

B, Etiquetado:

+ Debe cumplir con lo gue establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacién del alimento.

2. Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracién de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

3. Contenido neto y masa drenada.

Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el

producto (calle, nimero, cédigo postal, entidad federativa).

Pals de origen,

Identificacion del lote,

Fecha de Caducidad o consumo preferente

Condiciones especiales que se requieran para la conservacion del alimento si de su

~cumplimiento depende la validez de la fecha.

9. Informacion nutrimental.
a. Contenido energético (Kcal)/g.
b, Protelnas. :
¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azticares.
d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans (g), Colesterol (mg). ’
f. Fibra dietética.
g. Sodio.
h. Hierro.
i. Porciones por presentacion,

10.Colocar en el area frontal de exhibicion del envase la leyenda “Presentacion
Institucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.

11. Informacién en espaiiol.

12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logofipo del

- Sistema Estatal DIF. Siendo [a siguiente: “Este programa es pUblico, ajeno a

cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”, ‘

13. Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).

s La tinta no debe contener plomo.

El disefio del empaque seré a seleccion de color.

El envase debera indicar el modo de preparacién y conservacion.

e
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

ANEXO 1AA
MINI GALLETA DE TRIGO CON AVENA Y CANELA 500 g.

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Galleta integral elaborada con harina integral de trigo, avena, canela, grasas, agua, ademas
de otros ingredientes opcionales y dditivos para alimentos, sometida a proceso de amasado
o batido, moldeado, troquelado en forma de cuadro con letras del abecedario realzado en
cada galleta, para darle la forma establecida, posterior un tratamiento térmico, la cual debera
tener una textura suave pere firme, para una masticabilidad adecuada para nifios en edad
preescolar.

Aditivos. Sélo se podran utilizar los aditivos permitidos por-la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplemantos alimenticios, st uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

21. Caracteristicas Sensoriales ' ‘

Deamanllo dorado a cafédorado caracterlstlco del producto .

Color sin presentar areas negras por quemaduras o claras por falta
de coccién. _

Olor Caracteristico del producto, sin exhibir clores desagradables o
extrafios, ¢ome rancio o vigjo.

Sabor Ligeramente dulce, caracteristico del producto, sin presentar

sabores desagradables o extrafios como rancios ¢ viejos.

"‘Aspecto, consistencia Crujiente, uniforme, firme y suave, propia del producto.
y textura

2.2, Caracteristicas Microbioldgicas

Mesofillcos Aerols - B o 10 000 UFCIg Mammo‘
Coliformes Totales <30 UFC/g Maximo
Hongos {Mohos) y Levaduras 300 UFC/g Maxima

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

o ' De acuerdo a Io declarado en NOM-0 002-
Contamdo neto | SCFI-2011
Humedad , - 8 % Méximo
Prateina 6 % Minimo
35 % Maximo de las calorias totales del
Grasa {otal insumo
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Especificaciones Técnicas de Calidad Fa
Departamento de Aseguramiento de la Calidad  Guinduiajur

ibra dietética - "~ 1.89/30 g Minimo

Grasas saturadas 10 % Maximo de: las calorias totales del
. - insumo 3
Acidos grasos trans ' ' 0.5 g/30 g Maximo
Calorias Totales o ' ___130 Kcal/30 g Maximo
N 20 % Maximo de las calorias totales del
Azlcares " insumo
. Sacarosa Maximo 20 % de las calorias
Perfil de azlicares totales del insumo.
_ s o _ _ (Glucosa, fructuosa, maltosa)
Sodio _ _ 120 mg/30 g Maximo
2.1. Caracteristicas Toxicol6gicas
Plomo ) - 0 5 mglkg Mammo
Cadmio - _ ‘ 0.1 mg/kg Méximo
Aflatoxinas | _ 20 microgramos/Kg Maximo
' No mas de 50 fragmentos de insectos, no mas
Impurezas y materia extrafa de un pelo de roedor y estar exento de sus
excretas, en 50 g de producto

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

3. Vida de anaguel y Condiciones de Almacenamiento: El producto debera
‘consérvarse en buen estado, sin cambios en sus:' propiedades fisicoquimicas,
microhiolégicas y sensoriales, minimo seis meses a partir de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que rednan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento dé Controf Sanitario de Productos y: Servicios, lo especificado en el

- punto 5.4 Almacenarmiento de la NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resisternte e inocuo y que garantice 1a
estabilidad del producto, de tal manera gue no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales,

. El tamafio de la porcibn de la mini galleta con letra del abecédario realzado, debe de ser de
2 g en paquetes de 500 g, sellada térmicamente, de tal manéra que no altere la calidad del
producto, que sea resistente e inocuo que permita manterier intacta las propiedades de!
alimento.

5, Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezc.a la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamfento y distribucién. El recipiente tendra capamdad para resguardar la totalidad
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Espemflcaclones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

de1as piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento.

El empaque colectivo es en caja con 30 paquetes de 500 g.

6.

Etiquetado:

= Debe cumplit con lo que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1.
2.

P~ w

NSO

©

Nombre o denominacién del alimento. -

Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracién de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto y masa drenada.

Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el
producto (calle, nimero, codigo postal, entidad federativa).

‘Pais de origen.
Identificacion del lote,

Fecha de Caducidad o consumo preferente

Condiciones especiales gue se requieran para la conservacion del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha.

Inforragion nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

b. Protelnas.

¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azlicares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio.

h. Hierro.

i. Porciones por presentacion.

10.Colocar en el area frontal de exhibicién del envase la leyenda “"Presentacion

Institucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.

11. Informacién en espariol. : :
12. lLeyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigente y el logotipo del

Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distinfos a los

establecidos en el programa”.

13.Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad).

La tinta no debe contener plomo.

E! disefio del empague sera a seleccion de color.

El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.
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El embalaje deberd indicar el nimero maximo
almacenamiento del producto.

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportado

" contaminacion. Se deben proteger de plagas o de conta

biologicos sélo podran utilizar plaguicidas autorizados por
marco de coordinacién de la CICOPLAFEST.

8.

Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

de estibas para el correcto

§ en condiciones que eviten su
minantes fisicos, quimicos ©
la Secretaria de Salud en el

‘Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento

cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su

contaminacién, es importante que la planta procesadora
Mexicana NOM-251-8SA1-2009,

9, Criterios de aceptacién: En la recepcion del ins

acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Ofi
2009:

cumpla con la Norma Oficial

imo se acepta o rechaza de
cial Mexicana NOM-251-S8A1-

{o

rasgaduras, con fuga
avidencia de fauna nociva.

0

nociva.

Apariencia Color, olor ¥y aspectp . de d.‘)_lor, color, sabor, aspgcto,
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.

sensoriales establecidas. ‘
Envase [ntegro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

con evidencia de fauna

Vigente, minimo 8 meses a

Fecha de caducidad o partir de la fecha de entrega

de consumo preferente

Gon menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

definida por DIF Jalisco,

10. Normatividad Aplicable:

Praductos y servicios.

NOM-247-SSA1-2008 de harinas, sémolas o
Productos de - panific
especificaciones sanitarias

Métodos de prueba.

:

reales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cergales, semillas comestibles,

sernolinas o sus mezclas.
heion.  Disposiciones v
y nutrimentales.

Alimentos Determinac
Alimentos — Método de Pru

NMX-F-813-NORMEX-2003

ion de Fibra Cruda en
eba.

Bienes y servicios. Métoda

NOM-092-S8A1-1994 aerobias en placa.

para la cuenta de bacterias

NOM-113-SSA1-1984 microorganismos coliforme

Bienes y servicios. Mélodo para la cuenta de
s totales en placa.

Bienes y servicios. Métodd
levaduras en alimentos.

NOM-111-SSA1-1994

para la cuenta de mohos y
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NOM-116- SSA1 1964

Bienes y servicios. Deteri“ninaéién de humedad en
alimentos por tratamiento térmico.

NMX -F-615- NORMEX—2004

Alimentos- Determinacion de extracto etéreo {Método
Soxhlet) en alimentes. Métddo de prueba._

NMXaF-‘SOS—NORMEXQD‘I 1

Alimentos-Determinacién de proteinas en alimentos.

Método de ensayo (prueba

e

| NOM-030-SCFI-2006

Informacion Comercial, Declaracion de Cantidad en la

 Etiqueta. Especificaciones.}

NOM-051-SCFI/SSA1-2010

Especificaciones generales de etiguetado  para

alimentos y bebidas no
Informacion comercial y sa

alcohélicas preenvasados-
pitaria.

NOM-002-SCF1-2011

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y

métodos de verificacidn.

NOM-251-SSA1-2009

Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Samtano de Productos y Servicios. Secretana de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvan&es en alimentos, bebidas y

suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. |

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones

sanitarias.

CAC/RCP 56- 2004, Cadigo de préctlcas para la prevencion

de plomio en los alimentos:

y reduccion de la presencia
i

Gufa de Aseguramiento de la Calidad Allmentarla Progra
General de Alimentacién y Desarrolle Comunitario, Direccil
Subdireccidn de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria d

de Salud.

%133 Alimentarios. Direccion

n de Atencién Alimentaria.,
& DIF Nacional y Secretaria

EIASA Lmeamlentos de ia Estrategla Integral de Asrstenma §

>ociat Alimentaria,

i
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Especificaciones Técnicas de Calidad
‘Departamento de Aseguramiento de la Calidad

ANEXO 1AB . i ' .
PECHUGA DE POLLO DESHEBRADA 125 g

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Es un producto élaborado de la pechuga de pollo la cual debe ser cocida y posteriormente
- deshebrada. E$ empacado &n bolsas tipo pouch retorteables y sometido a un proceso
téfmico con lo cual se logra su inocuidad y estabilidad a temperatura ambiente, sin
gonservadores,

. Aditivos. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

21. Caracteristicas Sensoriales

5 P bty it S
Color Caracteristico a la carne de pollo cocida, amarillo
claro. ‘
Olor 'Sin presencia de aromas a descomposicion.
L L Caractetistica a la carne cocida, _ _
“Sabor ' Debe ser agradable y caracteristico a carne de pollo.
: f:’gjgo’ consistencia y | Came deshebrada, cocida, firme sin deshacerse.

2.2. Caracteristicas Microbioldgicas

: e % : i
| Mesofilicos anaerobios . Negativo
Mesofllicos aerobios _ _ . Negativo
Termofilicos anaerobios '  Negativo
Termofilicos aerobios L . Negativo

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

' ‘ eni doneto De acuerdo a lo declarado en NOM-002-
ontenido neto | “SCF1-2011

Masadrenada 115 g Minimo
Autenticidad de pollo Caracteristicas propias del pollo

Humedad - 72.5 g/100g Méximo
Cenizas _ 1.5.g/100g Maximo
Grasa Total _ 4.5 g/100g Maximo
“Proteina ' L 24 g/100g Minimo
Sodio L 120.mg/30 g Maximo

Pag. 1




2.4.

Caracteristicas Toxicoldgicas

Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

Cadmio _ 0.5 mg/Kg Maximo

Metil mercurio 1.0 mg/Kg Méximo
Plomo 1.0 mg/Kg Maximo _
Histamina _ 100 mg/Kg Méximo
Toxina botulinica Ausente en la totalidad del envase

de insecto, pelog
camo cualquier
producto que pg
de higiene en su

Impurezas y materia extrafia

- Exento
El producto no debera contener fragmentos

o excretas de roedor, asi
materia extrafia ajena al
nga en evidencla la falta
preparacién.

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacena
conservarse en buen estado, sin cambios en sus
microbiolégicas y sensoriales, minimo 6 meses a partir
- conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega d

El producto terminado debe conservarse en lugares que retin
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-8SA1-2009. Pract
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

'y
estabilidad del producto, de tal manera que no alteré
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales.

Presentacion de 125 g conteriido neto y con masa drenada de
herméticamente en Pouch (envase flexible retortable) sells
térmico que asegura la esterilidad comercial, para garantizar:|

ﬁ

e

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofre7
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez q
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacid
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento pro
alimento.

Empague colectivo en caja de cartén corrugado con 100 piez

8.

Etiquetado:
Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCH
generales de etiquetado para alimentos y bebidas
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio:
1. Nombre o denominacion del alimento.

=AY

O

miento: El productc debera

propledades fisicoquimicas,
de la fecha de entrega, de
efinidos por DIF Jalisco.

an los requisitos sanitarios que
Servicios, lo especificado en el
cas de higiene para el proceso

Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice la

sus cualidades higiénicas,

115 g. El envase debe quedar
do vy sometido a un proceso
3 vida Gtil del producto.

a la proteccidn adecuada a los
e faciliten su manipulacién,
d para resguardar la totalidad
oque la ruptura o deterioro del

FI/SSA1-2010 Especificaciones
!

o alcohdlicas preenvasados-
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productos que incluyan un solo ingredient%

Contenido neto y masa drenada. |

Especificaciones Técnicas de Caliidad_ € i
Departamento de Aseguramiento de la Calidad  iodubdione Jatisne,

ey, L

“Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracién de ingredientes, aquellos

, por ejfemplo las semillas).

Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el

producto (calle, niimero, codigo postal, ent
Pais de origen. :
Identificacién del lote. :

idad federativa).

Fecha de Caducidad ¢ consume prefe‘renté;'
Condiciones especiales que se requieran para la conservacion del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha.

Infottacion nutrimental.

a. Contenido energético (Keal)/g.
b. Proteinas,

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), ind
d. Grasas o lipidos (especificando grasa sz
e. Todas las siguientes: Grasa poliinsatura

icando la cantidad de aztcares.
turaca).
da (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos

grasos trans (g), Colesterol (mg).
f. Fibra dietética.
g. Sodio.
h. Hierro. 3
i. Porciones por presentacion,
10.Colocar en el area frontal de exhibicibh del envase la feyenda “Presentacion
Institucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental. |
11. Informacién en espariol. i
12. Leyenda del Presupuesto de Egrescs de la Federacién vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguienﬂe: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”, | '
13. Leyendas precautorias (En el caso de
hipersensibilidad), i
~» Latinta no debe contener plomo.
« El disefio del empaque ser4 a seleccién de|color.
s El envase debera indicar el modo de preparacién y conservacion.
El embalaje deberd indicar el ndmero| maximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

que incluya ingredientes que causan

n

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacién. Se deben proteger de plagas ¢ de confaminantes fisicos, guimicos o
biolégicos sélo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST. _

8. Procesos: Con el fin de garantizar que [todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de précticas de higiene y evitar su
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-i’}'% el @f;{ﬁ? s

contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-S5A1-2009,

9, Criterios de aceptacién: En la recepcion del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-

2009.

olor y aspecto de | Olor, color, sabor aspecto,

o Cdfdr
A o g - 1
pariencia acuerdo a las caracterfsticas ‘dlferentesalas establecidas.
sensoriales establecidas. L ,
Envase fntegro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

0: con evidencia de fauna
nogiva.

rasgaduras, con fuga o
evidencia de fauna noclva,

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Fecha de caducidad o

de consume preferente Vencida

16.  Normatividad Aplicable:

Productos avicolas carne de pollo de engorda en canal y
en piezas clasificacion, ;

NMX-FF-128-SCFI-2016

Productos y servicios, Prodiictos carhicos procesados.
Especificaciones sanitarias. Métodos de prueba,

Productos preenvasados- coﬁtenido neto tolerancias y
meétodas de verificacion.

NOM-213-8SSA1-2002

NOM-002-SCFI-2011

Alimentos envasados en reciu:"ientes de cierre hermético y
sometidos a tratamiento 'térmico: disposiciones y
especificaciones sanitarias. |
Informacion comercial - declaracion de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
y bebidas no alcohéllcas preenvasados Informacion
comercial y sanitaria.

: Practicas de higiene para |
NOM-251-S5A1-2009 bebidas o suplementos alimeriti

Reglamento de Control Sanltarlo de Productos y Servicios. Siécretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvan”tbs en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. ];‘

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que seldeterminan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimentit uos su uso y disposiciones

sanitarias. il
Y reduccién de la presencla

NOM-130-SSA1-1995

NOM-030-SCFI-2006

NOM-051-SCFI/S5A1-2010

“jil proceso de alimentos,
icios.

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencnén !

de plomo en los alimentos.
Guia_de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Progra@as Alimentarios. Direccion
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~ Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

General de Allimentac':Ibn'y Desarrollo Comunitario, Direcdén de Atencion Ali_mentarié.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calldad Alimentaria dg DIF Nacional y Secretaria
de Salud, .

EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de Asistenci'a,é{ocial Alimentaria.
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

ANEXO 1AG
GALLETAS MARIAS 170 g
. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Producto elaborado con hariha de trigo, grasas, aceifes cormestibles o sus mezclas, con o
sin agua, azucares, ofros ingredientes opcionales y aditivos,

Aditivos. Sélo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

De amarillo dorado a café dorado, caracteristlco del producto

Color sin presentar areas negras por quemaduras o claras por falta
de coccidn. _ _ _ ,

Olor Caracteristico del producto sin exhibir olores desagradables o

o extrafios, como rancio o vigjo.

Sabor Ligeramente dulce, caracteristico del producto sin presentar

sabores desagradables o extrafios LOMO rancios o viejos,

Aépécfo; consistencia Crupente umforme flrmeysuave propla del producto.
y textura

2.2.  Caracteristicas Microbioldgicas

| Hongos y Levaduras ] 10 UFG/g Maximo
Mescfilicos aerobios _ ___3,000 UEC/g Maximo
Coliformes totales ‘ __<10UFC/g

2.3. CGaracteristicas Fisicoquimicas

: : e 412 ;
o oﬁteni do neto De acuerdo a lo declg[;c!lo en NOM 002-SCFI-
Humedad ' 6 % Maximo

| Proteina , ‘ 8 % Minimo
txtracto Etéreo - 5 % Minimo
Cenizas ‘ 2.5'% Maximo
Fibra cruda o 0.5 % Maximo
' 17-9
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

21, Caracteristicas Toxicolégicas

Plomo o 0.5 mg/kg Maximo
Cadmio _ 0.1 mg/kg Méximo
Affatoxinas _ _ _ 20 microgramos/Kg Maximo
No mas de 50 fragmentos de insectos, no mas
Impurezas y materia extrafia de un pelo de roedor y estar exento de sus
excretas, en 50 g de producto

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del env;élse y del producto.

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacen'a’mientO' El producto deberd
conservarse en buen estado, sin cambios en sus! propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales, minimo seis meses a partlr de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que relinan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Practlcas de higiene para el proceso
de alimentos, bebldas o suplementos alimenticios. ;
i:

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resisteiﬁte e inocue y que garantice la
estabilidad del producto, de tal manera que no alteré sus cualidades higiénicas,

hutricionales, tecnolégicas y sensoriales.

El tarmario del paquete sera de 170 g, sellada térmicaments, nde tal manera que no altere la
calidad del producto, que sea resistente e inocuo que permlta mantener Intacta las
propiedades del alimento.

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezea la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidé?d para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimerto. i

o

El empacjue colectivo es en caja con 24 paquetes de 170 g.

6. Etiquetado:
e Debe cumplir con lo que establece la NOM- 051—SCFI!SSA1 -2010 Especificaciones

generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados-

Informacién comercial y sanitaria de caracter obligatorio:

1. Nombre o denominacién del alimento.

2, Lista de ingredientes (quedan exentos de declaraclon de ingredientes, aquellos
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semiilas).

3. Contenido neto y masa drenada. ;

f
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Especificaciones Técnicas de Calidad e B _
Departamento de Aseguramiento de ia Calidad i{‘f:ws’iﬁﬁmmm ?%?i

““Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el
producto {calle, nlimero, codigo postal, entidad federativa).

5. Pals de origen.

6. Identificacion del lote.

7. Fetha de Caducidad o consumo pieferente

8. Condiciones especiales que se requieran para la congervacion del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha,

9. Infermacion nutrimental.

a. Contenido energético (Keal)/g.

b. Proteinas. -

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de aztcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada),

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sodio,

h. Hierro,

i. Porciones por presentacion.

10.Colocar en el drea frontal de exhibicion del envase la leyenda “Presentacion
Institucional”, asl como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.

11. Informacién en espariol.

12, Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federamén vigente y el Iogotlpo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el us;é) para fines distintos a los
establecidos en el programa”,

13. Leyendas precautorias (En el caso de que lnc[uya ingredientes que causan

hipersensibilidad).

La tinta no debe contener plomo.

e Eldisefio del empaque sera a seleccién de color. |

El envase deberd indicar el modo de preparacién y coiiservacion.

El embalaje deberd indicar el nimero méximo .de estibas para el correcto
almacenamiento del producto.

- T. Transporte: Los instmos deben de ser transportados en condiciones gue eviten su

. contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o

- biclégicos sdlo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacién de la CICOPLAFEST,

B. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productive del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de praclicas de higiene 'y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora cumpla con fa Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009. :

Pag. 3

CE A ‘”&‘}
: :Wm m:z




9.

Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de Ia Calidad

“Criterios de aceptacidon: En la recepcién del insumo se acepta o rechaza de

acuerdo a los sigulentes criterios y en base a la Norma Of[clal Mexicana NOM-251-SSA1-
2009:

' Apariencia Color, olor vy aspecto de Qlor, lcqlor, sabor, as-pgcto,
acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.

o senhsoriales esfablecidas. o
Envase Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

rasgaduras, con fuga o
evidencia de fauna nociva.

o con evidencla de fauna
nociva.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Vigente, minimo 6 meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Gon menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega,

1. Normatividad Aplicable:

NOM-247-SSA1-2008

Productos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de: cereales, semillas comestibles,
de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de  panificacion.  Disposiciones vy
especificaciones sanitarias y nutrimentales.

Métodos de prueha, :

NMX-F-613-NORMEX-2003

Alimentos ~ Determmac:lon de Fibra Cruda en
Alimentos — Método de Prueba,

NOM-092-S5A1-1994

Bienes y servicios. Método para la cuenta de bacterias
aerobias en placa.

NOM-113-SSA1-1994

Bienes y servicios. Método para Ja cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

NOM-111-SSA1-1994

Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos.

NOM-116-SSA1-1994

Bienes y servicios. Deferminacién de humedad en
alimentos por tratamiento térmico,

NMX -F-615-NORMEX-2004

Alimentos- Determinacién"c[e extracto etéreo (Método
Scxhlet) en alimentos. Método de prueba.

NMX-F-608-NORMEX-2011

Alimentos-Determinacion ‘de proteinas en alimentos,
Método de ensayo (pruebal

NOM-030-SCFI-2006

Informacion Comercial. Declaracmn de Cantidad en la
Etiqueta. Especificaciones.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010

Especificaciones generalés de etiquetado para
alimentos y bebidas no- alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria.

NOM-002-SCF1-2011

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.

Practicas de higiene paréé el proceso de alimentos,

NOM-251-SSA1-2009
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Especificaciones Técnicas de Calidad
D'epartamento de Aseguramiento de la Calidad

Gl o, Jeilisa, Paine

| bebidas o suplementos almﬁenttcms _
Reglamento de Control Sanitario de Productos vy Servicios, Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
|suplémentos alimenticios, su_uso y disposiciones sanitafias; |
[ Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se “determinan los aditivos y
‘coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos allmentlt::os su uso y disposiciones
sahitarias.
CAC/RCP 56—2004 Cédlgo de préctlcas para la prevencion y reduccién de la presenma
de plomo en los alimentos.
Gufa de Aseguramiento de 1a Calidad Alimentaria, Programas Aliméntarios. Direccién
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Dlrecclén de Atencion Alimentaria,
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DiF Nacional y Secretaria
de Salud.
EIASA Lineamientos de ia Estrategia Integral de Asistencia Socsal Alimentaria.
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

ANEXO 1AH
SAL DE GRANO 500 g

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Sal, producto constituido basicamente por cloruro de sodio y que proviene exclusivamente
de fuentes naturales. Sé presenta en forma de cristales incoloros, solubles en agua y de
sabor salado franco. .

Aditivos. Solo se podrén utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitaiias, con sus
modlftcacmnes incluyendo los no publicados en el DOF, |

v

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

|
i
21. Caracteristicas Sensoriales i

Color Caracteristico del producto. Blanco. |

Olor Caracteristico del producto, sin exhlblr olores desagradables 0
| extraiios. ;

Sabor | Caracteristico del producto,_salado.-f

Aspecto, consistencia | Caracteristico del producto. ?

y textura ’

|

!

- |

2,2, . Caracteristicas Microbiolégicas y
|

1

- No aplica

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas !

De acuerdo a lo decfarado en NOM-002-SCFI-

Contenido neto | 2011
Humedad 3 0.3 % Maximo
Cloruro de Sodio ‘ , 975 %

Pag. 1
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21. Caracteristicas Toxicoldgicas

Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

wPlomo

2 0 mgIKg Mé)ﬂmo

Debe estar libre de

Impurezas y materia extrana de su almacenam

mineral o vegetal.

Arsénico o 1 mg/Kg Méximo__ .
Particulas metdlicas 10 ppm Maximo ‘
Cadmio, 0.5 mg/Kg Maximo
Cobre _ 2.0 _myg/Kg Maximo
Mercurio 1 myg/Kg Maximo

' - Exento

plastico, metal, hilog
cualquier otro conta

mpurezas, que se deriven
ento, talés como vidrio,
de costal, asi como de
minante de origen animal,

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacena

conservarse en buen estado, sin cambios en sus

microbiologicas y sensotiales, minimo seis meses a partif_
conformidad en lo establecido en los calendarios de enfrega d

El producto terminado debe conservarse en lugares que redn
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos v.
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-8SA1-2009. Préct
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Debera ser un recipiente de material resister

miento: El producto debera
propiedades fisicoquimicas,
de_la fecha de entrega, de

efinidos por DIF Jalisco.
an los requisitos sanitarios que

Servicios, lo especificado en el
cas de higiene para el proceso

te e inocuo y que garantice la

estabilidad del producio, de tal manera que no alter§ sus cualidades higiénicas,

nufricionales, tecnolégicas y sensotiales.

El tarhafio del paquete sera de 500 ¢, sellada térmicamente,
calidad del producto, que sea resistente e inocuo que
propiedades del alimento.

5, Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezc

He tal manera que no altere la
vermita mantener intacla las

la proteccidn adecuada a los

envases para impedir su deferioro exterior, a la vez qye faciliten su manipulacion,

almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacid
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento pro
alimento.

. El empaque colectivo es en caja con 25 paguetes de 500g. -

para resguardar la totalidad
r)que la ruptura o deterioro del
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6. '
e Debe cumplir ¢on lo que. establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones

generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preegnhvasados-
Informacion comercial y sanitaria de caracter obligatorio: -

1.
2.

Ao

® oo

Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de ia Calidad

Etiquetado:

Nombre o denominacion del alimento. _

Lista de ingredientes (quedan exentos de declaracion de ingredientes, aquellos
productos que inciuyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto y masa drenada. ‘.f:

Nombre, dehomihacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el
producto (calle, hiimero, codigo postal, entidad federativa).

Paifs de origen.

Identificacién del lote.

Fecha de Caducidad o consumo preferente -

Condiciones especiales que se requieran para la conservacion del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha.

[nformacién nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

b. Proteinas.

¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantidad de azdcares.

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética.

g. Sedio.

h. Hierro.

i. Porciones por presentacion.

10.Colocar en el drea frontal de exhibicion del envase la leyenda “Presentacion

11.

Institucional”, asi como ‘“los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.
Informacion en espafiol.

12.Leyenda de! Presupuesto de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo del

Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es publico, ajeno a -
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.

.Leyendas precautorias (En el caso de que incluya ingredientes que causan

hipersensibilidad).

La tinta no debe contener plomo.,

El disefio del empaque sera a seleccién de color.

El envase debera indicar el modo de preparacion y conservacion.

El embalaje debera indicar el nimero méximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto. :
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

1. “Transporte: Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fsicos, quimicos 0
biologicos sélo podrén utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

2. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene v evitar su
contaminacién, es impoitante que la planta procesadora lcumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009. :

|
i

3. Critetios de aceptacion: En la recepcion del instﬁ'mo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oﬁc%ial Mexicana NOM-251-SSA1-

200%: ;

] y" aspecto de | Olor, color, “sabor, aspecto,

e Color, olo
Apariencia acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas,
 sensoriales establecidas. ‘
' Envase Integro. Limpio, sin roturas, _[fxfotos, rasgados, con fugas
rasgaduras, con fuga o 5 con evidencia de fauna

evidencia de fauna nociva. jociva.
Vigente, minimo 6 meses a $

S ? de 6 meses a
artir de la fecha de entrega |- ion_ menos
gefinida oor DIF Jalisco. 9 ':_.{“”'r de la fecha de entrega.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

4, Normatividad Aplicable:
E
NOM-040-SSA1-1993

Bienes Yy servicios.
fluorurada. Especificacion )
Bienes y servicios. Dete inacién de humedad en
alimentos por tratamiento térmico. - N
Iformacien Comercial. Dedlaracion de Cantidad en la
Etiqueta. Especificaciones:]
Especificaciones  generales  de etiquetado  para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimentos y bebidas no“alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y saflitaria.
Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
métodos de verificacion.
Practicas de higiene pars

NOM—251-SSA1 “20Q9 o bebidas o suplementos all enticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios.
- | Acuerdo por el gque se determinan los aditivos y coadyuvan
_suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.
Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que s I determinan los aditivos Y

coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos aliment'['ﬁ“ ios, su uso y disposiciones
sanitarias. L

yodada y sal yodada
4 sanitarias. :

NOM-116-S8A1-1994

NOM-030-SCF1-2006

NOM-002-SCFI-2011
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencion y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos. . i - .
Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencion Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud. :

| EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria.
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

ANEXO 1Al
CHOCOLATE EN POLVO 250 ¢

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

El chocolate en polvo s la mezcla dél cacao en polvo con azdcares y/o edulcorantés que
contiene no menos del 32% de cacao en polvo (29% m/m con referencia al extracto seco).

Aditives. Solo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticics, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF. '

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.4. Caracteristicas Sensoriales %

g
Color _ Carac_teristicoel produ o
Caracteristico del producto, sin exhqbir olores desagradables o

Qlor

‘ y extrafios. ! _
Sabor | Caracteristico del producto. |

Aspecto, consistencia | Caracteristico def producto.

ytextura N

2.2. Caracteristicas Microbiolégicas
No aplica |

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

e T B
Contenido neto De acuerdo alo depiggaﬁo en NOM-002-SCFI-
Humedad ‘ T T % Méaximo

2.4. Caracteristicas Toxicologicas

Plomo 1 mg/Kg Méximo
Exento
Debe estar libre de_iinpurezas, gue se deriven
_ " de su almacenamiento, tales como vidrio,
impurezas y materia extrana plastico, metal, hiloé de costal, asl como de
cualquier otro contarninante de origen animal,
mineral o vegetal.
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Especificaciones Técnicas de Cal

Departamento de Aseguramiento de la Calidad

idad

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del ehvase y del producto,

1.

conservarse en buen estado, sin cambios ‘en sus|

Vida de anaquel y Condiciones de Alma'cenafmiento: El producte debera

propiedades fisicoquimicas,

microbiologicas y sensoriales, mfnimo seis meses a partit de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

Ef producto terminado debe conservarse en lugares que req
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y
punto 5.4 Almacenamiento de la NOM-251-SSA1-2009. Praci
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

2.
estabilidad del producto, de tal manera
nutricionales, tecnol6gicas y sensoriales.

Envase: Debera ser un recipiente de material resiste
que no alten

El tamafio del paquete serd de 250 g, sellada térmicamente, |
calidad del producto, que sea resistente e inocuo que
propiedades del alimento. '

3. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezg
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez g

an los requisitos sanitarios que
Servicios, lo especificado en el
cas de higiene para el proceso

nte e inocuo y que garantice la

6

sus cualidades higiénicas,

de tal manera que no altere la
permita mantener intacta las

i la proteccion adecuada a los
ue faciliten su manipulacién,

almacenamiento y distribucion. E recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad

de las plezas sin dejar espacios vacios, cu

yo movimiento proy
alimento. '

El empaque colectivo es en caja con 25 paquetes de 250 g. |

4

Etiguetado:
Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCH
generales de etiquetado para alimentos y bebidas r

Informacién comercial y sanitaria de carécter obligatorio: |

1. Nombre o denominacidn del alimento.
2.
productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemp

Contenido neto y masa drenada. i

&

producto {calie, nlimero, cddigo postal, entida
. Pais de origen. '
. ldentificacion del lote.
. Fecha de Caducidad o consumo preferente

cumplimiento depende la validez de la fecha.
. Informacién nutrimental.

a. Contenido energético (Kcal)/g.

b. Proteinas.

Lista de ingredientes {quedan exentos de declarac

Nombre, denominacion o razén social, domicilio fiscal
d federajva).

. Condiciones especiales que se requieran para la cons

yoque la ruptura o deterioro del

I/SSA1-2010 Especificaciones
10 alcohdlicas preenvasados-

ion de ingredientes, aguellos
o las semillas).

de la empresa que elabora el

ervacion del alimento si de su
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Jalisco

e e

“¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la
d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).
e. Todas las siguientes: Grasa polinsaturada (g), Gra
grasos trans (g), Colesterol (mg).
f. Fibra dietética.

9. Sodio.

h. Hierro,

I. Porciones por presentacion.

10.Colocar en el area frontal de exhlbsc:én del env.
Institucional”, asi como “los iconos” debido a la e
frontal nutrimental.

11. Informacién en espaiiol.

12. Leyenda del Presupuesto dé Egresos de la Federd
Sistema Estatal DIF, Siendo la siguiente: “Este p

Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

;

cantidad de azlicarés.

sa monoinsaturada (g), Acidos

se la leyenda “Presentacion
trada en vigor del etiquetado

cion vigente y el logotipo del
r'ograma es plblico, ajeno a

cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los

establecidos en el programa”.

Leyendas precautorias (En el caso de que inciu
hipersensibilidad).

La tinta no debe contener plorno,
El disefio del empagque sera a seleccion de color.
El envase debera indicar el modo de preparacion y con

El embalaje debera indicar el numero méximo
almacenamiento del producto.

13.

Tranhsporte: Los instimos deben de ser transportado

5.
contaminacion. Se deben proteger de plagas o de conig
bioldgicos sdlo podran utilizar plaguicidas autorizados por
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST.

6.

Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

7.

acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Ofic
2009;

3

Procesos: Con el fin de garantizar que todo el prg
cumpla con los requisitos minimos establecidos de pract
contaminacién, es importante que la planta procesadora ¢

Criterios de aceptacién: En la recepcion del insu

ya ingredientes que causan

servacion.

(!ie estibas para el correcto

en condiciones que eviten su
inantes fisicos, quimicos o
a Secretaria de Salud en el

ceso productivo del alimento
cas de higiene y evitar su
umpla con la Norma Oficial

mo se acepta o rechaza de
al Mexicana -NOM-251-8SA1-

Color, olor y aspecto de
acuerdo a las caracteristicas
sensoriales establecidas.

Aparigncia

: erentes a las establecidas.

or, color, sabor, aspecto,

Integro. Limpio, sin roturas,
rasgaduras, con fuga o
evidencia de fauna nociva,

3

Envase

aciva.

otos, rasgados, con fugas
con evidencia de fauna
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Especificaciones Técnicas de Calidad ot st e

Vigente, minimo 6 meses a Gon menos de 6 meses a

ggﬁ:{l dc;epcl)? é?grsaalgioentrega partir de la fecha de entrega.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

8. Normatividad Aplicable: }

“Codex Stan 105-1981 Norma para el cacao en polvo (CacaoE )y las mezclas secas e

cacao y azlcareés '

- atloves, T AAQT
Departamento de Aseguramiento de.I? Calidad  Gumdsdeigre, Jutincs. Faist

Cacao, chocolate y ii'iordlductos' similares, y
NOM-186-SSA1/SCFI-2013 | derivados del cacao. Especificaciones sanitarias.
Denominacién comerciali. Métodos de prueba.

Bienes y servicios., Determinacion de humedad en

NOM-11 B'SSA1"1 994 alimentos por tratamiento térmico.

Informacién Comercial, Dedlaracion de Cantidad en la

NOM'O30'S_CF"2006 Etiqueta. Especificaciones.

- Especificaciones . _generales _de etiquetado para
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 alimentos y bebidas no :alcohélicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria.

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y

NO_M’QOE'SCFIQOM métodos de verificacion. -

PR ; Practicas de higiene para el probeso de élimentos,
NOM-251-55A1-2009 bebidas o suplementos alir%enticios.

' Réglamento de Control S'ar_litario_de Productos y Servicios. Secretarfa de Salud.

Acuerdo por &l que se determinan los aditivos y coadyuvaﬁ'{;es en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. {lg

coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimentigios, su uso y disposiciones

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que si determinan los aditivos y
sanitarias. -

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de précticas para la prévencién [ reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos. , ]

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios, Direccidn
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria dg DIF Nacional y Secretaria
de Salud. ., i

‘ . i
EIASA Lineamientos de la Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria.
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Especificaciones Téchicas de Calidad

. B AAR
Departamento de Aseguramiento de la Calidad A

_ ANEXO 1AJ
AZUCAR ESTANDAR 1 Kg

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Es el producto sélido detivado de la cafia de azlicar, constituido esencialmente por cristales
suelfos de sacarosa, este tipo de azlcar se obtiene mediante proceso similar al utilizado
para producir azlcar crudo (mascabado) aplicando variantes en las etapas de clarificacion y
centrifugacion, con el fin de conseguir la calidad del producto deseada

Aditivos. No aplica.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Color Marfil, varlando el tono de claro a oscuro. _

, Caracteristico del producto, sin presentar olores extrafios
Olor
_ . o desagradables.
Sabor _ _ | Dulce, sin presentar sabores extraﬁos o desagradables.
_fgtasgo, consistencia y Granulado uniforme, caracteristico del producto

2.2,  Caracteristicas Microbiolégicas

‘ Mesoflllcos Aeroblos o _200 UFC/g Méximo
Salmonella en 25 g. g Ausente
_Hongos (Mohos) y levaduras <10 UFC!g
E.Coli . H ___Negativo6 < 3 NMP/g.

2.3. Caracteristicas Fisicoguimicas

e HReLrD: : Iy B YE
Contenido neto De acuerdo a la NOM-002-SCF1-2011
Humedad e ~ 0.06 % Maximo
Cenizas (sulfatadas/conectividad) 0.25 % Maximo
Diéxido de azufre 20 ppm Maximo
_Azlicares Reductores Directos _ 0.10% Maximo
Materia Extrafia Exento

Pig, 1



o . . B Ao 8 T _
Especificaciones Técnicas de Calidad Cotorve Merafions, 00 44370,
Departamento de Aseguramiento de la Calidad  Gcdctuiiors, Datisn, Wit

2.4.  Caracteristicas Toxicoldgicas

St Ey ETe i
0.50 ppm Méximo

Plomo B . _
Arsénico L 1 ppm Maximo
Particulas metalicas s , _ 10 ppm Méximo
' Exento
‘ Debe estar libre de impurezas, que se
Impurezas y materia extraiia deriven de su almacenamiento, tales como

vidrio, plastico, metal, hilos de costal, asf
como de cualquier otro contaminante de
‘ origen animal, mineral o vegetal.

Plaga: debera estar libre de plaga viva en la totalidad del envase y del producto.

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento: E| producto deberd
conservarse eh buen estado, sin cambios en sus  propiedades fisicoquimicas,
microbiolégicas y sensoriales, minimo 6 meses a partir de la fecha de entrega, de
conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega definidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que relinan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Almacenamiento de fa NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso
“de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

4. Envase: Debera ser un recipiente de material resistente e inocuo y que garantice [a
estabilidad del producto, de tal manera que no altere sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales. ‘

Envasada en paquete de 1 Kg sellado térmicamente, de fal manera que no altere la calidad
del producto, que sea resistente e inocuo que permita mantener intacta las propiedades del
alimento, .

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezca la profeccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la totalidad
de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o deterioro del
alimento,

El empaque colectivo es en bolsa fransparente de polietileno o costal con 20 o 50 piezas.

5. Etiquetado: 7
Debe cumplir con io que establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 Especificaciones
generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria de caracter obligatorio:
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10,
1.

12.

Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

Nombre o denominacién del alimento.

Lista de ingredientes (quedan exentos de declardcion de ingredientes, aquellos
productos gue incluyan un solo ingrediente, por ejemplo las semillas).

Contenido neto, masa drenada.

Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscal de la empresa que elabora el
producto (calle, nimero, cddigo postal, entidad fede‘rati\?a).

Pais de origen.

Identificacién dél fote.

Fecha de Caducidad o consumo preferente (indicado condiciones de conservacion, si

~ de ello depende la vigencia de Ia fecha de caducidad o consumo preferenta),

Informacion nutrimental.

a. Contehido energético (Keal)/g.

b. Proteinas.

c. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la ¢antidad de azticares,

d. Grasas o lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (9), Acidos
grasos trans (g), Colesterol (mg).

f. Fibra dietética,

g. Sodio.

h. Hierro.,

i. Porciones por presentacion.

Colocar en el &rea frontal de exhibicién del envase la leyenda “Presentacion
Institucional®, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrimental.

Informacion en espariol,

Leyenda del Presupuestio de Egresos de la Federacién vigente y el logotipo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este programa es piblico, gjeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.

Leyendas precautorias (En el caso de (we incluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).

La tinta no debe contener plomo.

El disefio del empaque sera a seleccién de color.

El envase deberd indicar el modo de preparacion y conservacion.

El embalaje debera indicar el nimero méximo de estibas para el correcto
almacenamiento del producto. '

Transporte: Los insumos deben de ser fransportados en condiciones que eviten su

contaminacion. Se deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, gquimicos o
biolégicos solo podran utilizar plaguicidas autorizados por la Secretaria de Salud en el
marco de coordinacién de la CICOPLAFEST,
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora: cumpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-20009.

9. Critetios de aceptacion: En la recepcién del insumo se acepta o rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oﬂcnal Mexicana NOM-251-SSA1-
2009: :

Coler, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,

Apariencia . ) oo

pa acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas. A

Envase Integro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasgados, con fugas

rasgaduras, con fuga oo con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.

Vigente, minimo 6 meses a | .
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco,

Con menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

10.  Normatividad Aplicable:

NMX-F-084-SCFI-2004 Industria Azucarera - AzGcar Estandar

Bienes y sefvicios. Método para la cuenta de bacterias
| aerobias en placa. -
Bienes y servicios, Método para la cuenta de
microorganismos coliformes totales en placa.

Bienes y servicios. Método para la cuenta de mohos y
levaduras en alimentos. _

Bienes y servicios, Determinacién de humedad en
alimentos por tratamiento térmico.

Bienes y servicios. Método de prueba para la
determinacién de cadmio, arsénico, plomo, estario,
NOM-117-5SA1-1994 cobre, fierro, zinc y mercurio en alimentos, agua
potable y agua purificada por espectrometria de
absorcion atémica.

Ingenlos azucareros - Cenizas sulfatadas en azlcares
- Método gravimétrico.

Industria azucarera - Dﬁtermlnaclon de reductores
directos en azucares. _

Ingenios azucareros - Determinacion de arsénico en
muesireo de aziicares blancos. _

Ingenios azucareros - Determinacién de plomo en
, NMXHFAQ.QHWBT : ‘ azucares b!ancosyazucar mascabado {(crudo).
NMX-F-501-1987 Ingenios azucareros - Determinacion de didxido de

NOM-092-SSA1-1994

NOM-113-SSA1-1994

NOM-111-SSA1-1994

NOM-116-SSA1-1994

NMX-F-082-1986

NMX-F-495-1986

s’ NMX-F-498-1987
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

azufre en muestras de az(cares blancos. _
Informacion Comercial. Declaracién de Cantidad en
Etiqueta. Especificaciones. ,
Especificaciones generales de efiquetado para
NOM-051-SCFI/S8A1-2010 alimentos y bebidas no .alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria. _ .

Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y

NOM-030-SCF|-2006

NOM-002-SCFI-2011

, métodos de verificacion. L
' - Alimentos - Determinacion de Fibra Cruda en
NMX-F-613-NORMEX-2003 ] sjimentos -Método de Prugba.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

_ bebidas ¢ suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias. DOF 16 de julio de 2012.
Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que s€ determinan los aditivos v
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su usoy disposiciones
sanitarias. ' i

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de practicas para la prevencion y reduccién de la presencia
de plomo en los alimentos. !

Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion '
General de Afimentacion y Desarrollo Comunitario, Direccién de Atencion Alimentaria.
Subdireccion de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Naclonal y Secretaria
de Salud. ‘ ] ‘ L

EIASA Lineamientos de la Estrategia integral de Asistencia Social Alimentaria.

i
g
o
1
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

ANEXO 1AK
PASTA PARA SOPA 200 g

1, - DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

-Mezcla de trigo y una cantidad adecuada de agua Ia cual es sometida a varias operaciones
fislcoquimicas entre tas que se mencionan: coccién, extruccién y corte.

.Se debera entregar la variedad de Fideo # 0y letras, para preparar sopa aguada.

Aditivos. Sélo se podran utilizar los aditivos permitidos por la Secretaria de Salud y que
estan listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en
alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus
modificaciones, incluyendo los no publicados en el DOF.

2. COMPOSICION DEL PRODUCTO:

2.1. Caracteristicas Sensoriales

Color _ Caracteristico del producto, amarillo.

Olor Caracteristico de! producto sin presentar olores extrafios o
desagradables.

Sabor Caracteristico del producto sin presentar sabores extrafios o

. ) desagradables.

gfgsgo’ consistencia y No debe presentar agrietamiento.y/o estrellamiento.

2.2. Caracteristicas Microbioldgicas

Hongos o Mohos 200 UFC/g Maximo
Levaduras ' 150 UFC/g Méximo
Coliformes totales _ < 10 UFC/g

E. Col Ausente

2.3. Caracteristicas Fisicoquimicas

Contenido neto De acuerdo alo dédgmo en NOM 002-SCFI-
Humedad _ 13 % Maximo

Proteina _ ‘ 8 % Minimo

Extracto Etérec {(grasa) , 0.25 % Maximo

2.4. Caracteristicas Toxicolégicas
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

EHE ' B e e e R
0.5 'mg/kg Maximo

Plomo o
__. Cadmio _ 0.1'mg/kg Maximo
. Aflatoxinas 20 microgramos/Kg Maximo

El producto no debe contener mas de 50
fragmentos de insectos, no méas de un pelo
de roedor y estar exento de sus excretas,
en 50 g de producto.

Impurezas y materia extrafia

3. Vida de anaquel y Condiciones de Almacenafhiento: El producto debera
conservarse en buen estado, sin cambios en sus | propiedades fisicoquimicas,
microbiologicas y sensoriales, minimo seis meses a partii de la fecha de entrega, de
. conformidad en lo establecido en los calendarios de entrega (figefinidos por DIF Jalisco.

El producto terminado debe conservarse en lugares que rel’jﬁfan los requisitos sanitarios que
establece el Reglamento de Control Sanitario de Productos y_ﬁg?Servicios, lo especificado en el
punto 5.4 Aimacenamiento de la NOM-251-SSA1-2000, Practicas de higiene para el proceso
de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. i

4, Envase: Debera ser un recipiente de material resiste"ifite & inocuo y que garantice la

estabilidad del producto, de tal manera gue no aIter? sus cualidades higiénicas,
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales. LS

f
Envasado en bolsa de polipropileno transparente en 200 d. ¥

5. Embalaje: Se debe usar material resistente que ofrezés la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez dque faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidéad para resguardar la totalidad
. de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento prevoque la ruptura o deterioro del
alimento. i :

b

i

Empaque colectivo en caja de cartén corrugado con 20 piezag

1

Ny

1

6. Etiquetado: : 5
e Debe cumplir con lo que establece la NOM-051-SCHI/SSA1-2010 Especificaciones

; generales de etiquetado para alimentos y bebidas o alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria de caracter obligatorio::';iﬁ
1. Nombre o denominacién del alimento. 3
2, Lista de ingredientes (quedan exentos de declara_("i’iiéén de ingredientes, aquellos

productos que incluyan un solo ingrediente, por ejemplb las semillas).

. Contenido neto y masa drenada. i
4. Nombre, denominacién o razén social, domicilio fiscqf- de la empresa que elabora el

producto (calle, ntimero, codigo postal, entidad federativa).
. Pals de origen. '
. Identificacién del lote.

. Fecha de Caducidad o consumo preferente
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Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramlento de Ia Calidad

ondiciones especiales que se requieran para la conservacnén del alimento si de su
cumplimiento depende la validez de la fecha. B

9. Informacion nutrimental.

a. Contenido energético (Keal)/g. H

b. Protelnas.

¢. Hidratos de carbono (Carbohidratos), indicando la cantldad de azlcares.

d. Grasas ¢ lipidos (especificando grasa saturada).

e. Todas las siguientes: Grasa poliinsaturada (g), Grasa monoinsaturada (g), Acidos
grasos trans {g), Colesterol {mg). :

f. Fibra dietética,

g. Sodio.

h. Hierro.

i. Porciones por presentaclon

10.Colocar en el 4rea frontal de exhibicion del envase la Ieyenda "Presentacién
Institucional”, asi como “los iconos” debido a la entrada en vigor del etiquetado
frontal nutrlmental ‘ _ r

11. Informacién en espariol. : }'

12. Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federamén vigente y el logotlpo del
Sistema Estatal DIF. Siendo la siguiente: “Este | rograma es publico, ajeno a
cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para fines distintos a los
establecidos en el programa”.

13. Leyendas precautorias (En el caso de que mcluya ingredientes que causan
hipersensibilidad).

s La tinta no debe contener plomo. . wl

Wl

+ Eldisefio del empaque serd a seleccién de color. 1

+ Elenvase debera indicar el modo de preparacion y corservacién.
El embalaje debera indicar el ndmero méaximo de estibas para el correcto
almacenamiente del producto. '

1
1
e

7. Transporte: Los insumos deben de ser transportadoj‘? en condiciones que eviten su
contaminacion, Se deben proteger de plagas o de confaiminantes fisicos, quimicos o
biolégicos - sélo podran utilizar plaguicidas autorizados por fa Secretaria de Salud en el
marco de coordinacion de la CICOPLAFEST. ‘

8. Procesos: Con el fin de garantizar que todo el pr;dgfceso productive del alimento
cumpla con los requisitos minimos establecidos de préc’:t‘icas de higiene y evitar su
contaminacién, es importante que la planta procesadora ,umpla con la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-8SSA1-2009. oy

9. Criterios de aceptacién: En la recepcion del msu;no se acepta 0 rechaza de
acuerdo a los siguientes criterios y en base a la Norma Oflclal Mexicana NOM-251-SSA1-

2009:




Especificaciones Técnicas de Calidad
Departamento de Aseguramiento de la Calidad

g aaTEG
st {U0E

Color, olor y aspecto de | Olor, color, sabor, aspecto,

Aparienci - . :
pe a acuerdo a las caracteristicas | diferentes a las establecidas.
sensoriales establecidas.
it impio,  si ra rasgados, con fi
Envase egro. Limpio, sin roturas, | Rotos, rasg dos, ugas

rasgaduras, con fuga oo con evidencia de fauna
‘evidencia de fauna nociva. nociva.

Vigente, minimo & meses a
partir de la fecha de entrega
definida por DIF Jalisco.

Fecha de caducidad o
de consumo preferente

Con menos de 6 meses a
partir de la fecha de entrega.

10. Normatividad Aplicable:

tos y servicios. Cereales y sus productos.
Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
NOM-247-SSA1-2008 Alimentos a base de: cere_;aies, semillas comestibles, de
harinas, sémolas o semolinag o sus mezclas. Productos
de panificacion. Disposiciones y  especificaciones
_ sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.
NMX-F-023-NORMEX-2002 Alimentos - Pasta — Caracteristicas, denominacion,
clasificacion comercial y métodos de prueba.
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos
NOM-051-SCFI/SSA1-2010 |y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacion
comercial y sanitaria.

NOM-030-SCFI-2008 Informacion comercial - declaracion de cantidad en la
etiqueta. Especificaciones.
Productos preenvasados-contenido neto tolerancias y
NOM-002-5CFI-2011 métodos de verificacion.
NOM-251-SSA1-2009 Practicas de higiene para el proceso de alimentos,

bebidas o suplementos alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su usg y disposiciones sahitarias.

Acuerdo por el que se modifica el diverso por el que se determinan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones
sanitarias.

CAC/RCP 56-2004, Cédigo de précticas para la prevencion y reduccion de la presencia
de plomo en los alimentos. '
Guia de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria, Programas Alimentarios. Direccion
General de Alimentacién y Desarrollo Comunitario, Direccion de Atencion Alimentaria.
Subdireccién de Aseguramiento de la Calidad Alimentaria de DIF Nacional y Secretaria
de Salud. ,

EIASA Lineamientos de |a Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria.
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ANEXO OE 3 T
5}@ MUESTREOS Y CANTIDAD DE PRODUCTO ADICIONAL A LA ENTREGA MENSUAL Bl
it PARA MUESTREO POR LOTE Jadisoo

1 [Aceite de cancla 500 mL. 2 12
2 |Arroz blanco ) . 500g 2 12
3 [Arroz hlanco ) ) 1Kg 2 12
4 _|AtUn aleta amarilla en agua . 1059 2 36
5 |Avena en hojuelas ] " 3009 2 12
6__|Avena en hojuslas . 1Kg 2 36
7 __|Ghile guaijillo {mirascl) 100 g 2 12
8 |Ensalada de verduras - 216g 2 10
9 [Frijot 500 g 2 10
10 |Frijol 1Kg 2 412
11 |Harina de maiz nixtamalizada 1 Kg 2 12
12 |Marina integral para hot cakes j 500 g 2 12
13 |Lenteja chica ] 250 ¢ - 2 36
14 |Lentsja chica 5009’ 2 10
15 |Pasia con fibra para sopa 200 g 2 10
16 |Mini galleta de tigo con avena y canela ' 309 2 110
17 _|Mini galleta de trigo con avena y vainila ] 3049 2 110
18 [Mini galleta Integral con amaranio y naranja 309 2 110
19 |Mini galleta integral con amaranto y coco 30g 2 110
20 |Mini galleta de trigo con avena y cacahuate 309 2 110
21 |Mini galleta de trige con cebada, avena, nuez y aimendra ) g 2 110
22 |Mini galleta integral de maiz ] 30 g 2 110
23 |Mini gallsta de trigo con avena y pasas ) 30 g 2 110
24 |Barra integral con arandanos 3049 2 110
25 |Barra integral con trozos de manzana idg 2 110
26 |Barra de trigo con avena y nuez 30Qg 2 410
27 |Barra integral con platanc 309 2 119
28 |Mini galleta de trigo con avena y canela . 500 g 2 12
29 |Pechuga de pollo dashebrada 126 g 2 38
30 |Café soluble ] 509 0 0
31 [Galleta_salada ) 137 .9 1] 0
32 |Cereal de trige inflade integral 2509 0 0
33 |Mayonesa 190 g 0 0
34 |Galleta maria 170 g 0 0
35 |Sal de grano 500 ¢ 0 1]
36 |Chocolate en Polvo . 250g - 0 0
37 |Azucar Egtandar 1 kg 1] 0
38 |Pasta para sopa 200 g 0 0

8in Rechequeos
Mo se realizaran andilsls de muestras compuestag y serdn anélisis por cada lote entregado por mes.

Los Laboratorios de ensayo deberin esta acreditados ante la Entidad Mexicana de Acreditacion Asociacion Givil (EMA), v el Sistema DIF del
Estado de Jalisco asiganara el primer laboratorlo slendo DESU QPERADORA (Camara de 1z Industria Alimenticia de Jalisco, con sus siglas
CIAJ, por lo que el proveedor debera enfregar los nombres de los 2 laboratorios de ensayo restantes, el Praveedor debera sufragar los
gastos correspondientes al andlisis de los praductos, de los 3 laberatorios.




_ PROCEDENCIA DEL PRODUCTO
§§ ANEXO OE 4

ET vy

1 |Acelte de canola 500 mL Nacional
2 |Arroz blanco B 500 g Nacional
3 {Arroz blanco ) ] ) ) 1Kg Nacional
4 |Atdn aleta amarilla en agua 1059 Nacional
5 |Avena en hojuelas o ) ‘ 300 g Nacional
6 |Avena en hojuelas 1Kg Nacional
7 _Ichile guaijillo (mirasol) __100g Nacional
8§ [Ensalada de verduras 215 g Nacional
9 [Frijol o 500 g ____Nacional
10 [Frijol 1Ky Nagional
11 |Harina de malz nixtamalizada 1 Kg Nacional
12 |Harina integral para hot cakes 500 g Nacional
13 |Lenteja chica , 250 g Nacional
14 |Lenteja chica 500 g Nacional
15 |Pasta con fibra para sopa 200g Nacional
16 _[Mini galieta de frigo con avena y canela 30g Nacional
17 _IMini galleta de trigo con avena v vainilla 30g Nacional
18 _[Mini galleta integral con amaranto y naranja 30g Nacional
19 |Mini gaileta integral con amaranto y coco . 30g Naclonal
20 _|Mini galleta de trigo con avena y cacahuate 309 Nacional
21 [Mini galleta de trigo con cebada, avena, nuez v almendra 30g Nacional
22 |Mini galleta integral de maiz : 30g Nacional
23 |Mini galleta de trigo con avena y pasas ) ' 3049 Nacional
24 |Barra integral con arandanos ] B 30g Nacional
25 |Barra integral con trozos de manzana _ 30g ‘ Nacional
26 |Barra de trigo con avena y nuez 30g Nacional
27 _|Barra integral con platanc ) 30¢g Nacional
28 |Mini galleta de trigo con avena y canela 500 g Nacional
29 |Pechuga de pollo deshebrada ' 125 g Nacional
30 [Café soluble o , 50g ___Nacional
31 |Galleta salada 137 g Nacional
32 |Cereal de trigo inflado integral - ' 250 g Nacional
33 |Mayonesa _ ' 190 g Nacional
34 |Galleta maria ' 170 g Nacional
35 |Sal de grano j 500 g Nacional
36 |Chocolate en Polvo 250g Nacional
37 |Aztcar Estandar _ 1kg Nacional
38 |Pasta para sopa _ 20049 Nacional




ANEXO OE 2

”3' E’f Listado de Empaques segiin el producto

BALIBGD

500mL

1 e canola Etiqueta
2 |Arroz blanco 500 g Bobina

3 |Arroz blanco 1Kg 1C Bobina

4 |Attin aleta amarilla en agua 105 g 1D Baobina

& |Avena en hojuelas 300g 1E Beobina

6 |Avena en hojuelas 1Kg 1F Bobina

7 __|Chile gusjillo (mirasol) 100 g 1G Bobina

8 |Ensalada de verduras 2159 TH Bobina

9 |Frijol .500¢g 11 Bobina

10 |Frijol - "1 Kg 1J Bobina

11 |Harina de malz nitamalizada 1 Kg 1K Bobina

12 |Harina integral para hot cakes 500 g 1L Bobina

13 _|Lenteja chica 250g 1M Bobina

14 . |Lenteja chica 500 g 1N Bobina

15 [Pasta con fibra para sopa 200 g 1N Bobina

16 _|Mini galleta de trigo con avena y canela 309 10 Bobina

17 |[Mini galleta de trigo con avena y vainilla 30g 1P Bobina

18 |Mini galleta integral con amaranto y naranja 30g 1Q Bobina

19 Mini galleta integral con amaranto v goco 304 1R Bobina
20 |Minj galleta de trigo con avena y cacahuate 30g 18 Bobina
21 |Mini galleta de trigo con cebada, avena, nuez y almendra 30g 1T Bobina
22 IMini galleta integral de malz 3049 14U Bobina

23 |Mini galleta de frigo con avena y pasas 30g 1V Bobina

24 |Barra integral con ardndanos 309 W Bobina

25 |Barra integral con trozos de manzana 30g 1X Bokina
26 [Barra de trigo con avena y nuez 309 1Y Bobina

27 |Barra integral con pldtano T 30g 1Z Bobina

28 |Mini galleta de trigo con avena y canela .500¢g 1AA Bobina

29 |Pechuga de pollo deshebrada 1269 1AB Bobina

30 |Café soluble 50 g 1AC Etigueta
31 |Galkta salada 13749 1AD Etigueta
32 |Cereal de trigo inflado integral - 25049 1AE Etiqueta
33 [Mayonesa 190 g 1AF Etiqueta
34 |Galleta maria 170 g 1AG Etigueta
35 |Sal de grano 500 g 1AH Etigusta
36 |Chocolate en Polvo 2509 1Al Etiqueta
37 |Azucar Estandar 1kg 1AJ Etiqusta
38 |Pasta para sopa 20009 1AK Efiqueta

NOTA: En el caso de los productos que llevan étiqueta, la etiqueta debera ser efaborada con material de dificil desprendimiento.




ANEXO OE5 5
Listado de Muestras Fisicas Jesbismeses

1 lAceite de canola 500 mL 4
2 Arroz blanco 500 g 4
3 [Arroz blanco 1Kg 4
4 |At0n aleta amarilla en agua - 106 g 4
5 |Avena en hojuelas 3009 4
6 |Avena en hojuelas 1 Kg 4
7 _|Chile gugjille {mirasoh) 1009 4
8 |Ensalada de verduras 2159 4
9 |Frijol ' 500 g 4
10 _|Frijol 1Kg 4
11 |Harina de maiz nixtamalizada 1 Kg 4
12 [Harina integral para hot cakes 500 g 4
13 |Lenteja chica 2509 4
14 |Lenteja chica ) 500 g 4
15 [Pasta con fibra para sopa _ _ . 2009 4
18 |Mini galleta de trigo con avena y canela 309 40
17 |Mini galleta de trigo con avena y vainilla ] 3049 40
18 |Mini galleta integral con amaranto y naranja ‘ 309 40
19 |Mini galleta integral ¢on amaranto y coco 30g 40
20 |Mini galleta de frigo con avena y cacahuate _ 304¢g 40
21 |Mini galleta de trigo con cebada, avena, nuez y almendra . 30g 40
22 _IMini galleta integral de maiz ' 30g 40
23 [Mini galleta de trigo con avena y pasas 30¢g 40
24 |Barra integral con arandanos 30g 40
25 |Barra integral con trozos de manzana . 30g 40
26 |Barra de trigo con avena y nuez 304 40
27 |Barra integral con plétano 30¢g 40
28 |Mini galleta de trigo con avena y canela 500 g 4
29 [Pechuga de pollo deshebrada 1259 4
30 [Café soluble 50g 4
31 |Galleta salada 137 g 4
32 |Cereal de trigo inflado integral 250 g 4
33 |Mayonesa 190 g 4
34 |Galleta maria 170 g 4
35 |8al de grano 500 g 4
36 |Chocolate en Polvo : 2509 4
37 |Azdcar Estandar 1kg 4
38 |Pasta para sopa : 200 g 4

NOTA: Las muestras fisicas deberan venir identificadas cada una, con el Nimero y nombre de la Licitacién, El nombre dal
participante, domicilio, telefono, entidad federativa. Nombre del proveedor que lo distribuye en caso de aplicar, domicilio, telefono,
entidad federativa. Nombre de la empresa donde se elabora y/o envasa el producto, domicilio, telefono, entidad federativa, Nombre
del producto, Lista de ingredientes. Tabla e informacién Nutrimental. Lote, facha de caducidad.

Se podré presentar una carta de cada une de los productos enlistandc anterlormente ¢on la informacién antes mencionada.



ANEXO OE®6

- Listado de Material de Orientacion Alimentaria
FALIGOD

1 Marzo ‘ Marzo Marzo
2 ~Abril Abril Abril
3 Mayo Mayo Mayo
4 Junio ' Junio Junio
5 Julio Julio Julio
6 - Agosto Agosto Agosto
7 Septiembre Septiembre Septiembre
8 - Octubre Octubre Octubre
9 Noviembre Noviembre Noviembre
CARACTERIATICAS:

Se colocara dentro de cada despensa segln el programa el material que corresponda
por mes, este debera ser un cartel impreso en hoja tamario carta en seleccion a color
a una cara de la hoja en papel bond de 90 g.

LLos cuales se le propotcionaran al proveedor adjudicado para su impresion.
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i DIRECTORIO DE SISTEMAS MUNICIPALES Jerbisees.
Nomero Noimibra del Municlpic Domiclilo dal Ssterma Tel§fenos DIF | Teléfoho Fax
. Reglon B . . ; . .
BOLAROS. Tturbide No, 2 11-437 95 2-50-79 01-437 9525079
[CHIMALTITAN Ramén Corona_sin . 11-437 95 2-52.62
COLOTLAN, Nicolés Brave Esq. Gulllsrmo Prielc 01-499 88 2-23-56 |D1~499 99-2-00-41
- |HUEJUCAR Hidalgo No. 24 0 457 94 7-04-36,7-03-70 01457 94-70222
Fu‘e.lunuuu\ ELALTG Midrid i 01-457 .98 3-72-87 01-457_98-3-72-87
__|MEZQUMIC | . Jogala Oz de Dominguez No. § 1-457 06 1-00:85 (1-457 BB- 10095
/AN MARTIN OE BOLAROS Fellps Viellia No, 3 01 437 95 2-53-59 01 437-55-2-54-04 .
SANTA MARIA DE LOS ANGELES Antonlo Valdéz No, § 01-499 88 2:08-23 _ 01-498 89-21013,
TOTATICHE . Jalste Ko, 9 01-437 86 _4-04-11 01437 9640111
VILLA GUERRERS Libertad No, 36 . {01-437 96 4-54.80 01-437 96-4-51-70
ENCARNACION DE DIAZ Conalitugién No. 1 01475 95 3-14-31 |D1~4‘.’5 95-3-11-01

. LAGOS DE MORERO

Lépaz Colllla s/n Cal, Cuesta Blanca

[01474 74 21457

01-474 74 2-14-57

..|OJUELOS DE JALISCO

Allende Mo, 10

01-466 85-1:01-04

SAN DIEGO DE ALEJANDRIA

Ay, Jallsce No, 4

01 4865851 07 28
01-38572 6-02-96

01-485 72-6-02-96

SANJUAN DE LOS LAGOS Ay, Central sin 01-395 78 5-44-82 01-365 78-5.00-01
TEQCALTICHE Salade Alvarez Ne, 19 01-346 78 7-24-71 01-246 78-7-23-34 72952
UNIGN DE BAN ANTONID GCarretera a Lagos Km. 1 01-365 72 3-02-50 01495 72-5-00-07
VILLA HIDALGG Vanusilanc Garranza No. 226 01-495 95 B-G1-16 01-495 96-8-05-50
Jacarts Juan ¢d la Barrera e Hidalo 01-378 71 5-05-22 01-378 71-5-05-22
[ARANDAS Obfegdn No. 518 01-348 78 3-01-62 01-348 78 3-01-62
CANADAS DE OBREGON J. Isakel Valdlvla No. 27 01-431 40 30070 01-431 40 3-01-50
JALOSTOTITLARN Ramén Corona Mo, 176 01431 74 8-08-55 01431 74-8-08-55
LESUS MARIA Nicolas Bravo No, 85 Inmm 70 4-04-48 01-348 70-4-04-49
PAEXTICAGAN, Aquiles Sordan MNo. 101 01 34470 2 00 44 1-344 70 - 20044
[SAN JULIAN Jesiis Aldrete No,3 01-347 71 8-01-72 01-347 71-8.01-72
SAN MIGUEL EL ALTO independencia No, 2 01-347 78 8-22-43 01-347 76-52465 - 82418
TEPATITLAN D MORELOS |Mmefus Mo, 340 01-378 78 2-28-57 01-378 78 2-28-57
- |VALLE DE SUAPALUPE Hermensgllde Calazna Mo, 285 01-347 71 4-05-55 91-347 71-4-05-55.
YAHUALICA DE QONZALEZ GALLD iMariano Jiménez Esq, Viconte Guarrero 01-344 78 4-02-78 01-344 78-4-02-78
SAN IGNACID CERRO GORDO Lopoz Mataos No. 1 01:848-71.6-00.65 01348-71-6-00-65

ATOTONILGO EL ALTO Dr. Fernando de Alba Hormosillo s/in 01391 91 _7-10-61 01-391 91-71061
AYOTLAN _|Revoluglén No. 11 01345 91_8-13-00 y fax 01-345 91-8-02-12 ¥ 8-09-04
LA BARCA Calzada Raymundo Veldzquez No, 811 0139293 51588 01-393 53 5-00-01 ]
DEGOLLADD Moroios No. 315 91-345 93 7-10-20 01-345 92-7-00-08
JARAY Iturblde No. 505 01-392 92 4-12-38 01-392 92-4-12-38
CCOTLAN Av. Del Massire No. 856 01303 02 241-16y fax 01392 92 2-41-18

| PONGITLAN Migus! Montes No. 78 01-391 92 1-02-71 07-381 92-1-05-33 v i-02-68
[TOTOTLAN {Marelos No. 210 Ofe. 01-381 91 6-06-83, 01-391 §1-6-02-23
[ZAPOTLAN DEL REY 5 de Mayo No, 55 0131 92 1-17.20 01 381 92 1-17-20
CHAPALA Degéllado No. 327 01-376 76 53349 ©l-376 76-5-28-49
GONCEPCION DE BUENOS AIRES: Morelss No, & 0F-372 42 6-03-00 01-372 42-5-00-27
LJOCOTERPEC Abasalo o Hidaligo 01-387 76 3-00-74 Ext. §10 01-387 76-3-00-74 ¥ 76
LA MANZANILLA DE LA PAZ Zaragoza No. 109 01 372 43 5 04 37 M 37243503 18
MAZAMITLA Clhuatlan No, 16 01-362 53 8DGE0 01-382 53 80450
QUITUPAN | Miuel Hidalge No. 28 -382 57 5-04-44 01-382 57-5-01-21
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EL GRULLO

Independencla No. 40

SANTA MAR|A DEL DRO Hidalga y Naclonal 01-354 54 4-80-92 01-354 54-4-80-92
TIZAPAN EL ALTG Zaragoza Poniente sin 01 376 7B B14 63 8 03 29 01-376 76-8-14-83
TUXCUECA Rivera dal Lago s/ 101-376 76 4-03-42 01-376 78-8-01 —51_
VALLE DE JUAREZ Carrstera Naclenal K. 1 01-382_ 57 10108 01-282 $7-1-01-08
GOMEZ FARIAS Vigenta Guerrero No. §2 01-341 43 3-05-78 01-341 43-3-05-78
JLOTLAN DE LOS DOLORES Revolucidn No, 25 01-424 57 4-00-20 Ext, 126
PIHUAMO Rlcgide Flores Magen No, 1 01-312 39 81473 01-312 39-6-D0-08
SAN GABRIEL M. Marett No. 11 01-343 42 7-D0-04
] TAMAZULA DE GORDIANG Nigromanle Mo, 162 Esqg. Cuauhtemos 01-368 4161770 01-358 41-8-00-78
[:] TECALITLAK Depollado No, 45 01-371 41 816-98 |01—371 41-8-D1-68
5} TOLIMAN Alejo Lézero No, 13 01-343 43 4-02-06 |D1 343 43-4-02-08
[ TONILA Calle Javiar Miha Na. 2 01-31232 1-52-49 |91-312 32-1-52-49
-] [TUXPAN Ay, Tizalirla s/n 01-371 41 7-22-40 01-379 41-7-20-85
-] ZAPOTILTIE Zaragoza No. 185 D1-3¢.I.1 41 4-19-89 |D1-341 41 4-19-89
] [ ZAPOTITLAN DE VADILLO Juan Crtega No, 14 D1l -343 43 4-07-M4 ID'I -343 43-4-06-00
6 JZAPOTLAN EL GRANOE Aquliés Serdan No. 56 01-341 41 2:58-20 |_D1 -341 41- 3-56-05
7 ATENGO Ghimaltitan No. 16 01-349 77 1-01-45 01-349 77- 10128
7 AUTLAN DE NAVARRO Obragdn No. 262 01-317 38 2-16-16 01-317 38-2-24-55
7 EAYUTLA Ramén Corona No., §7-A 01-316 37 2-06-80 01-318 37-2-03-14 Y 2-00-04
7 CHIQUILISTLAN Indopendencia No, 18 01-385 75 5-50-83 01-385 75 5-50-63
7 CUAUTLA Amado Nervio sin 01-316 38 4-30-80 |01—316 38-4-30-03
7 EJUTLA Coldn Norte No. 3 01-343 43 1-63-77
7

01-321 38 7-28-90

|91443 434-52.49
01-321 38.7-28-00




]
#3;)5? DIRECTORIO DE SISTEMAS MUNICIPALES \g‘i@ggz? ;
HaLrsen ' whoniisdndn
Néimero Nombra dal Musicipia Damicilio dsl Sistama l Teléfonos DIF | Teléfono Fax
Reqlén
7 EL LIMON ‘ Aldama Ne, B2 01-324 37 3-00-00 04-321 37-3:00-00
7 GHITLAN |Begollado No. 220 01-049 37 4-00-47 01-349 37.4-00-47
7 TECOLOTLAN__ Av. Guadalajara No. 140 01-340 77 60353 D1-349 7780117
LT TENAMAXTLAN Ravaliclon Mex) s 01-349 77 5-00-40 01-249 77 5-00-40
7 |romsva. . Ocampa y Guérrero Ne. 5 lo1-343 43 10000 Jo1-3a4 42 10208
7 |nexcacuEsco | |Enitqus Cambseros Ne. 10 . lo1-z43 41 a2.9008 Jo1-543 41 3.08-28
7 UNISH DE TULA A, México Norte No, 430 lo1-316.37 1-04-10 lo1-316 37-1-04-10
6 . [TomatiAn Av, dal Caripesine Ko, 150 01-322 29:8.54-11
B VILLA PURIFIGACION Matamores y Reforma 01-357 37 5-03-22 01-357 37-5-00-58
8 LA HUERTA . Nlfios Héroes Mo, 31 01-357 38_4-11-70 01-357 38-4-03-05
8 CASIMIFO CASTILLO (LA RESOLAKA) Hidalge No.150 01-367 38_806-50 01-357 38-8-00-93
8 CIFUIATLAN Libertad No. 24 Cot, Ceniro, 01-316 35 5-30-81 01-315 35 5-21-08
;] CUAUTITLAN DE GARGIA BARRAGAN Lépoz Cotilla s/n Esq. Vicente Guerrero 01-357 38 4.81-92 01-357 38-4-80-44
9 . . |wTeNGUILLG Limén No. 18 01-388 73 68-90-01 {01382 73 89001
9 GABO CORRIENTES 1° de Abril No. 16 01-322 26 9-01-30 {01322 25 8.01.01
g GUACHINANGO Aldama o, 4 |o1-288-73:5-00-13 10133873 -68228 663 68
] |uAgcota Hidalgo Ne. 180 |U1~358 38 6-10-76 01-388 28.6-00-52
] MIXTLAN _|Efiseo R. Moralos No. 37 01-388 73 6-57-70 01-388 73-5-57-77
g PUERTO VALLARTA 'Eeniu. 142 Col, Educaclén 01 322 22 5 09 37,38.30.40 01 322 22 2 00 58
] SAN SEBASTIAN DEL.OESTE Gral. Armando Agulme No. 45 0132220728 66 01 322 20728 98 720 97
g TALPA DE ALLENDE 23 de Junio Mo. 50 01-388 38 50275 01-388 35-5-00-00
10 AHUALULEO DE MERGADD b5 Ma, Mereads Ne, 15 |o1-288 75 20175 01-386 77.2-01-58
10 AMATITAN Hicalgo No, 152 |o1374 74 5.02.51 01-374 74-5-03-82
10 | AMECA Judrez No, 100 lo1:375 75 s05-18 01-375 75-5-06-18
10 |§]'2MLAN iEscobedo No, 135 01-386 75 30500 01-386 75-3-00-26
10 |ecarenaL Javier Mina No, 40 01-374 74_800-83 01-374 74-5-02.66
Indapendencia No, 4 01-388 74 4-52-17, 4-50-78 01-386 74-4-51-21
Mtamaras s 01386 74 4-02-56 01-386 74-01-67
15 da Maye to. 1 01-086 75 4-03-94 01-286 75-4-00-08
Independencia No, 10 01-388 15 7-01-83 y fax 01-386 75 7-01-43
8imon Bolivar No, 122 01384 73 8-03-76, B-43-24 01-384 73-5-00-05

10 TEGUILA

Frandisco Javier Sauza y Galsana

01-374 74-2-00-63

10 TEUGHITLAN

Vicente Guerrero No. 23

01-384 73-3-01-29

01-374 74 20063
01-384 73 2-02-64

L] AGATLAN DE JUAREZ

Justo Sleva No. 12

01-387 77 2-10-70 01-387 77-2-02-44 y 2-05-05

i1 PAMACUECA

Ayuntamlenta No. 16

{11-372 42 4-04-50 01-372 42-4-01-06

11 . |ATEMAJAC DE BRIZUELA

Galeana No. 59

01-326 42.5-01-14

01 326 42 5-02-0

.11 ATEYAC

Megctezuma No. 7 91- 372 410-21-82 |D1-3?2 41 0-21-62
11 GOCULA Agustin Yafiez st 01377 77 3-23415 191«‘377 T 32315
11 SAN MARTIN HIDALGD Independencla No. 6 01-385 75 5-04-19 01-385 75-6-04-15
11 SAYULA Gallo & de Maye No. 18 01-342 42 1-13-40 01-342 42-2-01-09
11 TAPALPA {Maretos No, 22 01-343 43 2-06-30 01-343 43-2-04-93
11 TECHALUTA DE MONTENEGRO Constituclon. No.15 01-372 42 4-50-Gi 01-372 42 45138 45312 Preside.
11 TEOCINTATLAN DE CORONA Prolongacién Mery No. 154 01-372 42 3-04-01 01-372 42-80105
11 WILLA CORONA | Zaragoza No, 22 01-387 77 8-03-98 B-02-22 |ﬂ1—337 77-8-00-07
11 ZACOALCO DE TORRES 16 de Sepliembre sin 01-326 42 3-15-37, 3-00-51 |D1 -326 42 3-10-88
12 cuguie Francisco |. Maderg No. 21 01-373 79 65125 . |Q1-373 79-6-53-81 6-51-25
12 EL SALTO Av, Dl Parque ¥ Prolg, No, 700 378 2-07-48 01-373 72-2-01-86  2-07-49
12 JZAPOGTLANESG Angala Poralta Ne. 170 01-373 73 4-03-45 |_D1-G73 73 4-03-45 4-00-06
12 IXTLAHUAGAN DE LOS MEMBRILLOS Obragon No, 83 01-376 76 2-04-21 01-376 76-2-04-21
A2 IXTLAHUAGAN DEL RIO Hidalgo s/n 01-373 73 4-51-37 01-373 73-45410
12 JUANAGATLAN Progrese Mo, 107 373 241048 373 2-03-11 (Presldencia )
12 BAN GRISTORAL DE LA BARRANGA Hidalgo No. 67 ] 01-373 73 _2-00-56 presiden, 101-373 73 2-90-30

20MA  |EL PROVEEDOR DE PONDRA EN GONTACTO CoN
EL SISTEMA DIF MUNICIPAL DE MEZQUITI PARA
INDKSENA |4 ENTREGA DE DICHAS DESPENSAS.

12 TLAJOMULCO DE ZURIGA Qcampo No, 80 379 _B-02-44 379 8-01-51 y 8-00-32
ZONA MET |GUADALAJARA Miguel Angsl de Qusvedo No. 501 3615-18-29 y 3616 63-66 3630-28-20
ZONA MET [TLAQUEPAQUE Sarita Rosalla No. 1040 "~ |ae80-2550 36 80 53 24
ZOMA MET |TONALA Pageo Cihualpilli Ng. 70 3683-08-43 y 3683-34-08 38-83-36-24 y 38-83-34-95
ZOMNA MET |7APOPAN Av. Tesisltan y Perferlca 38 36 34 44 38 36 34 64 38 36 34 60

Josafa Ortiz de Domingusz No, 5

01457 88 1-00-95 01-457 98- 10005




Listado de productos

BALLE O

Aceite de ¢anola

|Arfoz blanco

Arroz blanco

Atin aleta amarilla en agua

Avena en hojuelas

_|Avena en hojuelas

Chile guaijille {(mirasof)

Ensalada de vercuras

Frijol

_|Frijol

Harina de maiz nixtamalizada

_|Harina integral para hot cakes

Lenteja chica

Lenteja chica

Pasta con fibra para sopa

Mini galleta de trigo con avena y canela

Mini galleta de trigo con avena y vainilla

Mini galleta integral con amaranto y naranja

Mini galleta integral con amaranto y coco

Mini galleta de trigo con avena y cacahuate

Mini galleta de trigo con cebada, avena, nuez y almendra

Mini galleta integral de maiz

[ IS F P el B I I E S I L I PR b ol el R R B L S T R

Mini galleta de frigo con avena vy pasas

]
1N

Barra integral con arandanos

]
[9;]

Barra integral con trozos de manzana

26 [Barra de trigo con aveha y nuez

27 |Barra integral con platano 309 1Z

28 |Mini galleta de trigo con avena y canela 500 g TAA
29 |Pechuga de pollo deshebrada 125 g 1AB
30 |Café soluble 50g 1AC
31 |Galleta salada B 1379 1AD
32 [Cereal de trigo inflado integral 2509 1AE
33 |Mayonesa 190 g 1AF
34 |Galleta maria 170g. 1AG
35 |Sdl de grano 5009 1AH
36 {Chacolate en Polvo 250g TA]

37 |Azlcar Estandar 1kg 1AJ
38 |Pasta para sopa 20049 1AK
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DIRECCIGN DE SEGURIDAD ALEVIENTARIA

DEPARTAMENTO DE NUTRICION ESCOLAR

PROGRAMACIGN DE DESAYUNO CALIENTE ZONA INDIGENA, DESPENSAS
CALENDARIC DE ENTREGA PARA EL PERIODO MARZC - DICIEMBRE 2015

Fecha de Elaboraddn: 25/01/2019
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DIRECCION DE SEGURIDAD ALIMENTARIA

DEPARTAMENTQ DE NUTRICION ESCOLAR

PROGRAMACION DE DESAYUNO CALIENTE ZONA METROPOLITANA, DESPENSAS
CALENDARIO DE ENTREGA PARA EL PERIODG MARZO - DICIEMBRE 2018

Fecha de Elaboracidn: 25/01/2019
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DIRECEIGN DE SEGLRIDAD ALIMENTARIA

DEPARTAMENTC DE NUTRICION ESCOLAR

PROGRAMACION DE DESAYUNO ERIO, BARRA, GALLETA, CEREAL
CALENDANIO DE ENTREGA PARA EL PERIODS MARZO - DICIEMBRE 2019
Fecha de Elaboraclén 25/01/201%
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DIRECCIGN DE SEGURIDAD AUMENTARIA

DEPARTAMENTO DE NUTRICIGN ESCOLAR
5 PROGRAMACION DE DESAYUND FRIO, BARRA, GALLETA, CEREAL
CALENDARIO D ENTAEGA PARA EL PERIODO MARZO - DICIEMBRE 2013
Facha de Elaboracion: 25/01/2013
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CALENDARIO DE ENTREGA DE DESPENSA DE TUTELA DE DERECHOS 2019

PRODUCTOD NOMBRE DEL PROYECTO | PRESENTACION | 20/03/2019 25/04/2019 20/05/2019 20/06/2019 23/07/2018 204032018 18/05/2018 21/10/2019 25{11/201% 16/12/201% TOTAL

Enirepa de Apoyos Aslstenclaies a i

DESPENSA pupllos de la Porcuraduria de En Caa 81 83 83 23 - B3

Proteccidn de NIfas, Nificsy 8 8 83 8 87 834

Adolescentes del Estado de
Jallsco,

s
waiJ




BALISGO DIRECCION DE TRABAJO SOCIAL Y VINCULACION
CALENDARIO DE ENTREGA DE DESPENSA

LUGAR DE ENTREGA

PRODUCTO

Despensa Almacén Generai DIF Jalisco A38 438 438 438 438 438 38 - U
15/03/2019 | 10/04/2019 | 15/05/2019 14/05/2019 | 15/07/2019 15/08/2019( 13/09/2015 15/10/20181 15/11/2019 03/12/2019
A
/[ /
i) / [/ L{ , ¢ . //,) //%
" Mtra. Soveida Martines Campos LT.5. Marla Fygehia ut|err)g;/50l[s

tefa de Trabajo Social Cperativa Directora da Trdbajo Soclal y Vinculacién




SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE JALISCO
CALENDARIO DE ENTREGA DE DESPENSA )
PROTECCION CIVIL o

SUBTOTAL

o
FTOTAL

ELABORO Biblara Castro Sanctlez

REVISO Y AUTORIZ0  Lic. Luik R, Rodrigéez Pefia




ANEXO 2

PROPUESTA TECNICA: )
ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS

Partida| Cantidad Articulo Especificaciones

OloIN|o|O]R~]|WIN]E-

[ERN
o

[ERN
[N

[ERN
N

[EEN
w

[EEY
N

15
16
17

En caso de ser adjudicado proporcionaré los SERVICIOS en los términos vy
condiciones del presente anexo, la orden de compra y/o contrato, las bases y los
acuerdos de la junta aclaratoria del presente proceso.

Asimismo seré responsable por los defectos, vicios ocultos o falta de calidad en
general de (los) SERVICIOS (s) por cualquier ofro incumplimiento en que puedan
incurrir en los términos de la orden de compra y/o contrato de conformidad con lo
dispuesto en el articulo 26 de la Ley de Compras Gubernamentales, Enajenaciones
y Contratacion de Servicios del Estado de Jalisco y sus Municipios

El presente Anexo 5 conforma la propuesta que como Partficipante me
comprometo a cumplir y consta de xx hojas por uno solo de sus lados.

Nombre y firma del Licitante
0 Representante Legal del mismo

LPLO2/2019
Alimentos para el programa de despensas y desayunos escolares,
embalaje y distribuciéon para el Sistema DIF Jalisco
P&gina 38 de 48



ANEXO 3

LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2019
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO.

PROPUESTA ECONOMICA:

Precio
Partida Unidad Concepto Cantidad Unitario Importe
(antes de

i.v.a)

UNICA PIEZA DESPENSAS XXXXXXX

SUBTOTAL

LV.A.

TOTAL

Declaro bajo protesta de decir verdad que los precios coftizados tienen una
vigencia de 30 treinta dias naturales contados a partir de la resolucion de
adjudicaciéon y que los precios incluyen todos los costos involucrados y se presentan
en moneda nacional con los impuestos desglosados.

Los Participantes deberdn senalar en su oferta si los precios cotizados serdn los
mismos en caso de que el Comité opte por adjudicar parte de los SERVICIOS objeto
de este proceso de adquisicion. En caso de manifestar lo contrario, el Comité
discrecionalmente podrd adjudicar o no al Participante respectivo

Nombre y firma del Licitante
o Representante Legal del mismo

LPLO2/2019
Alimentos para el programa de despensas y desayunos escolares,
embalaje y distribuciéon para el Sistema DIF Jalisco
PAgina 39 de 48



ANEXO 4
CARTA DE PROPOSICION

Comité de Adquisiciones de la Administracion
Centralizada del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco y sus Municipios
PRESENTE

En atencién a la LICITACION PUBLICA LOCAL LPLO2/2019 relativa a la adquisicién de
“ALIMENTOS PARA EL POGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES, EMBALAJE

Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO” el suscrito “ nombre del
firmante " en mi calidad de representante legal de “ Nombre del
Participante ", (en mi calidad de propietario) manifiesto bajo protesta de

decir verdad que:

1. Cuento con facultades suficientes para suscribir la propuesta en el presente
proceso de adquisicion, asi como para la firma, presentacion de los documentos
y el confrato que se deriven de éste, a nombre y representacion de (Persona

Juridica). Asi mismo, manifiesto que cuento con nUmero de proveedor y
con Registro Federal de Causantes , Y €n su caso me comprometo a

realizar los frdmites de registro y actualizacion ante el padréon de proveedores en
los términos senalados en las presentes bases, para la firma del confrato que
llegare a celebrarse en caso de resultar adjudicado.

2. Mi representada senala (Que senalo) como domicilio para todos los efectos

legales a que haya lugar la finca marcada con el nUmero de la calle
, de la colonia , de la ciudad de , C.P. , teléfono
fax y correo electréonico @ ;solicitédndoles y manifestando mi

conformidad de que todas las notificaciones que se me tengan que practicary
aun las personales, se me hagan por correo electronico en la cuenta
anteriormente senalada, sujetdndome a lo que establece el articulo 123 del
Codigo de Procedimientos Civiles del Estado de Jalisco, aplicado
supletoriamente, para que la autoridad estatal lleve a cabo las notificaciones
correspondientes.

3. He leido, revisado y analizado con detalle las bases del presente proceso de
adquisicion, las especificaciones correspondientes y el juego de anexos que me
fueron proporcionados por la Secretaria de Planeacidn, Administracion vy
Finanzas del Gobierno de Jalisco, obligdndome a cumplir con lo estipulado en
cada uno dellos.
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4. Mirepresentada no se encuentra en alguno de los supuestos del articulo 19 de
la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de Jalisco, y
tampoco en las situaciones previstas para la DESCALIFICACION DE LOS
PARTICIPANTES que se indican en las bases del presente proceso de adquisicion.

5. Se han formulado cuidadosamente todos y cada uno de los precios unitarios que
se proponen, tomando en consideracidon las circunstancias previsibles que
puedan influir sobre ellos. Dichos precios se presentan en pesos mexicanos e
incluyen todos los cargos directos e indirectos que se originen en la prestacion
del servicio hasta su recepcion total por parte de la Fiscalia General del Estado
de Jalisco, por lo que aceptamos todas y cada una de las condiciones ahi
establecidas.

6. En caso de resultar favorecidos, nos comprometemos a firmar el contrato en los
términos senalados en las bases del presente proceso de adquisicion.

7. Mi representada otorgard el servicio a que se refiere el presente proceso de
adquisicion de acuerdo con las especificaciones y condiciones requeridas en las
bases de este proceso de adquisicion, con los precios unitarios senalados en la
propuesta econdmica.

Atentamente,

Nombre y firma del
Representante Legal del Participante
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ANEXO 5
ACREDITACION

LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2019
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO.

Yo, (nombre)__, manifiesto bajo protesta de decir verdad, que los datos aqui
asentados son ciertos y que cuento con facultades suficientes para suscribir la
propuesta en el presente proceso de adquisicion, asi como con los documentos
que se deriven de éste, a nombre y representacion de (Persona Juridica) (a nombre

propio).

Nombre del Participante:

No. de Registro del Padrén de Proveedores de Bienes y Servicios del Gobierno de Jalisco:
(en caso de contar con él)

No. de Registro en el Sistema de Informaciéon Empresarial Mexicano (SIEM):

No. del Registro Federal de Contribuyentes:

Domicilio: (Calle, NUmero exterior-interior, Colonia, Codigo Postal)

Municipio o delegacion: Entidad Federativa:

Teléfono (s): Fax:

Correo Electronico:

Para Personas Juridicas:
NUmero de Escritura Publica: (en la que consta su Acta Constitutiva y sus modificaciones* si
las hubiera)
Fecha y lugar de expedicion:
Nombre del Fedatario PUblico, mencionando si es Titular o Suplente:
Fecha de inscripcion en el Registro Publico de la Propiedad y de Comercio:
Tomo:
Libro:
Agregado con nUmero al Apéndice:
*NOTA: En caso de que hubiere modificaciones relevantes al Acta Constitutiva (cambio de
razon social, de domicilio fiscal, de giro o actividad, etfc.), deberd mencionar los datos
anteriores que correspondan a dicha modificacién y la referencia de la causa de la misma.

Para Personas Fisicas:
NUmero de folio de la Credencial delector:
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PODER

Para Personas Juridicas o Fisicas que comparezcan a tfravés de Apoderado, mediante
Poder General o Especial para Actos de Administracion o de Dominio, que les faculte
para comparecer al concurso y a la firma del contrato que resulte del mismo):
NUmero de Escritura PUblica:

Tipo de poder:

Nombre del Fedatario Publico, mencionando si es Titular o Suplente:

Fecha de inscripcion en el Registro PUblico de la Propiedad y de Comercio:

Tomo:

Libro:

Agregado con nUmero al Apéndice:

Lugar y fecha de expedicion:

Nombre y firma del Representante Legal
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ANEXO 6
LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2019
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO.
DECLARACION DE INTEGRIDAD Y NO COLUSION DE PROVEEDORES.

Guadalagjara Jalisco, a __ de de 2019.

Subsecretaria de Administracion.
Presente

En cumplimiento con los requisitos establecidos en el presente Proceso de
Adquisicién para la LICITACION PUBLICA LOCAL LPL28/2018, para enfrega de la
“APOYO PARA RESTITUCION DE DERECHOS DE NINAS, NINOS Y ADOLESCENTES DEL
SISTEMA DIF JALISCO.” por medio del presente manifiesto bajo protesta de decir
verdad que por si mismos o a través de interpdsita persona, el proveedor (persona
fisica o moral), a quien represento, se abstendrd de adoptar conductas, para que
los servidores publicos de la Direccidon General de Abastecimientos, Subsecretaria
de Administracion, Secretaria de Planeacion, Administracion y Finanzas y/o Unidad
Centralizada de Compras, induzcan o alteren la evaluaciones de |las proposiciones,
el resultado del procedimiento u ofros aspectos que otorguen condiciones mds
ventajosas con relacion a los demds participantes, asi como la celebracion de
acuerdos colusorios.

Nombre y firma del Licitante
O Representante Legal
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ANEXO 7
ESTRATIFICACION

LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2019
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO.

Guadalajara, Jal., a XX de XXXXX de 2017

Comité de Adquisiciones de la Administracion
Cenftralizada del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco y sus Municipios
PRESENTE

En atencidn a la Licitacion Publica Local LPL02/2019 relativa a la adquisicion de
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARESA,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO.” (En lo subsecuente
“proceso de adquisicion”), el suscrito nombre del fimante en mi calidad de
representante legal de Nombre del Participante, (en mi calidad de propietario)
manifiesto bajo protesta de decir verdad que:

Que mirepresentada estd constituida conforme a las leyes mexicanas, con registro
Federal de Contribuyentes , Y asimismo que considerando los criterios
establecidos en el numeral 11 de las presentes bases(sector, nUmero total de
trabajadores y ventas anuales), establecidos en el Acuerdo por el que se establece
la estratificacion de las micro, pequenas y medianas empresas, publicado en el
Diario Oficial de la Federacion el 30 de junio de 2009, mi representada tiene un Tope
Mdaximo Combinado de , con base en lo cual se estatifica como una
empresa

De igual forma, declaro que la presente manifestacion la hago teniendo pleno
conocimiento de que la omisidn, simulacion o presentacion de informacion falsa,
son infracciones previstas por el numeral 12 fracciones e, fy g de las presentes bases,
sancionables en términos de lo dispuesto por el articulo 48, fraccion | de la Ley de
la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del estado de Jalisco, vy
demds disposiciones aplicables.

Aftentamente,

Nombre y firma del Participante
o0 Representante Legal del mismo
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ANEXO 9
OBLIGACIONES DEL IMSS

LICITACION PUBLICA LOCAL LPL02/2019
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS Y DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION PARA EL SISTEMA DIF JALISCO.

Guadalgjara; Jalisco., a de de 2019.

(Fecha de firma de presentacion de proposiciones)
Sub- Secretario de Administracion
Presente

(Nombre completo), en mi cardcter de Representante Legal de la empresa
(Nombre de la Empresa), manifiesto que en caso de resultar adjudicado me
comprometo a la entrega del documento vigente expedido por el IMSS, en el que
se emita la opinidn positiva a nombre del licitante sobre el cumplimiento de sus
obligaciones fiscales en materia de seguridad social de conformidad al acuerdo
acdo.sal.hct.101214/281.p.dir, publicado en el diario oficial de la federacion el dia
27 de febrero de 2015.

ATENTAMENTE

NOMBRE Y FIRMA
REPRESENTANTE LEGAL

Papel membretado de la empresa
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ANEXO 10
IDENTIFICACION VIGENTE DE LA PERSONA FiSICA O DEL REPRESENTANTE LEGAL
DE LA PERSONA MORAL QUE FIRMA LA PROPOSICION.

Guadalagjara Jalisco, a XX de XXXXX de 2019.

ANVERSO

REVERSO

NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL REPRESENTANTE
LEGAL
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